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LA TRANSVERSALIDAD EN LOS PROGRAMAS DE ESTUDIO
Los cambios sociales, econdmicos, -culturales, cientificos, ambientales y tecnoldgicos del mundo
contemporaneo, han exigido al curriculo educativo no solo aportar conocimientos e informacién, sino también
favorecer el desarrollo de valores, actitudes, habilidades y destrezas que apunten al mejoramiento de la calidad de
vida de las personas y de las sociedades (Marco de Accion Regional de “Educacion para Todos en las Américas”,
Santo Domingo, 2000). Sin embargo, existe en nuestro Sistema Educativo una dificultad real de incorporar nuevas
asignaturas o contenidos relacionados con los temas emergentes de relevancia para nuestra sociedad, pues se corre

el riesgo de saturar y fragmentar los programas de estudio.

Una alternativa frente a estas limitaciones es la transversalidad, la cual se entiende como un “Enfogue
Educativo que aprovecha las oportunidades que ofrece el curriculo, incorporando en los procesos de disero,
desarrollo, evaluacion y administracion curricular, determinados aprendizajes para la vida, integradores y
significativos, dirigidos al mejoramiento de la calidad de vida individual y social. Es de cardcter holistico, axioldgico,

interdisciplinario y contextualizado” (Comisién Nacional Ampliada de Transversalidad, 2002).

De acuerdo con los lineamientos emanados del Consejo Superior de Educacion (SE 339-2003), el Unico eje
transversal del curriculo costarricense es el de valores. De esta manera, el abordaje sistematico de los Valores en
el curriculo nacional, pretende potenciar el desarrollo socio-afectivo y ético de los y las estudiantes, a partir de la
posicion humanista expresada en la Politica Educativa y en la Ley Fundamental de Educacién
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A partir del Eje transversal de los valores y de las obligaciones asumidas por el estado desde la legislacion
existente, en Costa Rica se han definido los siguientes Temas transversales: Cultura Ambiental para el Desarrollo
Sostenible, Educacién Integral de la Sexualidad, Educacion para la Salud y Vivencia de los Derechos Humanos para

la Democracia y la Paz.

Para cada uno de los temas transversales se han definido una serie de competencias por desarrollar en los y
las estudiantes a lo largo de su periodo de formacion educativa. Las Competencias se entienden como: “Un
conjunto integrado de conocimientos, procedimientos, actitudes y valores, que permite un desemperio satisfactorio y
autonomo ante situaciones concretas de la vida personal y social’ (Comision Nacional Ampliada de Transversalidad,

2002). Las mismas deben orientar los procesos educativos y el desarrollo mismo de la transversalidad.

Desde la condicién pedagdgica de las competencias se han definido competencias de la transversalidad
como: “Aquellas que atraviesan e impregnan horizontal y verticalmente, todas las asignaturas del curriculo y
requieren para su desarrollo del aporte integrado y coordinado de las diferentes disciplinas de estudio, asi como de
una accion pedagogica conjuntd’ (Beatriz Castellanos, 2002). De esta manera, estan presentes tanto en las

programaciones anuales como a lo largo de todo el sistema educativo.

A continuacién se presenta un resumen del enfoque de cada tema transversal y las competencias

respectivas:
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Cultura Ambiental para el Desarrollo Sostenible

La educacién ambiental se considera como el instrumento idoneo para la construccion de una cultura
ambiental de las personas y las sociedades, en funcién de alcanzar un desarrollo humano sostenible, mediante un
proceso que les permita comprender su interdependencia con el entorno, a partir del conocimiento critico y reflexivo

de la realidad inmediata, tanto biofisica como social, econdmica, politica y cultural.

Tiene como objetivo que, a partir de ese conocimiento y mediante actividades de valoracién y respeto, las y
los estudiantes se apropien de la realidad, de manera que, la comunidad educativa participe activamente en la

deteccidn y solucion de problemas, en el ambito local, pero con visién planetaria.

Competencias por desarrollar

e Aplica los conocimientos adquiridos mediante procesos criticos y reflexivos de la realidad, en la resoluciéon de
problemas (ambientales, econdmicos, sociales, politicos, éticos) de manera creativa y mediante actitudes,
practicas y valores que contribuyan al logro del desarrollo sostenible y una mejor calidad de vida.

e Participa comprometida, activa y responsablemente en proyectos tendientes a la conservacidn, recuperacién y
proteccion del ambiente; identificando sus principales problemas y necesidades, generando y desarrollando
alternativas de solucion, para contribuir al mejoramiento de su calidad de vida, la de los demas y al desarrollo
sostenible.

e Practica relaciones armoniosas consigo mismo, con los demas, y los otros seres vivos por medio de actitudes y

aptitudes responsables, reconociendo la necesidad de interdependencia con el ambiente.
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Educacion Integral de la Sexualidad

A partir de las “Politicas de Educacién Integral de la Expresion de la Sexualidad Humana” (2001), una vivencia
madura de la sexualidad humana requiere de una educacién integral, por lo que deben atenderse los aspectos
fisicos, bioldgicos, psicoldgicos, socioculturales, éticos y espirituales. No puede reducirse a los aspectos bioldgicos
reproductivos, ni realizarse en un contexto desprovisto de valores y principios éticos y morales sobre la vida, el

amor, la familia y la convivencia.

La educacion de la sexualidad humana inicia desde la primera infancia y se prolonga a lo largo de la vida. Es
un derecho y un deber, en primera instancia, de las madres y los padres de familia. Le corresponde al Estado una
accioén subsidiaria y potenciar la accion de las familias en el campo de la educacion y la informacidn, como lo expresa

el Cédigo de la Nifiez y la Adolescencia.

El sistema educativo debe garantizar vivencias y estrategias pedagdgicas que respondan a las potencialidades
de la poblacién estudiantil, en concordancia con su etapa de desarrollo y con los contextos socioculturales en los

cuales se desenvuelven.

Competencias por desarrollar

¢ Se relaciona con hombres y mujeres de manera equitativa, solidaria y respetuosa de la diversidad.
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e Toma decisiones referentes a su sexualidad desde un proyecto de vida basado en el conocimiento critico de si

mismo, su realidad sociocultural y en sus valores éticos y morales.

e Enfrenta situaciones de acoso, abuso y violencia, mediante la identificacion de recursos internos y externos
oportunos.

e Expresa su identidad de forma auténtica, responsable e integral, favoreciendo el desarrollo personal en un
contexto de interrelacién y manifestacion permanente de sentimientos, actitudes, pensamientos, opiniones y
derechos.

e Promueve procesos reflexivos y constructivos en su familia, dignificando su condicién de ser humano, para

identificar y proponer soluciones de acuerdo al contexto sociocultural en el cual se desenvuelve.

Educacion para la Salud

La educacion para la salud es un derecho fundamental de todos los nifios, nifias y adolescentes. El estado de
salud, esta relacionado con su rendimiento escolar y con su calidad de vida. De manera que, al trabajar en
educacion para la salud en los centros educativos, seguin las necesidades de la poblacion estudiantil, en cada etapa
de su desarrollo, se estan forjando ciudadanos con estilos de vida saludables, y por ende, personas que construyen y

buscan tener calidad de vida, para si mismas y para quienes les rodean.
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La educacién para la salud debe ser un proceso social, organizado, dinamico y sistematico que motive y
oriente a las personas a desarrollar, reforzar, modificar o sustituir practicas por aquellas que son mas saludables en

lo individual, lo familiar y lo colectivo y en su relaciéon con el medio ambiente.

De manera que, la educacién para la salud en el escenario escolar no se limita Unicamente a transmitir
informacion, sino que busca desarrollar conocimientos, habilidades y destrezas que contribuyan a la produccidn
social de la salud, mediante procesos de ensefianza — aprendizajes dinamicos, donde se privilegia la comunicacion de

doble via, asi como la actitud critica y participativa del estudiantado.

Competencias por desarrollar

e Vivencia un estilo de vida que le permite, en forma critica y reflexiva, mantener y mejorar la salud integral y la
calidad de vida propia y la de los demas.

e Toma decisiones que favorecen su salud integral y la de quienes lo rodean, a partir del conocimiento de si mismo
y de los demas, asi como del entorno en que se desenvuelve.

e Elige mediante un proceso de valoracidon critica, los medios personales mas adecuados para enfrentar las
situaciones y factores protectores y de riesgo para la salud integral propia y la de los demas.

e Hace uso en forma responsable, critica y participativa de los servicios disponibles en el sector salud, educacién y

en su comunidad, adquiriendo compromisos en beneficio de la calidad de los mismos.



(I 4
me MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA =
Departamento de Especialidades Técnicas s

Ministerio = N o
de Educacion Publica — Direccién de Educacién Técnica
y C i P

Vivencia de los Derechos Humanos para la Democracia y la Paz

Costa Rica es una democracia consolidada pero en permanente estado de revision y retroalimentacion, por lo
cual la vigencia de los derechos humanos es inherente al compromiso de fortalecer una cultura de paz y de
democracia.

En los escenarios educativos es oportuno gestionar mecanismos que promuevan una verdadera participacion
ciudadana en los ambitos familiar, comunal, institucional y nacional. Para ello, la sociedad civil debe estar informada
y educada en relacién con el marco legal brindado por el pais, de manera que, desarrolle una participacion efectiva y
no se reduzca a una participacion periodica con caracter electoral.

Se debe propiciar un modelo de sistema democratico que permita hacer del ejercicio de la ciudadania una

actividad atractiva, interesante y civica que conlleva responsabilidades y derechos.

Competencias por desarrollar

e Practica en la vivencia cotidiana los derechos y responsabilidades que merece como ser humano y ser humana,
partiendo de una convivencia democratica, ética, tolerante y pacifica.

e Asume su realidad como persona, sujeto de derechos y responsabilidades.

e Elige las alternativas personales, familiares y de convivencia social que propician la tolerancia, la justicia y la
equidad entre géneros de acuerdo a los contextos donde se desenvuelve.

e Participa en acciones inclusivas para la vivencia de la equidad en todos los contextos socioculturales.

e Ejercita los derechos y responsabilidades para la convivencia democratica vinculada a la cultura de paz.
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e Es tolerante para aceptar y entender las diferencias culturales, religiosas y étnicas que, propician posibilidades y
potencialidades de y en la convivencia democratica y cultura de paz.

e Valora las diferencias culturales de los distintos modos de vida.

e Practica acciones, actitudes y conductas dirigidas a la no violencia en el ambito escolar, en la convivencia con el
grupo de pares, familia y comunidad ejercitando la resolucién de conflictos de manera pacifica y la expresién del
afecto, la ternura y el amor.

e Aplica estrategias para la solucion pacifica de conflictos en diferentes contextos

e Respeta las diversidades individuales, culturales éticas, social y generacional.

Abordaje Metodoldgico de la Transversalidad desde los Programas de Estudio y en el Planeamiento
Didactico

La transversalidad es un proceso que debe evidenciarse en las labores programaticas del Sistema Educativo
Nacional; desde los presentes Programas de estudio hasta el Planeamiento didactico que el 6 la docente realizan en

el aula.

Con respecto a los Programas de Estudio, en algunos Procedimientos y Valores se podran visualizar procesos
qgue promueven, explicitamente, la incorporacién de los temas transversales. Sin embargo, las opciones para realizar
convergencias no se limitan a las mencionadas en los programas, ya que el 6 la docente puede identificar otras

posibilidades para el desarrollo de los procesos de transversalidad.

10
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En este caso, se presenta como tarea para las y los docentes identificar -a partir de una lectura exhaustiva de
los conocimientos previos del estudiantado, del contexto sociocultural, de los acontecimientos relevantes y actuales
de la sociedad-, cudles de los objetivos de los programas representan oportunidades para abordar la transversalidad

y para el desarrollo de las competencias.

Con respecto al planeamiento didactico, la transversalidad debe visualizarse en las columnas de Actividades de
mediacion y de Valores y Actitudes, posterior a la identificacion realizada desde los Programas de Estudio. El
proceso de transversalidad en el aula debe considerar las caracteristicas de la poblacion estudiantil y las

particularidades del entorno mediato e inmediato para el logro de aprendizajes mas significativos.

Ademas del planeamiento didactico, la transversalidad debe visualizarse y concretizarse en el plan
Institucional, potenciando la participacidn activa, critica y reflexiva de las madres, los padres y encargados, lideres

comunales, instancias de accion comunal, docentes, personal administrativo y de toda la comunidad educativa.
En este sentido, el centro educativo debe tomar las decisiones respectivas para que exista una coherencia

entre la practica cotidiana institucional y los temas y principios de la transversalidad. Esto plantea, en definitiva, un

reto importante para cada institucién educativa hacia el desarrollo de postulados humanistas, criticos y ecoldgicos.

11
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FUNDAMENTACION

Ante los retos competitivos que experimentan la sociedad actual y los avances tecnoldgicos, es evidente la
necesidad de formar personas capaces de desempefiarse de acuerdo con las exigencias del mercado laboral. El uso
de las herramientas tecnoldgicas es indispensable para obtener los conocimientos actualizados que le permitan
desenvolverse satisfactoriamente en un trabajo.

Los programas de estudio del Nucleo de Tecnologias pretenden contribuir con el desarrollo y la promocion de
cualidades tales como iniciativa, creatividad, reflexion y entre otros, en la ejecucion de trabajos productivos en el
aula, de tal manera que permitan al estudiante descubrir sus propias capacidades.

Paralelamente, la educacion tecnoldgica fomenta los valores que contribuyen con el desarrollo personal del y

la estudiante en el entorno en que se desenvuelve, para convivir en armonia.

En 1973, mediante del Decreto 3333-E, el Consejo Superior de Educacion en los planes de Estudio del Plan
Nacional de Desarrollo Educativo, acordd establecer tres nucleos: El Nucleo Basico, el Nucleo de Tecnologias vy el
Nucleo Complementario.

En 1992, el Consejo Superior de Educacion aprobd el marco tedrico del Nicleo de Tecnologias y recomendé la

preparacion de los programas de estudio.

15
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En 1996, el Consejo Superior de Educacion, en el oficio CSE-036-96, sesidn N°08-96 del 30 de enero, acordd
aprobar el “Valor Agregado de la Educacion Académica Diurna”... Es importante sefialar que en ese documento, en
la pagina 23, apartado “"DISPOSICIONES GENERALES”, articulo 6, acuerda: “... En el plan de Estudio de la Educacion
Académica, se crea el Nucleo de Educaciéon Tecnoldgica, compuesta por: Artes Industriales, Educacion para el Hogar
y Tecnologias.”

En noviembre del 2007 se publica, en La Gaceta N° 212, el Decreto N° 34075-MEP, en donde se asigna a
la Direccion de Educacion Técnica y Capacidades Emprendedoras, el anadlisis, el estudio, la formulacion, la
planificacién, el asesoramiento, la investigacion y la divulgacién de los aspectos relacionados con la Educacién
Técnica Profesional y con todos los programas afines.

Dado que las Tecnologias estan dentro del marco de la Educacion Técnica, sera la Direccion de Educacion
Técnica y Capacidades Emprendedoras la que dirige y coordina los programas relacionados con las Tecnologias

que se imparten en la Educacién Diversificada, de los colegios académicos diurnos y nocturnos.

16
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OFERTA EDUCATIVA
EN EL IV CICLO DE EDUCACION DIVERSIFICADA

DISTRIBUCION DE LAS TECNOLOGIAS EN EL CURSO LECTIVO

e Las tecnologias se desarrollan en cursos anuales, distribuidos en tres periodos o trimestres, de

acuerdo con lo establecido en el Reglamento de Evaluacion de los Aprendizajes vigente.

e El Nucleo de Tecnologias en los Colegios Académicos se imparte en los niveles de décimo y undécimo afio, con

una duracion de 4 lecciones de 60 minutos por semana en bloques completos.

Cada Tecnologia se caracteriza por:

e Integrar la teoria y la practica de manera que en el proceso de construccién del conocimiento se
incluya el sustento tedrico que se requiere para la ejecucion de los trabajos.
e Por el uso de las herramientas tecnoldgicas indispensables para obtener los conocimientos

actualizados que le permitan al estudiante desenvolverse satisfactoriamente en un trabajo.

17
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Para impartir Tecnologias se debe tener presente que:

e Losy las estudiantes, sin distingo de género, pueden tener acceso a cualquier Tecnologia

e Todos los colegios académicos que cuenten con IV ciclo de educacién diversificada, deben ofrecer
tecnologias que pertenezcan a las tres modalidades: Agropecuaria, Industrial y Comercial y de
Servicios.

e Cada colegio debera ofrecer las tecnologias de acuerdo con las condiciones que presenta el centro
educativo, en cuanto al equipo, materiales, herramientas, infraestructura, fincas y personal
debidamente capacitado.

e El Departamento de Educacion Técnica revisara y ajustara, periddicamente la oferta de Tecnologias,
de acuerdo con las MODALIDAD es que se ofrecen en Educacion Diversificada de la Educacién Técnica

y de las tendencias de los sectores productivos en la zona en donde se ubica el colegio.

Formacion de los grupos
Cada estudiante selecciona una tecnologia de acuerdo con lo ofertado por la institucion, formando grupos,

segun la normativa establecida para Educacién Tecnoldgica “de 12 estudiantes como minimo a 20 estudiantes como

maximo”, tal como lo aprobé el Consejo Superior de Educacion SCE-036-96, sesion N°08-96 del 30 de enero de 1996.

18
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ORIENTACIONES GENERALES PARA LA LABOR DOCENTE

Este programa de estudio refleja la intencionalidad de aportar un valor agregado para la vida de cada estudiante,
con una estructura programatica que explica detalladamente los contenidos que se deben desarrollar en cada unidad de
estudio, lo cual le permite al docente guiar en forma ordenada el proceso de construccién de conocimientos en el taller
y en el entorno. El o la docente puede desarrollar otros contenidos ademas de los presentados aqui, pero no debe

sustituirlos unos por otros; esto con la finalidad de que en todos los colegios se brinde igualdad de oportunidades.

Los Objetivos incluidos en el programa tienen un grado de generalidad para proporcionar al docente la
oportunidad de elaborar objetivos especificos. Asi, los objetivos redactados por el o la docente deben reflejar los
cambios de conducta que los y las estudiantes deben alcanzar a corto plazo, diario o semanalmente; en el nivel de

conocimiento, valores, actitudes, habilidades y destrezas.

Los procedimientos son sugerencias. El o la docente debe hacer uso de toda su creatividad y experiencia para
emplear los procedimientos mas adecuados en el logro de los objetivos especificos que el plantee. Los procedimientos
aqui sugeridos, le servirdn de orientacion o de punto de partida para plantear, otros considerados como mas
apropiados, sin perder de vista, que los procedimientos deben propiciar el desarrollo del pensamiento de los y las

estudiantes para construir su aprendizaje. Se debe fomentar la aplicacion de estrategias cognitivas para contribuir a la

19
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formacion de un estudiante critico y analitico, tales como: comparacion, clasificacién, organizacion, interpretacion,
aplicacion, experimentacidn, identificacion, discusion, planteamiento de soluciones entre otras.
Los procedimientos son sugerencias para que a partir de ellos definan métodos y técnicas pedagdgicas, ademas

de las practicas necesarias para el cumplimiento de lo establecido en la unidad de estudio.

Los criterios de evaluacion se refieren a objetivos evaluables; son productos que se pueden observar y
medir. El logro de estos objetivos evaluables permitira al docente dar seguimiento al progreso individual de los y las
estudiantes y realimentar el proceso de aprendizaje, cuando asi se requiera. Los criterios de evaluacién son la base
para elaborar pruebas tedricas o de ejecucion, ya que en ellos se refleja el producto final esperado en cada objetivo.

Al inicio de cada unidad de estudio, se plantea un tiempo estimado para su desarrollo. Esta asignacion de tiempo
es flexible; se puede ampliar o disminuir, prudencialmente, el nimero de horas, fundamentado en la experiencia
docente y en el uso de procedimientos apropiados, sin detrimento de la profundidad con que se deben desarrollar los
temas.

Los valores y actitudes que se especifican en cada unidad de estudio, deben ser tema de reflexion al inicio de la
jornada diaria y deben recordarse en el transcurso de ella, en los momentos pertinentes y con la frecuencia que se
considere necesario.

El colegio en donde se imparten cada una de las tecnologias, deben contar con equipo, infraestructura adecuada
y material tales como:

e Talleres o laboratorios atinentes a las areas de estudio de las tecnologias en cuestion.

e Bibliografia técnica basica para cada unidad de estudio.

20



I I |ep MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA

Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas i ucenion Teonics
de Educacion Publica

e El o la Docente de las tecnologias deben estar capacitados y con deseos de actualizarse, para que se pueda
desempefar eficientemente, debido a los vertiginosos cambios tecnoldgicos que se presentan en este campo.

e Para el desarrollo de las unidades se debe promover tanto procesos inductivos, como deductivos, con técnicas
didacticas o dinamicas atractivas; entre las que se destacan la discusiéon informal, el trabajo individual y en
equipo, la investigacion (muy bien orientada y planificada por el o la Docente), para que el o la estudiante valore
su importancia y logre los objetivos propuestos.

e Motivar a los y las estudiantes en la adquisicién de bibliografia y herramienta que puede utilizar.

e En todas las unidades de estudio el o la Docente debe brindar las herramientas necesarias para la solucion de
problemas, con el objetivo de formar jovenes creativos y criticos; donde los y las estudiantes sean capaces de
brindar otras soluciones y alternativas.

e Es imprescindible hacer un buen uso de los avances tecnoldgicos como son los equipos audiovisuales.

e El o0 la docente debe velar por el mantenimiento preventivo de los equipos y herramientas, e informar
periddicamente a la direccidn de su estado, para que se realicen las gestiones pertinentes con los técnicos.

e Se debe equilibrar el tiempo asignado tanto a la practica como a la teoria, de acuerdo con los
objetivos que se estén desarrollando, se recomienda una relacion de 20% teoria y 80% practica.
Por consiguiente, los y las docentes como mediadores de ese proceso han de crear los ambientes propicios

para el aprendizaje de calidad, atractivo, dindamico, significativo que logre alcanzar los objetivos propuestos para

la tecnologia.
Para lograr el desarrollo del objetivo de los programas de estudio, los y las docentes deben considerar las

siguientes orientaciones y enriquecerlas para asegurar el éxito del trabajo docente.
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1- Tener mistica para laborar.

2- Utilizar una metodologia activa, participativa, promotora del gusto por el aprendizaje, mediante el uso de
técnicas tales como los juegos didacticos, discusiones, comentarios y otras.

3- Buscar el equilibrio entre la teoria y la practica en el quehacer pedagdgico.

4- Han de descubrirse siempre nuevas formas de abordar los contenidos de manera que se estimule la
creatividad.

5- Fortalecer la educacion en valores, como vivencia cotidiana en el aula y como eje vertebrado del curriculo.

6- Facilitar la participacion de otros sujetos sean técnicos, profesionales u otros miembros de la comunidad,
con el propdsito de que haya puntos de vista diferentes que enriquezcan la labor.

7- Lograr ambientes educativos democraticos, dinamicos y participativos, para que el y la estudiante logren
aprender a aprender, analizar, juzgar, criticar en sentido positivo, evaluar y reconocer la calidad de los
trabajos elaborados.

8- Incentivar al maximo el desarrollo de las capacidades individuales para dar espacio al talento, la reflexion,
la creatividad, la superacion y satisfaccion personal, mediante trabajos individuales o proyectos creativos

9- Fomentar la aplicacion de las normas de Salud Ocupacional en el ambito laboral y familiar, como necesidad
basica en la vida del ser humano como generador del bienestar fisico, mental y social

10-Desarrollar, las unidades de estudio de cada Tecnologia, en forma secuencial, no paralela y los contenidos
en forma gradual y armoniosa.

11-Pueden elaborarse guias de trabajo que faciliten el desarrollo de la labor de los y las estudiantes
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12-Deben realizarse acciones que permitan a los y las estudiantes desenvolverse como actor principal del
proceso educativo.

13-Promover el uso de los medios audiovisuales y tecnoldgicos, existentes en cada institucion educativa

14-Las actividades grupales han de propiciar la cooperacion y la solidaridad; asimismo, las individuales deben
fortalecer la autonomia y la autorrealizacion del individuo.

15-Incluir actividades que lleven a los y las estudiantes a la experimentacion y el
redescubrimiento antes que centrarse en el excesivo uso de la pizarra, el lapiz y el papel.

16-Propiciar el proceso de sensibilizacion de los y las estudiantes para la solucidon de problemas institucionales
y comunales, relacionados con la tecnologia.

17-Las actividades pedagogicas fuera de la institucion, son fundamentales para el desarrollo del
proceso de enseianza y aprendizaje y deben planearse de acuerdo con los contenidos del
programa, siguiendo los lineamientos emanados por el Departamento de Educacion Técnica,
cuando él o la docente lo considere necesario para fomentar la relacion con el ambiente
laboral o segiin la recomendacion del asesor o asesora nacional a cargo de la especialidad a la

cual pertenece la Tecnologia.

Se recomienda utilizar una metodologia activa, participativa y promotora del aprendizaje significativo y dinamico, por

lo que debe hacerse una cuidadosa eleccion de las técnicas didacticas adecuadas para el logro efectivo de la formacion

de los y las estudiantes.
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PLANEAMIENTO PEDAGOGICO

PLAN ANUAL

Es un cronograma que consiste en un detalle del tiempo, distribuido entre los meses y semanas que componen el curso

lectivo, que se invertiran en el desarrollo de las diferentes unidades de estudio que integran cada uno de los Tecnologias, asi

como sus respectivos objetivos. Para su confeccion se deben tener en cuenta los siguientes criterios:

¢

¢

Destacar los valores y actitudes que se fomentaran en la unidad de estudio durante el desarrollo de la misma.

Mostrar las horas que se destinaran a cada unidad de estudio que conforman la Tecnologia y la secuencia logica de las
mismas.

Mostrar las horas que se le destinaran a cada objetivo que conforman la unidad de estudio y la secuencia ldgica de los
mismos.

Contemplar la lista de materiales y / o equipo que debe aportar la institucidén para el desarrollo del programa.

“Este plan se le debe entregar al Director o Directora al inicio del curso lectivo”.
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Esquema para el Plan Anual

PLAN ANUAL
Colegio
Tecnologia : Nivel:
Modalidad:
Profesor o profesora: Ano:
Valores y Actitudes:

. o o | 2 o | 5 v
Unlda!des de 5 9 = g ) o 2 .g = c .E @
Estudio y sus = 5 S z = S =1 o 2 20 g | 6

Objetivos 0 s < = A n & = O 3 S | T
1234123412341 2341234123412341/2341/2(3/4/1/2341234

Materiales y equipo que se requiere:
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2. PLAN DE PRACTICA PEDAGOGICA

Este plan debe ser preparado por unidad de estudio. Es de uso diario y debe ser entregado al Director o Directora, en el
momento que este juzgue oportuno, para comprobar que el desarrollo del mismo sea congruente con lo planificado en el plan

anual que se prepard al inicio del curso lectivo. Se debe usar el siguiente esquema:

Plan de Practica Pedagdgica

Colegio:

Modalidad: | Tecnologia

Unidad de Estudio: | Afio: | Nivel:
| Tiempo Estimado:

Obijetivo General:

TIEMPO
OBJETIVOS PROCEDIMIENTOS | VALORESY | CRITERIOS DE
especiFicos | CONTENIDOS ACTITUDES | EVALUACION | SSTIBADOEN
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Los objetivos deben especificarse de acuerdo con los contenidos sefialados en el programa de estudio y guardar

concordancia horizontal con los contenidos, los procedimientos y los criterios de evaluacion.

Se deben incluir los procedimientos del o la docente, especificando los métodos y técnicas didacticas, asi como las
practicas a desarrollar. En este apartado debe incluirse ademas el o los temas transversales de acuerdo con el objetivo de

estudio en la oportunidad detectada por el o la docente.

Ademas de incluir el valor y actitud que estd asociado con los objetivos generales, en el programa de estudio, se

debe indicar, en la columna de procedimientos, las acciones que se van a desarrollar para su fortalecimiento.

Los criterios de evaluacion se refieren a objetivos evaluables; son productos que se pueden observar y medir. El logro
de estos objetivos evaluables permitira a los y las docentes dar seguimiento al progreso individual de los y las estudiantes y
realimentar el proceso de aprendizaje, cuando asi se requiera. Los criterios de evaluacidon son la base para elaborar pruebas

tedricas o de ejecucion, ya que en ellos se refleja el producto final esperado en cada objetivo.
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ORIENTACIONES GENERALES PARA LA EVALUACION

La evaluacion es un elemento constitutivo de todo proceso educativo. Es un proceso sistematico de recoleccion,
interpretacion y valoracién de los datos obtenidos en el proceso de la ensefianza y aprendizaje. Esta actividad ofrece al educador
los fundamentos y los medios para valorar los aprendizajes alcanzados por los estudiantes, para lo cual requiere el uso de técnicas
varadas de medicion.

La evaluacién de las diferentes tecnologias debe realizarse seguin el Reglamento de Evaluacion para los aprendizajes vigente
aprobado por el Concejo Superior de Educacion.

La Tecnologia, provee a los y las estudiantes de conocimientos practicos, concretos y aplicables a la vida diaria, como un valor
agregado, por lo tanto, requiere que las actividades evaluativos permitan, reorientar, realimentar y fortalecer el proceso de
aprendizaje.

Por consiguiente, la evaluacion de la Tecnologia ha de convertirse en una experiencia mas de aprendizaje, de manera que

culmine el proceso vivido.

A continuacion, se ofrecen algunas consideraciones y sugerencias respecto de esta importante tarea:

e La evaluacién debe ser diagndstica y formativa. Es decir, al inicio del proceso ha de ubicarse a los y las estudiantes, segun
su condicion en cuanto a ciertos conocimientos, habilidades, destrezas, actitudes y aptitudes, asi como ha de darse
seguimiento al proceso de aprendizaje para rectificar el quehacer, fortalecer los logros y sefalar el progreso, para estimular

la adquisicién de nuevos conocimientos.
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e La evaluacion de la tecnologia, por ser dinamico y continua, ha de permitir la valoracion cualitativa de los aprendizajes, por
lo cual requiere de acciones participativas, innovadoras, variadas que superen las practicas tradicionales repetitivas y
rutinarias.

e Para que se cumpla con la realimentacion del proceso de aprendizaje en este caso particular, han de utilizarse instrumentos
y técnicas adecuadas, que permitan la materializacidon de lo propuesto y no cambiar el rumbo de la tecnologia.

e Pueden utilizarse instrumentos tales como listas de cotejo, escalas de calificacion, registro anecdético, pruebas de ejecucion
entre otras, que permitan la evaluacién cuantitativa del logro de los objetivos. Con ellos han de registrarse también las
virtudes, limitaciones, inclinaciones del y la estudiante.

e Esta debe armonizar con un proceso de ensefianza y aprendizaje formador, activo, continuo, dinamico y participativo, para

el logro de los objetivos propuestos.
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OBJETIVOS GENERALES DE LAS TECNOLOGIAS

1. Proveer una educacion tecnolégica de calidad, eficaz, plurivalente y de excelencia, con miras a la vida y al trabajo.

2. Cultivar interés por mostrar la capacidad de percibir, comprender, crear, adaptar, organizar y producir insumos, productos
y servicios, como parte de la expresion de la cultura en donde coexiste.

3. Colaborar con el desarrollo de las capacidades intelectuales, el autocontrol, la disciplina, la tolerancia y la confianza para
alcanzar el desarrollo integral de la persona.
Promover la calidad, iniciativa y creatividad en la ejecucion de trabajos productivos de las Tecnologias.
Valorar el trabajo de aplicacion tecnolégica como un aporte a la solucién de problemas en el hogar y en la comunidad.
Fomentar la adaptacion a situaciones imprevistas y la capacidad de dar respuestas reflexivas en lugar de responder con
rutinas y acciones.

7. Aportar herramientas basicas que coadyuven a la 6ptima seleccién de estudios superiores para incorporarse al sector
productivo.

8. Contribuir con la orientacién vocacional de la juventud, con el fin de que estén en capacidad de definir un proyecto de
vida a mediano plazo.

9. Fomentar los valores que contribuyan con el desarrollo personal del ser humano ante el entorno en donde se
desenvuelve.

10. Propiciar actividades humanisticas enfocadas hacia el mundo tecnologico.

11.Desarrollar los conocimientos, las habilidades y las destrezas que promuevan una actitud positiva del individuo hacia la
sociedad.

12.Facilitar una actitud reflexiva, responsable y solidaria ante el uso racional de los recursos naturales del pais, que

coadyuven a la biodiversidad.
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PROGRAMAS DE ESTUDIO
MODALIDAD ACADEMICA
TECNOLOGIAS DE DECIMO ANO

TECNOLOGIAS:

Educacion Ambiental
Produzcamos en la Huerta

El Taller Agricola

Preparemos Alimentos Agricolas

Preparemos Alimentos Pecuarios

Industrializacion de Lacteos
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PROGRAMAS DE ESTUDIO
TECNOLOGIAS MODALIDAD ACADEMICA

NIVEL DECIMO
TECNOLOGIA DECIMO
Educaciéon Ambiental 4
Produzcamos en la Huerta 4
El Taller Agricola 4

Preparemos Alimentos

Agricolas 4

Preparemos Alimentos

Pecuarios 4

Industrialicemos Lacteos 4
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Educacién Ambiental
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MALLA CURRICULAR

#lg(';ﬂNBgLEO%%A Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
62 -

Gestion ambiental

i} Cuencas Hidrograficas
EDUCACION g 48 12
AMBIENTAL
160 horas Desarrollo Sostenible
50 12
160 40

Total
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MAPA CURRICULAR

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS
¢ Describir las generalidades relacionadas con la gestion ambiental
Gestion en nuestro pais
Ambiental e Explicar los efectos de la intervencién humana sobre los recursos
62 horas naturales

e Implementar actividades de gestion ambiental en la regién

¢ Describir los elementos relacionados con cuencas hidrogréficas y
su importancia para los seres humanos

Educacion Ambiental _Cuencas e Identificar las consecuencias del manejo en cuencas
160 Horas Hidrograficas hidrogréficas
48 horas

e Realizar actividades que contribuyan a la proteccion de cuencas
hidrograficas

e Explicar las generalidades del desarrollo sostenible

Desarrollo e Describir la importancia de la biodiversidad en el desarrollo
Sostenible sostenible
50 horas e Realizar actividades pedagdgicas, que contribuyan con una

cultura hacia el desarrollo sostenible
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Descripcion

El desarrollo integral del ser humano, en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el siglo XXI,
se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo son la base
filosofica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la Educacion Técnica y
especificamente cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es determinante para lograr los objeti-
VoS que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracion de conocimiento, para ubicar al ser humano en el

centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

La educacion ambiental es una ocupacién fundamental de la humanidad, el hombre no le ha brindado la importancia que esta
merece, pues en los ultimos afios la contaminacién de rios, parques, ciudades y pueblos a sido mayor y con mucha intensidad,
logrando destruir los recursos naturales de una manera indiscriminada, alterando el patrén biol6gico de muchas especies animales

y vegetales

Por otra parte, desde el punto de vista social la educacion ambiental promueve un mejoramiento en la calidad de vida de todos los

seres vivos y un aumento en el bienestar de la poblacién

Esta tecnologia le permitira a los y las estudiantes explorar, obtener conocimientos, adquirir habilidades y destrezas en la
educacién ambiental, desarrollando, aspectos como gestiébn ambiental, cuencas hidrograficas y desarrollo sostenible, acordes con

cada una de las realidades de nuestros pais.
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El desarrollo de la presente Tecnhologia debe cumplir con cada uno de los lineamientos emanados por el Departamento de

Educacion Técnica, donde los docentes y las docentes cumplirdn con el tiempo practico como minimo un 80% Yy los tiempos

tedricos un 20% como maximo.

OBJETIVOS

1- Desarrollar en y la estudiante conocimientos, habilidades y destrezas necesarios en aspectos generales de la gestion

ambiental

2- Adquirir conocimientos, habilidades y destrezas en los elementos y manejos 6ptimos de cuencas hidrograficas

3- Desarrollar conocimientos, habilidades y destrezas en desarrollo sostenible
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PROGRAMA DE ESTUDIO

NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 62horas

MODALIDAD: Académica

TECNOLOGIA: Educacién Ambiental
UNIDAD DE ESTUDIO: Gestion Ambiental

generalidades
relacionadas con
la gestion
ambiental en
nuestro pais

e Concepto

e Importancia
Floray fauna

e Concepto

e Importancia

e Legislacion

ambiental vigente

Recursos naturales

e Concepto

e Importancia

e Tipos
Bosque

e Concepto

e Importancia

e Tipos

Espacios protegidos

e Zonas de vida

e Especies amenazadas
e Otros

generalidades
relacionadas con la
gestion ambiental en
nuestro pais

una clara nocion
de los derechos
fundamentales

de cada persona

ACTITUDES EVALUACION
1- Describir las | Gestion ambiental e Explicacion sobre las|e Respeto: Tener|Ely la estudiante:

Describe generalidades
relacionadas con la
gestion ambiental en
nuestro pais.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2- Explicar los | Efectos de la intervencion e Descripcion de los : Ely la estudiante:
efectos de la e Construccion de efectos de la e Explica los efectos de
intervencion barreras fisicas intervencion humana la intervencion
humana sobre los (Diques, presas, otros) sobre los  recursos humana sobre los
recursos e Introduccién de naturales. recursos naturales
naturales especies exdticas
e Aguas residuales e |dentificacion de los
e Explotacién minera efectos de la
e Oftros. intervencion ~ humana

sobre los recursos

Contaminacién ambiental .
naturales del pais

e Destruccion del Ozono

e [Efectos de
hidrocarburos

e Erosion del suelo
e Demanda agua Yy

oxigeno
e Detergentes
e Envases
e Otros
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Siembra de arboles

Limpieza de vias
Limpieza de rios
Zonas verdes
Otras

Recoleccion de basura

Implementacién de
actividades de gestién
ambiental en la regién

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Implementar Actividades ~ de  gestion|e Explicacion de diferentes Ely la estudiante:

actividades  de | ambiental actividades de gestién e Implementa
gestion ambiental e Charlas ambiental en la regién actividades de
en la region e Cursos gestion ambiental en

e Campafas de reciclaje Demostracion de la region

e Clasificacion de actividades de gestion

desechos ambiental en la region

Empr
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MODALIDAD: : Académica

TECNOLOGIA: Educacién Ambiental
UNIDAD DE ESTUDIO: Cuencas Hidrogréaficas

NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 48 horas

/ Direccién de Educacion Técnica
y Capacidades Emprendedoras

humanos

para los seres

Ciclo hidrolégico
Importancia del agua
o Bioldgica
o Econbmica

o Otra
o Efecto

importancia para los
seres humanos

Explicacion los
diferentes
elementos
relacionados con
una cuenca

hidrogréfica y su
importancia para los
seres humanos

hidrogréfica y su
importancia para los
seres humanos

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1. Describir  los|® Cuenca hidrografica Descripcion de los|® Solidaridad: Ely la estudiante:
elementos e Concepto diferentes Union Y|e Describe los
relacionados e Caracteristicas elementos colaboracion diferentes
con  cuencas e Delimitacion relacionados ~ con |Mutua para elementos
hidrograficas y e Componentes una cuenca ggnmsli?uw un fin relacionados con
sSu importancia e Formacién hidrogréfica y su . una cuenca
[ ]
[ ]
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2- Identificar las | Manejo inadecuada de|e Descripcion de las Ely la estudiante:
consecuencias  de|Cuencas 3 consecuencias del e Identifica las
manejo de las e Deforestacion manejo que el hombre ha consecuencias
cuencas hidrogréficas | ¢  Erosion del suelo realizado en las cuencas de manejo de
¢ Cambios hidrograficas. las cuencas
f“m?jt'cc_’s hidrograficas
* ’hungaciones e Identificacion de las
Canales de riego :
consecuencias del

e Plantas
hidroeléctricas
e Atractivos

manejo que el hombre ha
realizado en las cuencas

turisticos hidrograficas
e Otros
Alternativas de manejo
adecuado
e Agricultura
sostenible
e Incorporacion de
procesos
naturales
e MIP
¢ Regeneracion
natural
Otros
¢ Ciclaje de
nutrientes

¢ Reduccién de
agroquimicos
e Conservacion de:
o Suelo, agua,
energia y otros.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3- Realizar actividades
gue contribuyan a la
proteccion de cuencas
hidrograficas

Actividades de
proteccion de cuencas
e Siembra de
arboles

e Limpieza de rios
e Recoleccion de
basuras
e Agricultura
sostenible
Incorporacion de
procesos naturales
e Agua
e Energia
e Otras MIP
¢ Regeneracion
natural
Otros
¢ Reduccion de
agroquimicos
e Conservacion de:
e Suelo

Descripcion de
actividades que
contribuyan a la
proteccion de
cuencas
hidrograficas

Demostracion de
actividades que
contribuyan a la
proteccion de
cuencas
hidrograficas

Ejecucién de
actividades que
contribuyan a la
proteccion de
cuencas
hidrograficas

El'y la estudiante:

e Realiza actividades
que contribuyan a la
proteccién de
cuencas hidrograficas
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MODALIDAD: : Académica NIVEL: DECIMO
TECNOLOGIA: Educacién Ambiental TIEMPO ESTIMADO: 50 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Desarrollo Sostenible

VALORES Y CRITERIOS DE
OBIJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Explicar las Desarrollo sostenible e Explicaci6on de las |* Respeto: Ely la estudiante:
generalidades del e Concepto generalidades del Tener una clara e Explica las
desarrollo sostenible e Importancia desarrollo nocion de los generalidades del
e Caracteristicas sostenible derechos desarrollo sostenible
Alternativas de ahorro fundamentales de
e Uso de tierra con e Descripcion de las cada persona
potencial agricola generalidades del
desarrollo

e Manejo adecuado de
materias primas
(minerales, flora 'y
fauna)

e Reciclaje de
subproductos
agroindustriales

e Disponibilidad de
agua

Alternativas de produccion:

e Agricultura alternativa,
biolégica, ecoldgica,
organica

e Otros

sostenible
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2- Describir la
importancia de la
biodiversidad en el
desarrollo sostenible

3- Realizar actividades
que contribuyan con
una cultura hacia el

Biodiversidad
e Concepto
e Importancia
e Desarrollo
sostenible
Aprovechamiento
sostenible de la flora 'y
fauna del pais
e Manejo de
espacios con valor
natural
¢ Biolbgicos
e Geoldgicos
Otros

e Actividades
e Giras educativas
e Camparias de

Explicacion de la
importancia de la
biodiversidad en el
desarrollo sostenible
Descripcion de la
importancia de la
biodiversidad en el
desarrollo sostenible

Explicacion de
actividades que
contribuyan con una

El y la estudiante:

e Describe la
importancia de la
biodiversidad en el
desarrollo sostenible

El'y la estudiante:

e Realiza actividades
gue contribuyan con

desarrollo sostenible limpieza cultura hacia el una cultura hacia el
e Siembra de desarrollo sostenible desarrollo sostenible
arboles

e Limpieza de rios
e Programas de

Ejecucién de
actividades que
contribuyan con una

reciclaje .
. Cl .f.J 60 d cultura hacia el
asiricacion de desarrollo sostenible
desechos
e Charlas

e Cursos de
capacitacion
e Otras.
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MALLA CURRICULAR

#‘é’(’;"NBgLEO%%A Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
Olericultura 56 14
Produzcamos 56 14
en la huerta Plantas Medicinales
160horas 48 15
Hidroponia
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR

DECIMO ANO
TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS
e Describir conceptos bésicos y la importancia de la olericultura en Costa
Rica.
. e Distinguir el origen, clasificaciébn y caracteristicas de las principales
Olericultura hortalizas producidas en el pais.
56 horas e Utilizar técnicas adecuadas de produccién de hortalizas segun las

necesidades de cada cultivo

e Realizar practicas de cosecha y comercializacién de cada familia de
hortalizas.

e Mencionar la importancia de las plantas medicinales en Costa Rica

e Describir las caracteristicas y clasificacién de las principales plantas

Produzcamos en la medicinales utilizadas en Costa Rica

Huerta : . , :
160 Horas Plantas Medicinales e Determinar las afecciones mas comunes en el organismo humano y
48 horas sus tratamientos naturales
e Aplicar técnicas de establecimiento y manejo de jardines de las
principales plantas medicinales utilizadas en nuestro pais.
e Ultilizar técnicas de secado de plantas medicinales para utilizarlas en el
tratamiento de afecciones del organismo humano
e Describir los aspectos a tomar en cuenta para el establecimiento de
proyectos hidropénicos
Hidroponia e Aplicar técnicas de disefio y construcciéon de huertos hidroponicos
56 horas e Utilizar técnicas de manejo de huertos hidropénicos

e Ejecutar actividades de mercadeo y comercializaciébn de productos
agricolas obtenidos en los huertos hidropénicos
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TECNOLOGIA
PRODUZCAMOS EN LA HUERTA

DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el siglo
XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo son la
base filosdfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la Educacion Técnica
y especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es determinante para lograr
los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracion de conocimiento, para ubicar al ser

humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que las tecnologias garanticen en los estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas tecnologias.

El hombre antiguo aprendié a sembrar y a cultivar cierta clase de plantas que satisfacian sus necesidades nutritivas y la de sus
animales. A medida que avanzo la civilizacion, este fue afiadiendo a la diversidad de plantas otros cultivos, no solo

alimenticios, sino también aquellos que le proporcionaban fibras, medicinas, ocasion de recreo y ornato.

La produccion de cosechas agricolas sigue siendo basica para el bienestar de todo el mundo. Los procedimientos que se
emplean para la produccién de las cosechas, ha cambiado notablemente en los Ultimos afios. La ciencia y la tecnologia,
puesta a disposicion de la produccién agricola, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es indispensable que en el nivel de la
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ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de mejorar la produccion agricola de nuestro
pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad de crear pequefias empresas de produccion y

comercializacion de productos agricolas de calidad.

Este taller permitird a los alumnos y alumnas explorar, obtener conocimientos y adquirir habilidades y destrezas en la

produccion de plantas aromaticas, medicinales, frutales, raices y tubérculos, hortalizas y plantas ornamentales.

Considerandose aspectos tales como: establecimiento y manejo de especies horticola, medicinales y viveros tales como
seleccion del terreno, propagacion, seleccién de especies y variedades, densidad de siembra, riego, labores de cultivo,
cosecha, comercializacion uso de estandares de calidad, aplicacion de la salud ocupacional, proteccion del ambiente y uso de

la computacion como herramientas de trabajo.

OBJETIVOS

|
1

Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la produccion de hortalizas

N
1

Describir las diferentes plantas medicinales utilizadas en beneficio de la poblacion

w
1

Desarrollar actividades de establecimiento y manejo de un jardin de plantas medicinales

SN
1

Aplicar técnicas de establecimiento y manejo de huertos hidroponicos.
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MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Produzcamos en la Huerta
UNIDAD DE ESTUDIO: Olericultura

PROGRAMA DE ESTUDIO

NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 56 horas

/ Direccién de Educacion Técnica

yt‘

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Describir Horticultura y Desarrollo Agricola|e Definicion de la gg:c?(?r::giellicciia d .EI yDlzsecfiE)uedlame. los
gqn_ceptos Rural : mportancia de la para ayudar a conceptos basicos y la
basicos 'y la . Imp_ortanma ol_erlcultura en Costa suS importancia _ de  Ia
mportancia de * Soma! : Rica. comparieros olericultura en Costa
la olericultura en e Econdémica cuando se le Ri
Costa Rica. e Politica e Explicacion sobre solicita. ca
¢ Nutricional conceptos basicos de
e Otra Conceptos Basicos olericultura
e Olericultura
e Fruticultura
e Huerto
e Produccién
e Horticultura
e Otros

Empr
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2- Distinguir el | Generalidades e Descripcién sobre las E'y'?‘ gstudlante. .

origen, e Origen generalidades de las . Dllstl_?'gue_, el origen,
clasificacié_n y e Clasificacion principales hortalizas gaaricltcei(l’:slzgas de Ia)s/
caracterl'st_lca_s de e Tipos de cultivares producidas en el pais. orincipales _ hortalizas
las . principales o producidas en el pais
hortalizas o e Descripcion de las
producidas en el Caracterlstlca§ de acuerdo a caracteristicas de las
pais. partes comestibles hortalizas de acuerdo a

* Raiz las partes comestibles

e Hojas

e Tallos

e Flores

e Frutos

e Semillas

e Otros.
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hortalizas segun
las necesidades
de cada cultivo

e Establecimiento

e Caminos

e Otros
Calidad del suelo

e Tipos

e Caracteristicas

e Composicién
Clima

e Temperatura

e Humedad

e Viento

e Radiacién Solar
Siembra

e Epoca
Métodos
Distancias
Semilleros
Transplante
Riego
Plagas y enfermedades
Tipos
Caracteristicas
Prevencion
Control
Insumos

cultivo

Aplicacion de técnicas
de manejo de -cultivos
horticola segun
necesidades de cada
cultivo

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Utilizar técnicas | Seleccion del lugar e Demostracion de Elylauestudlante., _
adecuadas  de| e Ubicacion técnicas de produccion e Utliza tecnicas
produccion de e Condiciones de hortalizas segun las adecuad_zfls de
necesidades de cada produccion de

hortalizas segun las
necesidades de cada
cultivo

Empr
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OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS TALORES X RV
4- Realizar practicas de | Técnicas de cosecha e Explicacion de las Elyla elstudla,nt.e:
cosecha y e Manuales diferentes  préacticas * Eoesag'gﬁa practicas d‘;
comercializacion de e Mecanicas de cosecha y S
cada  familia  de e Ciclos comercializacion  de co(rjneruafllzag:l!on ge
hortalizas e Madurez cada familia de ﬁa al‘ amilia  de
) hortalizas. ortalizas
e Equipos
e Normas de

e Demostracion de
practicas de cosecha
y comercializacion

seguridad
e Clasificacion

e Seleccion de cada familia de
Buenas practicas de hortalizas
manufactura
e Normas de
calidad
e Higiene

¢ Almacenamiento
Comercializacion

e FEtapas

e Tipos

e Estrategias
e Métodos

e Otros
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NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 48 horas

MODALIDAQ: Académica
TECNOLOGIA: Produzcamos en la Huerta

UNIDAD DE ESTUDIO: Plantas Medicinales

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS VALORES Y CRITERIOS DE
ACTITUDES EVALUACION
1- Mencionar la Importancia e Definicién de la Honestidad: El yl\}la es.tudlarllte:
importancia de las e Social importancia de las comportarse de * enC|tona_ ad |
plantas medicinales en e Econdmica plantas medicinales manera transparente lrrp(?[r anma:j. € als
Costa Rica. e Politica en Costa Rica con sus semejantes plantas medicinales
Otra en Costa Rica.
[ ]

2- Describir las
caracteristicas y

Generalidades
e Nombre comun

Definicién de las
caracteristicas de

El'y la estudiante:
e Describe las
caracteristicas y

clasificacion de las e Familia las principales Y
principales plantas e Origen plantas medicinales clasificacion de las
medicinales utilizadas e Propiedades utilizadas en Costa pflndf{lpa'ﬁ‘s plantas
en Costa Rica e Ofras Rica medicinales

Caracteristicas
de acuerdo a partes
utilizable

e Raiz
Hojas
Tallos
Flores
Frutos
Semilla

Clasificacion de las
principales plantas
medicinales
utilizadas en Costa
Rica

utilizadas en Costa
Rica

55




I_ I ' e MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA S
m‘en;!tl?(r::cién Publica Departamento de ESpeCiaIidadeS Técnicas ‘Joirecci(n.- de Educacion Técnica

yC Emprend as

VALORES Y CRITERIOS DE
ACTITUDES EVALUACION

3- Determinar las | Afecciones y sintomas mas|e Descripcion de  las Elyla estgd|ante.
afecciones mas comunes|comunes y tratamiento natural afecciones mas comunes e Determina las
en el organismo humano y | de: en el organismo humano. afecciones mas

sus tratamientos naturales Artritis comunes  en el
organismo humano y

sus tratamientos
naturales

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS

Colesterol e Descripcion de los
Dolor de cabeza tratamientos naturales mas
Higado comunes en el organismo
Obesidad humano

Estrés

Rifiones y vias
urinarias

Vias respiratorias

e Otros

0 anterior:

Descripcion
Consecuencias
Formas de tratamiento
Aliados

Tipos

Otros

De
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4- Aplicar técnicas de|Seleccion del lugar e Demostracion de métodos El'y la estudiante:

establecimiento y manejo

e Ubicacion

de establecimiento de

Aplica técnicas de

de jardines de las e Condiciones jardines de las principales establecimiento  y
principales plantas e Establecimiento plantas medicinales manejo de jardines
medicinales utilizadas en e  Caminos utilizadas en nuestro pais. de las principales
nuestro pais. plantas medicinales
e Oftros L, L utilizadas en nuestro
Calidad del suelo * Aplicacion de técnicas de pais
e Tipos manejo de jardines de las

e Caracteristicas
e Composicion

e Temperatura

e Humedad

e Viento

e Radiacién Solar
Siembra

e Epoca
Métodos
Distancias
Semilleros
Transplante
Riego
Plagas y enfermedades
Tipos
Caracteristicas
Prevencion
Control
Insumos

principales plantas
medicinales utilizadas en
nuestro pais.
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VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

5- Utilizar técnicas de |Secado de plantas e Demostracién técnicas de El'y la estudiante:
secado  de  plantas| e |mportancia secado  de  plantas e Utliza tecnicas de
medicinales para utilizarlas Proceso medicinales para utilizarlas técnicas de secado
en el tratamiento de Normas en el tratamiento de de plantas
afecciones del organismo afecciones del organismo medicinales  para

humano Local para secado humano utilizarlas  en el
Tipos de secado tratamiento de
ventajas Aplicacién de técnicas de afecciones del
[ ] .
Empaque de plantas P organismo humano

Mercadeo
Otras

secado de plantas
medicinales para utilizarlas
en el tratamiento de
afecciones del organismo
humano
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NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 56 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Produzcamos en la Huerta
UNIDAD DE ESTUDIO: Hidroponia

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Describir los aspectos a|Generalidades e Descripcion de los|e Prudencia Ely la estudiante:
tomar en cuenta para el e Ubicacion aspectos a tomar en|Sensibilidad ante laje Describe los
establecimiento de e Disefio cuenta para el | contaminacion aspectos a
proyectos hidroponicos e Tamaiio establecimiento de |ambiental tomar en
e Materiales huertos hidropénicos. cuenta para el
e Tipo de cultivo establecimient
e Materia prima 0 de huertos
e Vias de comunicacién hidroponicos.
e Temperatura
e Humedad relativa
e Vientos
e Mercado
e Otros
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2- Aplicar técnicas de |Disefio Demostracion de Ely la estudiante:
disefio y e Métodos técnicas de disefio y e Aplica técnicas de
construccion de e Croquis construccion de disefio y
huertos e Modelos huertos construccion de
hidroponicos. e Otros hidroponicos. huertos

e Implementacién (
e Mano de obra segun disefios
e Ejecucion técnicamente
e INSUMOS recomendados.
e Equipo
Otros
3- Utilizar técnicas de|Manejo Demostracion de Ely la estudiante:

manejo de huertos
hidroponicos

Construccion
e Materiales

e Contenedores
e Sustratos
e Soluciones
nutritivas
Nutrientes
Escardado
Plagas
Enfermedades
Malezas
Mantenimiento
infraestructura
Cosecha
e Buenas practicas
de manufactura

Construccién de
huertos hidropoénicos

técnicas de manejo
de huertos
hidroponicos.

Aplicacion de
técnicas de manejo
de huertos
hidroponicos

hidroponicos.

Utiliza técnicas de
manejo de huertos
hidroponicos.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

4- Ejecutar actividades de
mercadeo y
comercializacién de
productos agricolas
obtenidos en los huertos
hidropénicos

Procesos basicos de
mercadeo y comercializaciéon
del producto.

e Canales

e Mercadeo

e Comercializaciéon

e Precios

e Competitividad
Movimiento econémico

o Costos
Recuperacion
Utilidad
Imprevistos
Normas de calidad
Otros

Demostracion actividades
de mercadeo y
comercializacion de
productos agricolas
obtenidos en los huertos
hidropdnicos

Ejecucién de actividades
de mercadeo y
comercializacion de
productos agricolas
obtenidos en los huertos
hidropdnicos

El y la estudiante:

Ejecuta actividades
de mercadeo y
comercializacion de
productos agricolas
obtenidos en los
huertos hidroponicos
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ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
Asesor Nacional

REVISION POR:
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Jefe de Seccion
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MALLA CURRICULAR

?SéﬂNBgLEO%%A Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
Organizacion y Administracion 42 10
del Taller
El Taller
Agricola _ _ .
160 horas Herramientas y Equipos Agricolas 118 30
160 40

Total
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MAPA CURRICULAR
DECIMO ANO

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS

e Definir la importancia y los aspectos a tomar en cuenta en el disefio y
establecimiento de talleres agricolas.

Organizacion y _ L o _ )
e Explicar la organizacion y distribucion optima de los talleres agricolas.

Administracion del Taller
42 horas e Implementar las normas de seguridad en diversas actividades para
prevenir accidentes de trabajo en los talleres agricolas

e Describir las caracteristicas y usos de las diferentes herramientas y

equipos.
El Taller Agricola e Aplicar las medidas de seguridad necesarias en la utilizacion de
160 Horas herramientas y equipos.
Herramientas y EQUIPOS | o construir diversos articulos (madera, metal) utilizados en explotaciones
Agricolas agropecuarias.
118 horas

e Construir instalaciones basicas de fontaneria utilizadas en
explotaciones agropecuarias

e Construir instalaciones basicas de electricidad utilizadas en
explotaciones agropecuarias

e Ejecutar programas de mantenimiento y reparacion de herramientas y
equipos.
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EL TALLER AGRICOLA

Descripciéon

El desarrollo integral del ser humano, en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el siglo XXI,
se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo son la base
filosdfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la Educacion Técnica y
especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe
garantizar la correlacion e integracion de conocimiento, para ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la

blusqueda de ese conocimiento.

El Taller Agricola es de suma importancia en todas aquellas fincas y sistemas de produccion tanto agricolas como pecuarios, pues
es en este lugar en donde se pueden realizar todas aquellas labores de reparacién y mantenimiento de herramientas y equipos
utilizados en las labores productivas diarias.

Por otra parte, desde el punto de vista econémico, el Taller Agricola representa una economia grande en recursos, pues resulta
mas econdmico reparar herramientas, asi como ejecutar programas de mantenimiento directamente en la finca, asi no tendremos
que perder tiempo e el traslado de equipos y herramientas a lugares largo de las fincas lo que contribuira con mantener los equipos
y herramientas e buenas condiciones sin gastar grandes sumas de dinero ni tener que esperar mucho tiempo para desarrollar las

actividades propias de cada proyecto productivo.
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Este taller le permitira a los y las estudiantes explorar, obtener conocimientos, adquirir habilidades y destrezas en las labores
propias de mantenimiento y reparacion de herramientas y equipos utilizados en el campo agropecuario, asi como la utilizacion
correcta de las herramientas manuales y equipos agricolas, de esta forma los y las estudiantes lograrén utilizar correctamente

todas las herramienta y equipos necesarios e las fincas agropecuarias.

El desarrollo de la presente Tecnologia debe cumplir con cada uno de los lineamientos emanados por el Departamento de
Educacién Técnica, donde los docentes y las docentes cumpliran con el tiempo practico como minimo un 80% y los tiempos
tedricos un 20% como maximo.

OBJETIVOS

1- Desarrollar en los vy las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en el establecimiento, organizacion y distribuciéon
optima de los talleres agricolas.

2- Implementar las normas de seguridad en diversas actividades para prevenir accidentes de trabajo en los talleres agricolas
3- Describir las caracteristicas y usos de las diferentes herramientas y equipos utilizados en el sector agropecuario.

4- Desarrollar conocimientos, habilidades y destrezas en la correcta utilizacion de herramientas y equipos necesarios en el sector
agropecuario

5- Desarrollar en los vy las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en la construccion de instalaciones béasicas de
fontaneria y electricidad
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MODALIDAD: Académica

PROGRAMA DE ESTUDIO

TECNOLOGIA: El Taller Agricola

UNIDAD DE ESTUDIO: Organizacion y Administracion del Taller

NIVEL: DECIMO

TIEMPO ESTIMADO: 42 horas

/ Direccién de Educacion Técnica
y Capacidades Emprendedoras

Aspectos a tomar en cuenta
e Disefio

e Croquis

e Planos

e Ubicacion

e Tamafio
Distribucion de areas

e Materiales

construccion

e Usos

e Vias de acceso

e Otros

de

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Definir la importancia y | Importancia Explicacion  sobre  la Egﬁgi‘gsc?g”'dad: Elyla gstudlante:
los aspectos a tomar en e Social importancia y los aspectos de | * Define la
ta en el disefio . acerca ae las importancia y los
cuen y e Econémica a tomar en cuenta en el CONSECUEncias
establecimiento de talleres e Politica disefio y establecimiento de . odo | aspectos a tomar en
agricolas. talleres agricolas. que tlene 10to 10\ cuenta en el disefio
e Otra que hacemos o y  establecimiento

dejamos de
hacer.

de talleres
agricolas.
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reparacion de tractores
e implementos

e Soldaduras

e Reparacion y
mantenimiento de
herramientas manuales

e Reparacion y
mantenimiento de

equipos manuales
Servicios sanitarios

e Barios

e Pilas

e Bodegas
e Oficinas
e OQOtras

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2- Explicar la organizacion | Talleres Agricolas Explicacion sobre la Elyla gstudlante:
y distribucion optima de los e Organizacion organizacién y distribucion * Explica la
talleres agricolas. optima de los talleres organizacion Y
Distribucion de &reas agricolas. distribucion  optima
- de los talleres
e Mantenimiento y agricolas.
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seguridad para cada
herramienta y equipo
Programas
preventivos de
accidentes

Otras

normas de seguridad en
diversas actividades para

prevenir accidentes de
trabajo en los talleres
agricolas.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Implementar las|Normas de seguridad Explicacién de las normas El'yla TStUdlaﬂtei |
normas de seguridad en| e Reglamentos de seguridad en diversas * Implementa das
diversas actividades| o Sefializacion actividades para prevenir norqus q €
para prevenir accidentes| o Medidas de| accidentes de trabajo en z_egurl a en
de trabajo en los talleres seguridad en las los talleres agricolas. |V(.ar%asd
agricolas diferentes areas gfctel\\//(lenailr es paa
e Medidas de Demostracion de las accidentes de

trabajo en los
talleres agricolas
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NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 128 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: El Taller Agricola
UNIDAD DE ESTUDIO: Herramientas y Equipos Agricolas

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS | patDRES L | CRITEROS D

1- Des_cribir las | Caracteristicas y usos de: Descripcion de las _I;;L:]o(la?nua. Elyla egtudlante.
caracteristicas y usos| e Herramientas manuales caracteristicas y Usos |  soncencia de| T Coocie las
de las  diferentes| o Herramientas agricolas de las  diferentes| 40" Jquello caractenzucas I y
herramientas y e Llaves fijas herramientas y que nos rodea giof nt € as
€quIpos. e Llaves coronas equipos. con la hle‘raraemigitas y

e Alicates capacidad de equipos.

¢ Desatornilladores anticiparse a

o Alicates de presion los hechos

e Llaves ajustables

e Seguetas

e Otras

Equipos

e Soldaduras
Esmeriladoras
Cortadoras
Lijadoras
Motobombas

Moto guarafnas
Motosierras
Podadoras

Bombas de espalda
Tractores e implementos
Otros.
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OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS WALORES ¢ A DS
2- Aplicar las medidas de | Medidas de seguridaden |e  Explicacion sobre las Ely Ia'estudlante..
seguridad necesarias en la | las siguientes herramientas medidas de seguridad * Aplica las medidas de
utilizacion de herramientas |y equipos: necesarias en la seguridad necesarias
y equipos. e Herramientas utilizacion de enla ut_lllzaaon de
manuales herramientas y herramientas y
e Herramientas equipos. equipos
agricolas
e Llaves fijas e Ejemplificacion de las
e Llaves coronas medidas de seguridad
o Alicates necesarias en la
e Desatornilladores utilizacién de
e Alicates de presion herramientas y
e Llaves ajustables equipos.
e Seguetas
e Otras e Aplicacion de las
Equipos medidas de seguridad
e Soldaduras necesarias en la
e Esmeriladoras utilizacion de
e Cortadoras herramientas y
e Lijadoras equipos.
e Motobombas
e Moto guarafas
¢ Motosierras
e Podadoras
¢ Bombas de espalda
e Tractores e
implementos
e Oftros.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Construir diversos Articulos Agropecuarios e Explicacion sobre Elyla estudlante.
articulos (madera, metal) e Nidales diversos articulos o Construye diversos
utilizados en explotaciones e  Portones (madera, metal) articulos (madera,
agropecuarias_ e Cerchas utilizados en metal) UFI'IZadOS en
_ explotaciones explotaciones
* Parideras agropecuarias agropecuarias.
e Ventanales '
* Comederos e Construccion de
* Bebederos diversos articulos
e Corrales (madera, metal)
e Invernaderos utilizados en
e Contenedores explotaciones
e Camas de agropecuarias.
germinacion
e Oftros.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4- Construir instalaciones | Instalaciones Eléctricas e Explicacién sobre las El'y la estudiante:
basicas de electricidad Bésicas utilizando: instalaciones basicas * Qonstru_ye o
utilizadas en explotaciones e Cables de electricidad instalaciones basicas
agropecuarias e Bombillos utilizadas en dg _electr|0|dad
explotaciones utilizadas en
e Interruptores P . lotaci
: agropecuarias explotaciones
e Plafones e Demostracién de
e Cajasde instalaciones basicas
disyuntores de electricidad
e Fusibles utilizadas en
e Otras explotaciones
agropecuarias

e  Construccion de
instalaciones basicas
de electricidad
utilizadas en
explotaciones
agropecuarias.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

5- Construir instalaciones
basicas de fontaneria
utilizadas en explotaciones

agropecuarias e Uniones en explotaciones :
q agropFe):cuarias en explotaciones

* Codos agropecuarias
o Tee .
e Llaves de paso Demostracion de
e Llaves de chorro mstalamone/s ba_s_lcas
e Bebeder de fontaneria utilizadas

et € gt_os en explotaciones

automaticos agropecuarias

e Otras

Instalaciones basicas de
Fontaneria utilizando:

e Tubos pvc

Explicacién sobre las
instalaciones basicas
de fontaneria utilizadas

Construccion de
instalaciones basicas
de fontaneria utilizadas
en explotaciones
agropecuarias

El y la estudiante:

e Construye
instalaciones basicas
de fontaneria utilizadas
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Otros

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
6- Ejecutar programas | Programas de Mantenimiento y reparacion Explicacion sobre Ely '_a estudiante:
de mantenimiento vy |de: programas de e Ejecuta
reparacion de| e Herramientas manuales mantenimiento y programas  de
herramientas y e Herramientas agricolas reparacion de herramientas mantenimiento y
equipos. e Llaves fijas y equipos. Leparaqlon de
erramientas y

e Llaves coronas equipos.

e Alicates Elaboracion de

e Desatornilladores programas de

e Alicates de presion mantenimiento y

e Llaves ajustables reparacion de herramientas

e Seguetas y equipos.

e Otras Equipos

e Soldaduras Ejecucion de programas

e Esmeriladoras de mantenimiento y

e Cortadoras reparacion de herramientas

e Lijadoras y equipos.

e Motobombas

e Moto guarafas

e Motosierras

e Podadoras

¢ Bombas de espalda

e Tractores e implementos
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TECNOLOGIA:

PREPAREMOS ALIMENTOS AGRICOLAS

ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
Asesor Nacional

REVISION POR:
Ing. Gerardo Avila Villalobos
Jefe de Seccion
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MALLA CURRICULAR

'II\'II(E)C'\:/INBORLEO%I?[A_A Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
: - : 32 8
Manipulacion de alimentos
Preparemos Confiteria 40 10
Alimentos ) 40 10
Agricolas Chocolateria
160 horas Comidas Tipicas y Regionales 48 12
160 40

Total
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MAPA CURRICULAR
DECIMO ANO

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS

. L e Describir los conceptos basicos de la manipulacion de alimentos
Manipulacion de P P

Alimentos e Aplicar los buenos habitos de higiene personal
32 horas e Aplicar las buenas practicas de higiene en la manipulacién de
alimentos

e Ejecutar las normas de higiene en los diferentes Tecnologias

e Reconocer el equipo y los accesorios utilizados en la elaboracion de

Preparemos Alimentos confites | | |
Agricolas Confiteria e Reconocer las caracteristicas de los insumos para la elaboracion de
160 Horas 40 horas confites

e Elaborar diferentes tipos de confites
e Elaborar diferentes tipos de empaques para confites

. e Describir los tipos de coberturas en la elaboracion de productos de
Chocolateria

chocolate
40 horas
e Elaborar productos a base de chocolate
Comidas Tipicas y e Identificar las diferentes comidas tipicas y regionales de Costa Rica
Regionales e Preparar comidas tipicas y regionales
48 horas P P yreg

78



I_ I ' e MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA <
e ion Publica DEPArtamento de Especialidades Técnicas B Direccién de Rducacion Técaica

y Capacidades Emprendedoras

PREPAREMOS ALIMENTOS AGRICOLAS

DESCRIPCION:

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el siglo
XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo son la
base filosdfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la Educacion Técnica
y especificamente en cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es determinante para lograr los
objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracion de conocimiento, para ubicar al ser

humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que en las tecnologias garanticen en los y las estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas

tecnologias.
La preparacion de alimentos sigue siendo basica para la alimentacion y el bienestar de todo el mundo. Los procedimientos
que se emplean en la preparacién e industrializacion tienden a cambiar en los Ultimos afios, esto con el objetivo de ofrecer

calidad y productos alimenticios manejados higiénicamente evitando que perjudique la salud humana.

La ciencia y la tecnologia, puesta a disposicion de la industria alimentaria, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es

indispensable que en el nivel de la ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de mejorar
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los procesos de industrializacidbn nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad de crear

pequefias empresas de preparacion de alimentos de calidad y libres de contaminantes.

Este taller le permitirh a los y las estudiantes explorar, obtener conocimientos y adquirir habilidades y destrezas en la
preparacién de alimentos de origen agricola, desarrollando unidades de estudio de: Manipulacion de Alimentos, Confiteria,

Chocolateria, Comidas Tipicas y Regionales.
Lo anterior le permitird a los y las estudiantes, una mayor exploracién al rotar en los diferentes talleres con que cuenta la

institucién y determinar si poseen aptitudes y actitudes para la escogencia de la especialidad Agroindustria Alimentaria con

Tecnologia Agricola, en el nivel de Educacion Diversificada.

OBJETIVOS

1- Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la Manipulacion y preparacion de Alimentos

de origen agricola

2

Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la preparacion de productos de confiteria y
chocolateria

3- Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la preparacion comidas tipicas y regionales

4

Adquirir conocimientos habilidades y destrezas en la elaboracién de diferentes tipos de ensaladas

80



® O
I_ I ' ep MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA
e ion Publica DEPArtamento de Especialidades Técnicas

/ Direccién de Educacion Técnica
ycC idades Emprendedoras

PROGRAMA DE ESTUDIO

NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 28 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Preparemos Alimentos Agricolas
UNIDAD DE ESTUDIO: Manipulacion de Alimentos

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
e Solidaridad: El y la estudiante:

1-Describir los conceptos
basicos de la
manipulacién de
alimentos

Conceptos Béasicos
e Alimento

e Contaminacion
e Quimica

e Fisica

¢ Microbiolégica
¢ Biologica

e Cruzada

e M.O.
Microorganismos
e Localizacion
e Tipos

e Bacterias

e Levaduras

e Hongos

e Virus

¢ Parasitos

e Oftros

Descripcion de los
tipos de
contaminacion que
sedaenla
manipulacion de
alimentos.

Explicacién sobre las
condiciones de los
microorganismos
para crecery
multiplicarse

Descripcion de los
tipos de
microorganismos que
afectan la calidad de
los alimentos.

Unién y colaboracion
mutua para conseguir un
fin comun.

e Describe los
conceptos basicos de la
manipulacién de
alimentos
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2-Aplicar los buenos | Habitos de higiene Explicacion de los El'y la estudiante:
ngtgnsal de higiene . Bgﬁarse todos  los E%?Qﬁgpgigggf de e Aplica de buenos
dias con agua vy h&bitos de higiene
jabon

e Usar desodorante y
talco.

e Lavarse
frecuentemente el
cabello y peinarlo.

e Rasurarse

e Usar ropa limpia
todos los dias.

e Cambiarse
diariamente la ropa
interior.

e Lavarse los dientes
después de cada
comida.

Demostracion de los
buenos habitos de
higiene personal

Aplicacién de buenos
habitos de higiene
personal

personal

Empr
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3-Aplicar las buenas
practicas de higiene en

Practicas de higiene en
la manipulacién de

Explicacion de las
buenas préacticas de

El y la estudiante:
e Aplica buenas

la manipulacién de alimentos higiene en la practicas de higiene
alimentos e Gabachao manipulacion de 3” Ia:_man;pulacmn
delantal alimentos. € alimentos

4- Ejecutar las normas
de higiene en los

e Recogersu
cabello con una
malla

e Ponerse gorra o
pafiuelo

No usar alhajas:

e Aretes
Cadenas
Anillos
Relojes.

Ufias
Cortas
Limpias

Sin esmalte.
Otras

Normas de higiene
e Concepto

Aplicacion de las
buenas practicas de
higiene en la
manipulacién de
alimentos

Explicacion de las
normas de higiene en

El'y la estudiante:

e Aplica las normas de
higiene en los

diferentes.talleres e Importancia los diferentes dif
exploratorio o Tipos Tecnologias. Tleirneor;(t)zsias
e Lavado S
e Limpieza Apllcacuén (;I]e_z _Ias
e Desinfeccion normas de nigiene en
. los diferentes
e Riesgo

Tecnologias
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MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Preparemos Alimentos Agricolas
UNIDAD DE ESTUDIO: Confiteria

NIVEL: DECIMO

TIEMPO ESTIMADO: 40 horas

/ Direccién de Educacion Técnica

yt‘

Empr

OBJETIVOS CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1- Utilizar correctamente | Equipos y accesorios

el equipo y los _ e Usos correctos
accesorios necesarios en e Medidas de

la elaboracion de seguridad
confites. Mantenimiento

e Higiene
Limpieza
Cocina
Bafio maria
Refrigerador
Moldes
Tazas
Cucharas
Espatulas
Otros

Descripcion de forma
correcta de utilizar
equipo y los
accesorios
necesarios en la
elaboracion de
confites.

Utilizacién en forma
correcta de equipo y
los accesorios
necesarios en la
elaboracion de
confites.

e Honestidad:
Comportarse de manera
transparente con sus
semejantes.

El y la estudiante:

e Utiliza correctamente
el equipo y los
accesorios
necesarios en la
elaboracion de
confites.
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Confites acidos
Confites blandos
Confites dulces

Confites
azucarados

Otros

Demostracion sobre
métodos para
elaborar diferentes
tipos de confites

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2- Reconocer las Insumos Descripcion de las El'y la estudiante:
caracteristicas de los e Concepto caracteristicas de los * Reconoge _Ias
insumos para la e Caracteristicas insumos para la caracteristicas de los
elaboracion de e Glucosa elaboracion de INSumos para la
confites . confites elaboracion de
e Azlcar confites
e Morena
e Polvo Explicacion de las
e Refinada caracteristicas de los
e Glass insumos para la
e Ofras eIab_oraC|on de
confites
e Gomas
e Colorantes
e Saborizantes
e Acidulantes
e Oftros.
3- Elaborar diferentes Tipos de confites Descripcion de Elyla estud.lante.
tipos de confites e Gomitas diferentes tipos de * Elabora diferentes
Marsmelos confites tipos de confites
Paletas

Empr
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4- Elaborar Empagques Descripcion de El'y la estudiante:
diferentes tipos de e Concepto diferentes tipos de * Elabora diferentes
empaques para e Importancia empaques para tipos de empaques
confites o Ventajas confites para confites
e Tipos
e Bolsas Explicacion de
e Cajas diferentes tipos de
Materiales empaques para
¢ Aluminio confites
e Cartén
e Plastico Elaboracion de
diferentes tipos de
empaques para
confites.
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NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 40 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Preparemos Alimentos Agricolas

UNIDAD DE ESTUDIO: Chocolateria

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1-Describir los tipos de | Coberturas Descripcion de los | e Esfuerzo que se El'y la estudiante:

coberturas en la
elaboracion de
productos de chocolate

2- Elaborar productos
a base de chocolate

e Concepto
Caracteristicas
Componentes
Tipos

117

118

119
Chocolate
blanco

e Manejo

e Temperado

Productos de
chocolateria

e Concepto
Caracteristicas
Tipos
Simples
Rellenos
Moldeados
Veteados
Pintados
Hojas
Bombones

tipos de coberturas
en la elaboracion
de productos de
chocolate

Explicacién de las
caracteristicas de
cada tipos de
coberturas en la
elaboracion de
productos de
chocolate

Descripcion de
diferentes
productos
elaborados con
chocolate

Demostracion de
técnicas para
elaborar chocolates

realiza para
conseguir algo por

uno Mismo o con la

ayuda.

Describe los tipos
de coberturas en la
elaboracion de
productos de
chocolate

El y la estudiante:

Elabora productos
a base de
chocolate
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NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 48 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Preparemos Alimentos Agricolas
UNIDAD DE ESTUDIO: Comidas Tipicas y Regionales

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1-lIdentificar las

Comidas tipicas y

Descripcion de las

e Honestidad:

El y la estudiante:

diferentes comidas regionales diferentes comidas tComportarfe de manera | |dentificalas
tipicas y regionales de e Concepto tipicas y regionales sr:rrr]wsep:rrﬁense con sus diferentes cqm|dlas
Costa Rica e Historia de Costa Rica | . tipicas y regionales

e Caracteristicas

e Importancia
Regiones

e Valle central
Alajuela
Cartago
Guanacaste
Limén
Puntarenas
Nueva cocina
costarricense
e Otras

Identificacion de las
diferentes comidas

tipicas y regionales
de Costa Rica

de Costa Rica
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ycC idades Emprendedoras
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS Xé'LI'IC')I'I?JIEDSE\S( CEF\\)/IZESIA%SI(?I\?
2- Preparar Tipos de comidas e Descripcion de Ely la estudiante: _
comidas tipicas y e Picadillos diferentes tipos de e Prepara  comidas
regionales e Arroces comidas regionales y tipicas y regionales
e Sopas tipicas
e Ensaladas
e Tamales e Preparacion de
e Atoles diferentes tipos de
e Gallo pinto comidas regionales y
e Frituras tipicas

Presentacion y servicio
e En hojas

En tablas

Tazas

Platos

Otros

89



[ K J '@ i @'ﬁ
I I |ep MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA ot ;-

e ion Publica DEPArtamento de Especialidades Técnicas

Direccion de Educacion Técnica
y Capacidad prended

TECNOLOGIA

PREPAREMOS ALIMENTOS PECUARIOS

ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
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REVISION POR:
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MALLA CURRICULAR

#‘SC'\;/'NBCEQLEO%%A Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
. ., . 32 8
Manipulacion de alimentos
Preparemos 44 1
Alimentos Preparacion de alimentos
Pecuarios
160 horas Comi_orlas Rapidas a4 11
Elaboracién de ensaladas 40 10
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR
DECIMO ANO

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS

. - e Describir los conceptos basicos de la manipulacion de alimentos
Manipulacion de

Alimentos e Aplicar los buenos habitos de higiene personal
32 horas e Aplicar las buenas préacticas de higiene en la manipulacion de
alimentos

e Ejecutar las normas de higiene en los diferentes Tecnologias

Preparacion de e Describir el concepto alimento y sus componentes nutritivos.
Alimentos e Aplicar diferentes métodos de coccién necesarios para la
44 horas preparacion de alimentos
Preparemos Alimentos e Explicar el concepto comidas rapidas y su elaboracion en la
Pecuarios industria alimentaria
160 Horas e Utilizar diferentes carnes existentes en el mercado en la

Comidas Rapidas

laboracion mi rapi
44 horas elaboracion de comidas rapidas

e Utilizar diferente materia prima en la preparacion de de salsas y
aderezos

e Aplicar técnicas en la elaboracion de diferente tipos de comidas
rapidas

Elaboracion de e Reconocer la variedad de ensaladas necesarias en la
Ensaladas preparacion de alimentos saludables

40 horas e Elaborar diferentes tipos de ensaladas

e Utilizar diferentes tipos de empaques en la conservacion de
alimentos
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PREPAREMOS ALIMENTOS PECUARIOS
DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el siglo
XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo son la
base filosdfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la Educacion Técnica
y especificamente en el cuarto Ciclo de Educacion Diversificado dicha coherencia y congruencia es determinante para lograr
los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacién e integraciéon de conocimiento, para ubicar al ser

humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que en las tecnologias garanticen en los estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas

tecnologias.
La preparacion de alimentos sigue siendo béasica para la alimentacion y el bienestar de todo el mundo. Los procedimientos
gue se emplean en la preparacion e industrializacién tienden a cambiar en los Ultimos afios, esto con el objetivo de ofrecer

calidad y productos alimenticios manejados higiénicamente evitando que perjudique la salud humana.

La ciencia y la tecnologia, puesta a disposicion de la industria alimentaria, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es

indispensable que en el nivel de la ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de mejorar
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los procesos de industrializacidbn nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad de crear

pequefias empresas de preparacion de alimentos de calidad y libres de contaminantes.

Este taller le permitirh a los y las estudiantes explorar, obtener conocimientos y adquirir habilidades y destrezas en la
preparacion de alimentos de origen pecuario, desarrollando unidades de estudio de: Manipulacion de Alimentos, preparacion

de alimentos, comidas rapidas, elaboracién de ensaladas.

Lo anterior le permitird a los y las estudiantes, una mayor exploracién al rotar en los diferentes talleres con que cuenta la
institucién y determinar si poseen aptitudes y actitudes para la escogencia de la especialidad Agroindustria Alimentaria con

Tecnologia Pecuaria, en el nivel de Educacién Diversificada.

OBJETIVOS

1- Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la manipulacion y preparacion de alimentos
de origen pecuario

2- Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la preparacion de comidas rapidas

3- Adquirir conocimientos habilidades y destrezas en la elaboracion de diferentes tipos de ensaladas
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PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica NIVEL: DECIMO
TECNOLOGIA: Preparemos Alimentos Pecuarios TIEMPO ESTIMADO: 32 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Manipulacion de Alimentos
VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

1-Describir los Conceptos Basicos e Descripcion de los e Solidaridad: Ely la estudiante:
conceptos basicos e Alimento tipos de Uniony * Describ e,lo_s
de la manipulacion e Contaminacion contaminacion que se colaboracion mutua | conceptos basicos de la
de alimentos e Quimica da en la manipulacion Eﬁrgoﬁgsegu" un | manipulacion de alimentos

e Fisica de alimentos.

e Microbiolégica

e Biologica e Explicacién sobre las

e Cruzada condiciones de los

e M.O. microrganismos para

Microrganismos crecer y multiplicarse

e Localizacion

e Tipos e Descripcion de los

o Bacterias tipos de

e Levaduras microrganismos que

e Hongos afectan la calidad de

e Virus los alimentos.

e Parasitos

e Otros
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

El'y la estudiante:

2-Aplicar  los  buenos Héabitos de higiene Explicacién de los ,
habitos ~ de  higiene N buenos héabitos de * ﬁ\ptl:pa dde l;)]pe_nos
personal . B,anarse todos los higiene personal abitos de higiene
dias con agua y personal
jabon L
J Demostracion de los
* Usar desodoranie buenos habitos de
y talco. higiene personal
e Lavarse

frecuentemente el
cabello y peinarlo.

e Rasurarse

e Usar ropa limpia
todos los dias.

e Cambiarse

diariamente la
ropa interior.

e |avarse los
dientes después
de cada comida

e Otros

Aplicacién de buenos
habitos de higiene
personal

Empr
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OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS Xé'LI'IC')I'ITJ%SE\S( CI:EF\\)/IZII_ES,IA%SIODI\IIE
3-Aplicar las buenas|Practicas de higiene en Explicacion de las EIyIa.estudlante.
practicas de higiene en|la  manipulacion  de buenas practicas de * Aplica buenas
la manipulacion  de | alimentos higiene en  la practicas de higiene
alimentos e Gabacha o|  manipulacion de en la manipulacion

delantal alimentos. de alimentos
e Recoger su
cabello con una Aplicacion de las
malla buenas practicas de
e Ponerse gorra o higiene en la
pafiuelo manipulacion de
e No usar alhajas: alimentos
e Aretes
e Cadenas
¢ Anillos
e Relojes.
Ufias
e Cortas
e Limpias
e Sin esmalte.
e Otras _
4- Aplicar las normas de | Normas de higiene Explicacion de las El yLalgstl:dlante. d
higiene en los diferentes ¢ Concepto normas de higiene en . h_|o_|ca as ?ormas e
tecnologias e Importancia los diferentes d:?elfgrft:; 0S
e Tipos Tecnologias. tecnologias.
e Lavado S
o Limpieza Aplicacion de las
e Desinfeccion normas de higiene en
_ las diferentes
* Riesgo. tecnologias.
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MODALIDAD: Comercial

TECNOLOGIA: Preparemos Alimentos Pecuarios
UNIDAD DE ESTUDIO: Preparacién de Alimentos

NIVEL: DECIMO

TIEMPO ESTIMADO: 44 horas
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2- Aplicar diferentes

Métodos de coccion
e Salcochado

métodos de coccién e Horneado
necesarios para la e Al vapor
preparacion de e Alaplancha
alimentos .

e Frito

e Energia solar

e Otros

[ ]

Explicacion de los
diferentes métodos de
coccion necesarios
para la preparacion de
alimentos

Aplicacion de los
diferentes métodos de
coccion necesarios
para la preparacion de
alimentos

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS Xé'LFﬂ'TJ'IEZ)SE; CI:EF\Q/IZI'_ES,IA%SIODI\?
1-  Describir  el|Alimento Descripcion del E:oHn?ng:[g?:g: de Elyla es:)udla?te:
concepto alimento y e Concepto concepto alimento y mangra ¢ eDtIierf](e:rrlug € ;onceg&g
Sus Componente ° Clasificacién SuUs Componente .
nutritivos e Tipos nutritivos gjgsspe?r: ggﬁtes con componente nutritivos
Nutrientes Descripcion de los
e Grasas diferentes métodos de
e Carbohidratos coccion necesarios
e Vitaminas para la preparacion de
e Minerales alimentos

El y la estudiante:

Aplica diferentes
métodos de coccidon
necesarios para la
preparacion de
alimentos
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UNIDAD DE ESTUDIO: Comidas Réapidas

NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 44 horas
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1- Explicar el concepto
comidas rapidas y su
elaboracion en la
industria alimentaria

Comidas rapidas

e Concepto
Clasificacion
Tipos
Hamburguesas
Tacos
Perros calientes
Emparedados
Chalupas
Salchipapas
Otras

Descripcion del
concepto comidas
rapidas y su

elaboracion en la
industria alimentaria.

Explicacion del
concepto comidas
rapidas y su

elaboracion en la
industria alimentaria.

Laboriosidad:

Esfuerzo que se realiza
para conseguir algo por
uno mismo o con la
ayuda de los demas

El'y la estudiante:

e Explica el concepto
comidas rapidas y su
elaboracion en la
industria alimentaria.

Empr
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUAGION
2-  Utilizar  diferentes |e  Tipos de carnes: e Descripcién de Elyla'l'estudlant.e.
carnes existentes en el e Fritas diferentes carnes e Utliza  diferentes
mercado en la e Asadas existentes en el carnes existentes en
elaboracion de comidas mercado en la el mercado en la
rapidas * Alaplancha elaboracion de elaboracion de
* Maduradas comidas rapidas comidas rapidas
e Embutidos
* Otros e Utilizacién de
diferentes carnes
existentes en el
mercado en la
elaboracion de
comidas rapidas
3- Preparar diferente| e Materia prima e Descripcion de Ely la estudiante:
materia prima en la|cjasificacion ° diferente materia e Prepara salsas vy
preparacion de de salsas e Grasas prima utilizada para aderezos  utilizando
y aderezos . Vegetales preparar salsas y diferentes  materias
. Esgecias aderezos primas
e Otras _
e Preparacion de
salsas y aderezos
utilizando diferentes
materias primas
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

4- Aplicar técnicas
en la elaboracion de
diferente tipos de
comidas rapidas

Elaboracion de diferentes tipos
de comidas rapidas:
Tipos

Hamburguesas
Tacos

Tortas

Perros calientes
Emparedados
Chalupas
Salchipapas
Otras

Descripcion de
técnicas apropiadas
para elaborar
diferente  tipos de

comidas rapidas

Demostracion de
técnicas apropiadas
para elaborar
diferente  tipos de

comidas rapidas

Elaboracién de
diferentes tipos de
comidas rapidas
utilizando técnicas
apropiadas

El y la estudiante:

diferentes
tipos de comidas
rapidas utilizando
técnicas apropiadas

Prepara

Empr
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NIVEL: DECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 40 horas

MODALIDAD: Agropecuaria
TECNOLOGIA: Preparemos Alimentos Pecuarios
UNIDAD DE ESTUDIO: Elaboracion de Ensaladas

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS Xél'_l'(l?l'FlzJIIEDSE\S( CI:EF\Q/IZII_ES,IAOCSIODI\IIE

1- Reconocer la variedad | Ensaladas e Descripcidn de la (Hzgnmepsglr(il:rds.e de manera El yRIa estudlalnte.

de ensaladas necesarias e Tipos variedad de {ransparents con sus . ec_:ocTogeczj a

en la preparacion de e Verdes ensaladas necesarias | semejantes. varlel "’a € .

alimentos saludables e Compuestas en la preparacion de grqslg ar:Sa?aegfsiaéfs
e Frias alimentos saludables alimerr:tossaludables
e Otras
Preparacion e Explicacion sobre la
e Métodos variedad de
e Cuidados ensaladas necesarias
e Manipulacién de en la preparacion de

herramientas. alimentos saludables

El y la estudiante:

Ensaladas .
¢ e FElabora diferentes

2- Elaborar diferentes Descripcion de los

tipos de ensaladas e Tipos pasos a seguir en la inos de ensaladas
aplicando e Verdes elaboracion de aplicando
procedimientos e Compuestas ensaladas P dimient
adecuados e Frias procedimientos
, adecuados
e Otras Elaboracion de

Preparacion

Procedimientos
Cuidados

Manipulacion de
herramientas.

diferentes tipos de
ensaladas aplicando
procedimientos
adecuados
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de Educacion Pablica D€partamento de Especialidades Técnicas

/ Direccién de Educacion Técnica

y(‘

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Utilizar diferentes | Empaques Descripcién de | Honestidad: Elyla'l'estu.dlante: .
tipos de empaques e Concepto diferentes tipos de | Comportarse de|® Utiliza diferentes tipos
en la conservacion e Importancia empaques utilizados | manera de empaques en la
de alimentos e UsOs en la conservacion de |transparente  con conservacion de
e Tipos alimentos sus semejantes alimentos
e Bolsas
e Cajas Utilizacion de
o Papel diferentes tipos de
e Plastico empaques para
e Estereofdn conservar alimentos
e Otros

Empr
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas o
de Educacion Publica

C P!

TECNOLOGIA

INDUSTRIALIZACION DE LACTEOS

ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
Asesor Nacional

REVISION POR:
Ing. Gerardo Avila Villalobos
Jefe de Seccion

104



I I le p MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA

Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

MALLA CURRICULAR

NOMBRE DELA Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
TECNOLOGIA Horas estimado en
semanas
Industrializacion Manipulacién de alimentos 40 0
de Lacteos
160 horas Elaboracion de Derivados Lacteos 120 30

Total 160 40
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica
MAPA CURRICULAR
DECIMO ANO
TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS
e Identificar los conceptos basicos de la manipulacion de
Manipulacion de alimentos
Alimentos e Aplicar los buenos habitos de higiene personal
40 horas e Aplicar las buenas practicas de higiene en la manipulacion de
alimentos
Industrialicemos e Ejecutar las normas de higiene en los diferentes Tecnologias
lacteos e Describir el concepto leche, su composicion y caracteristicas
160 Horas Elaboracion de organolépticas
Derlvlaé%or? Lacteos e Aplicar técnicas en la elaboracion de leches saborizadas
oras : ; .
e Elaborar diferentes sub productos lacteos utilizando leche
coagulada
e Aplicar técnicas en el proceso de descremado y obtencion de
sub productos
e Elaborar diferentes tipos de helados
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas I bireccion de Educacion Técnica

INDUSTRIALICEMOS LACTEQOS

DESCRIPCION
El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica
Educativa hacia el siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta
educativa de calidad como lo son la base filosoéfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los
operacionaliza. En la Educacion Técnica y especificamente en el cuarto ciclo dicha coherencia y congruencia es
determinante para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracion de

conocimiento, para ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que las tecnologias garanticen en los y las estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos

nuevas tecnologias.

Como Tecnologia Industrialicemos Lacteos, se orienta al descubrimiento de habilidades, destrezas, actitudes y
aptitudes en el campo de la Agroindustria Alimentaria con Tecnologia Pecuaria, conducentes a la formacién de jovenes
pensadores, criticos, creativos e independientes, capaces de construir y reconstruir su conocimiento y aptos para

enfrentar los desafios del entorno.

La ciencia y la tecnologia, puesta a disposicion de la industria alimentaria, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es
indispensable que en el nivel de la ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de
mejorar los procesos de industrializacion en nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad

de crear pequefias empresas de preparacion de alimentos de calidad y libres de contaminantes.
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OBJETIVOS

1- Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en la manipulacion de alimentos de origen
pecuario

2- Adquirir conocimientos, habilidades y destrezas en la elaboracion de derivados lacteos

3- Orientar vocacionalmente a los y las estudiantes en la escogencia de la especialidad Agroindustria Alimentaria con
Tecnologia Pecuaria
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica ESPECIALIDAD: Agro industria Alimentaria con Tecnologia Pecuaria
TECNOLOGIA : Industrialicemos Lacteos ANO: VI
UNIDAD DE ESTUDIO: Manipulacion de Alimentos TIEMPO: 40 Horas
VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1-Describir _los | Conceptos Basicos e Descripcion de los|e Solidaridad: Ely la estudiante:
conceptos  basicos e Alimento tipos de | Unién y|e Describe los
de la manipulacion | Contaminacion contaminacion que se | colaboracién mutua|  conceptos basicos de
de alimentos e Quimica da en la manipulacion | para conseguir un la manipulacion de
e Fisica de alimentos. fin comun. alimentos
e Microbiologica o
e Biolégica e Explicacion sobre las
e Cruzada condiciones de los
microrganismos para
e MO. g P

. ) crecer y multiplicarse
Microrganismos

e Localizacion o
ocalizaclo e Descripcion de los

e Tipos . tipos de
e Bacterias microrganismos  que
e Levaduras afectan la calidad de
e Hongos los alimentos.

e Virus

e Paréasitos

e Otros
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2-Aplicar los buenos
hébitos de higiene
personal

Habitos de higiene

Barfiarse todos los dias con
aguay jabdn

Usar desodorante y talco.
Lavarse frecuentemente el
cabello y peinarlo.
Rasurarse

Usar ropa limpia todos los
dias.

Cambiarse diariamente la
ropa interior.

Lavarse los dientes
después de cada comida

Otros

Explicacion de los
buenos habitos de
higiene personal

Demostraciéon de los
buenos habitos de
higiene personal

Aplicacion de buenos
habitos de higiene
personal

El'y la estudiante:

Aplica buenos habitos
de higiene personal
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3-Aplicar las buenas
practicas de higiene en

Practicas de higiene en
la manipulacién de

Explicacion de las
buenas practicas de

El'y la estudiante:
e Aplica buenas

la manipulacion de alimentos higiene en la practicas de higiene
alimentos e Gabacha o manipulacién de 3” Ia:_man;pulacmn
delantal alimentos. € alimentos

4- Ejecutar las normas

e Recoger su cabe-
llo con una malla

e Ponerse gorra o
pafiuelo

No usar alhajas:

o Aretes

o Cadenas

¢ Anillos

¢ Relojes.

e Cortas

e Limpias

e Sin esmalte.
e Otras

Normas de higiene

Aplicacion de las
buenas practicas de
higiene en la
manipulacién de
alimentos

Explicacion de las

El'y la estudiante:

de higiene enlos e Concepto normas de higiene en * dApEI:'Ca'l las norlmas
diferentes Tecnologias e Importancia los diferentes d?; Igiene en 10s

o Tipos Tecnologias. lrerentes

Tecnologias

e Lavado o

e Limpieza e Aplicacion (:1(_3 las

e Desinfeccion normas de higiene en

e Ri los diferentes

€590 Tecnologias
e Otras
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

MODALIDAD: Académica ESPECIALIDAD: Agro industria Alimentaria con Techologia Pecuaria
TECNOLOGIA : : Industrialicemos Lacteos ANO: VIl
UNIDAD DE ESTUDIO: Elaboracion de Derivados Lacteos TIEMPO: 120 Horas
VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1-Describir el | Leche e Descripcion del|e Honestidad: El'y la estudiante:
concepto leche, su e Concepto concepto leche, su|Honestidad al|e Describe el concepto
Composipién y e Composicién composicion y |expresarse con la leche, su composicién
caracteristicas e Caracteristicas caracteristicas verdad y caracteristicas
organolépticas organolépticas organolépticas organolépticas
e Oftros e Explicacion del
Importancia concepto leche, su

composicion y
caracteristicas
organolépticas

e Nutricional
e Social
e Econdmica

e Descripcion de

e Otra técnicas para
2-Aplicar  técnicas Leche saborizada elaborar leches Sy 1 estudiante.
en la elaboracion e Concepto saborizadas y :
de leches| ©® Pasteurizacion e Demostracién de * Elabora leches
saborizadas e Conservacion técnicas para saborizadas

e Procesos elaborar leches agllcan(zljo tecnicas

Tipos saborizadas adecuadas

e Fresa e FElaboracion de

e Chocolate leches saborizadas

e Rompope aplicando  técnicas

e Vainilla adecuadas.

e Oftro
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Elaborar | Leche cuajada e Descripcion de  los El'y la estudiante:
diferentes sub| e Concepto procesos para obtener * Elabora
productos lacteos| e Procesos diferentes sub productos diferentes  sub
utiizando  leche| o Cuajadas lacteos utilizando leche ggtce“(‘)‘;tos
cuajada. e Sub productos cuajada "
. Chicﬁarrén de queso |® Demostracion de ggg?:ggo leche
e Queso fresco procesos para obtener '
e Tortillas diferentes sub productos
e Alimentos con queso. lacteos utilizando leche
cuajada
e Elaboracion de
diferentes sub productos
lacteos utilizando leche
cuajulada.

4- Aplicar e Descripcion de los El y la estudiante:
técnicas en el|Descremado procesos de descremado e Aplica técnicas
proceso de e Procesos para obtener sub en el proceso de
descremado y e Estandarizado productos descremado
obtencién  de| Sub productos e Demostracion de los obtiene sub
sub productos e Natilla procesos de descremado productos

e Cremas para obtener sub

e Dips pro_duct_o,s o

e Otros e Aplicacion de técnicas en
el proceso de
descremado para obtener
de sub productos.
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica
VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
5- Elaborar | Helados e Descripcion  de  los Ely la estudiante:
diferentes tipos de e Concepto procedimientos para e Elabora diferentes
helados e Procedimientos elaborar diferentes tipos tipos de helados.
e Higiene de helados
e Elaboracion
Tipos e Demostracion de los
e Agua procedimientos para
e Suero elaborar diferentes tipos
e Leche agria de helados
e Natilla .
e Leche con frutas * Elaboracion de
e Otros diferentes tipos de
helados.
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

MODALIDAD AGROPECUARIA
TECNOLOGIAS DE UNDECIMO ANO

TECNOLOGIAS:

Agricultura Sostenible
Reproduzcamos nuestras plantas
Conservemos la Fauna

Explotacion Avicola

Explotacion de Especies Menores
Explotacion Bovina

Preparemos Derivados de la Harina

Industrialicemos Frutas y Vegetales

L1 cion Técnica
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MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA
Departamento de Especialidades Técnicas

ESTRUCTURA CURRICULAR

TECNOLOGIAS MODALIDAD AGROPECUARIA

NIVEL UNDECIMO

TECNOLOGIA DECIMO
Agricultura Sostenible 4
Reproduzcamos nuestras plantas 4
Conservemos la Fauna 4
Explotacion Avicola 4
Explotacion de Especies Menores 4
Explotacion Bovina 4
Preparemos Derivados de la Harina 4
Industrialicemos Frutas y Vegetales 4
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas Difs .
de Educacion Publica

Modalidad Académica

Tecnologia Agricultura sostenible

Elaborado por:

ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
Asesor Nacional

REVISION POR:
Ing. Gerardo Avila Villalobos
Jefe de Seccion
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas

de Educacion Publica

MALLA CURRICULAR

Total

NTOE'\(/':EIFSE&E[LAA Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
Produccién Sostenible 80 20
Agricultura Sostenible »
160 horas Propagacion de Plantas 80 20
160 40
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica
MAPA CURRICULAR
UNDECIMO ANO
TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS
e Describir las generalidades de la produccion agricola
sostenible para la conservacion del medio ambiente.
., e Aplicar técnicas en la elaboracion de diferentes tipos de
Produccién .
. compuestos organicos.
Sostenible o _ N _
80 horas e Producir diferentes tipos de plantas utilizando técnicas de

agricultura sostenible.
Agricultura Sostenible

Ej r practi manej [ nl iferen
160 Horas e Ejecutar practicas de manejo de plagas en los diferentes

cultivos.

e Describir las estructuras basicas de la planta y sus

Propagacién de funciones.
Plantas e Aplicar técnicas novedosas en la propagacion de plantas
80 horas

e Ejecutar técnicas hidroponicas en la produccion de
hortalizas.
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas — pireccion de Educacion Tocnica
de Educacion Publica

AGRICULTURA SOSTENIBLE

DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el
siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como
lo son la base filosoéfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la
Educacién Técnica y especificamente en el Cuarto Ciclo dicha coherencia y congruencia es determinante para lograr los
objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacidén e integraciéon de conocimiento, para ubicar al ser

humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que las tecnologias garanticen en los estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas
tecnologias.

El hombre antiguo aprendié a sembrar y a cultivar cierta clase de plantas que satisfacian sus necesidades nutritivas y la
de sus animales. A medida que avanz0 la civilizacion, este fue afiadiendo a la diversidad de plantas otros cultivos, no

solo alimenticios, sino también aquellos que le proporcionaban fibras, medicinas, ocasion de recreo y ornato.

La produccion agricola sostenible es basica para el bienestar de todo el mundo. Los procedimientos que se emplean
para la produccion de las cosechas, ha cambiado notablemente en los ultimos afios. La ciencia y la tecnologia, puesta a
disposicion de la agricultura sostenible, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es indispensable que en el nivel de la
ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de mejorar la produccion agricola de
nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad de crear pequefias empresas de produccién

y comercializacion de productos agricolas de calidad.
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Esta tecnologia le permitira a los y las estudiantes explorar, obtener conocimientos y adquirir habilidades y destrezas en
la produccion agricola sostenible, de plantas aromaticas, medicinales, hortalizas, plantas ornamentales y forestales,
considerandose aspectos tales como: establecimiento y manejo de especies horticola, medicinales y viveros, asi como la
elaboracion de compuestos organicos para lograr una produccién amigable con el ambiente, logrando una mayor
exploracion al rotar los y las estudiantes, en las diferentes unidades productivas con que cuenta la institucion y determinar
si poseen aptitudes y actitudes para la escogencia de la especialidad Agroecologia en el nivel de Educacion

Diversificada.

OBJETIVOS

Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la agricultura sostenible

|
1

N
1

Describir los aspectos generales de la produccion sostenible

w
1

Adquirir conocimientos, habilidades y destrezas en agricultura sostenible

Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos habilidades y destrezas en la propagacion de plantas

SN
]
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Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica NIVEL: UNDECIMO
TECNOLOGIA: Agricultura Sostenible TIEMPO ESTIMADO: 80 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Produccion Sostenible
VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Describir las Agricultura Sostenible Descripcién de las * Conciencia acerca | Ely la estudiante:
generalidades de e Concepto generalidades de la de Ia.necg3|dad de e Descrlbg las
la produccién e Importancia produccién agricola la_ utilizacion de generalidades de la
agricola sostenible e Ventajas sostenible para la una agrllcultura produc.uon agricola
para la ¢ Desventajas conservacion del compatlble.con el sostenlble'p,Jara la
conservacion del | Tipos medio ambiente. medio ambiente. congervacpn del
medio ambiente. « Bioldgica medio ambiente.
e Orgénica
e Ecoldgica
e Natural

¢ Biodinamica
Medio ambiente
e Concepto
¢ Importancia
e Componentes
e Practicas para
conservarlo
e Sistema
e Ecosistema
Suelo agricola
e Concepto
e Caracteristicas
e Manejo
e Recuperacion.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2-Aplicar técnicas en la
elaboracion de
diferentes tipos de
compuestos organicos.

e Abonos organicos
e Concepto
e Caracteristicas
e Tipos
e Compost
e Bocashi
e Abonos verdes
e Tierra
fermentada
e Abonos liquidos
de hierbas y
frutas
e Caldos
microbiolégicos
e Lombricompos
Compuesto para
control de plagas y
enfermedades
e Extractos
vegetales
¢ Vinagre de
madera
e Otros

Explicacion de las
técnicas para
elaborar diferentes
tipos de
compuestos
organicos.

Demostracion de
las técnicas para
elaborar diferentes
tipos de
compuestos
organicos.

Elaboracién de
diferentes tipos de
compuestos
organicos,
aplicando técnicas
adecuadas.

El'y la estudiante:

Aplica técnicas en
la elaboracion de
diferentes tipos de
compuestos
organicos.
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diferentes tipos de
plantas utilizando
técnicas de
agricultura
sostenible.

sostenible

Hortalizas
Forestales
Ornamentales
Medicinales
Especies

Seleccion del lugar

e Ubicacion

e Condiciones

e Establecimiento

e Sistemas de
produccion sostenible

e Herramientas y
materiales

e Salud ocupacional

e Calidad del suelo

e Clima

e Siembra

e Plagas y enfermedades

e Comercializacion.

técnicas de
produccién
sostenible en
diferentes tipos de
plantas.

e Demostracion de

técnicas de
produccién
sostenible en
diferentes tipos de
plantas.

e Produccién de

plantas utilizando
técnicas de
agricultura
sostenible.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Producir Plantas utilizadas en produccion |e Explicacion de El'y la estudiante:

e Produce diferente
tipo de plantas
utilizando técnicas
de agricultura
sostenible.
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Caracteristicas
e Consecuencias
e Otras

Practicas de manejo
e Plantas repelentes
e Cultivos trampas
e Practicas culturales
e Otras

practicas de manejo
de plagas en los
diferentes cultivos.

Ejecucion de
practicas de manejo
de plagas en los
diferentes cultivos.

VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4-Ejecutar Manejo de plagas Explicacion de las Ely la estudiante:
précticas de e Concepto practicas de manejo o Ejecufta practicas de
manejo de plagas| e Importancia de plagas en los lmane.jo de plagas en
en los diferentes| o Tipos diferentes cultivos. os diferentes
cultivos. Plaga cultivos.

e Concepto Demostracion de
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MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Agricultura Sostenible

UNIDAD DE ESTUDIO: Propagacion de Plantas

NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 80 horas

2- Aplicar técnicas
novedosas en la
propagacion de
plantas.

Propagacion de plantas
e Concepto
e Caracteristicas
e Ventajas
e Desventajas

e Sexual
e Asexual
e Técnicas
e Concepto
o Importancia

e Micro propaga-cion

Vegetativa
e Hidroponia

e Descripcion de

las técnicas
novedosas en la
propagacion de
plantas.

e Demostracion de

técnicas
novedosas en la
propagacion de
plantas.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Describir las Estructura basica « Descripcion de la Conciencia Ely la estudiante:
estructuras basicas * Definicion estructura béasica acerca de loque |e Describe las
de laplantay sus e Funciones de una planta. somos, de estructuras basicas
funciones. e Raiz nuestras de la plantay sus
e Tallo « Descripcion de forta.l.ezas y funciones.
e Hoja funciones de las debilidades.
e Flor estructuras
e Fruto béasicas de
e Semilla plantas.

e Aplica técnicas
novedosas en la
propagacion de
plantas.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3- Ejecutar técnicas
hidroponicas en la
produccion de
hortalizas.

Técnicas hidroponicas

Concepto
Importancia
Ventajas
Desventajas
Ejecucion y Manejo
Sustratos
hidropdnicos
Nutricién de cultivos
Almécigos
hidropdnicos
Sistemas de cultivo
en sustratos solidos
Sistema de cultivo
en raiz flotante
Control de plagas y
enfermedades
Cosecha
Comercializaciéon
Invernadero

Explicacion de
las técnicas
hidropodnicas en
la produccion de
hortalizas.

Demostracion de
técnicas
hidropoénicas en
la produccién de
hortalizas.

Produccion de
hortalizas
utilizando
técnicas
hidropdnicas.

El y la estudiante:

e Ejecuta técnicas
hidropodnicas en la
produccion de
hortalizas.
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MODALIDAD ACADEMICA
TECNOLOGIA

REPRODUZCAMOS NUESTRAS PLANTAS

ELABORADO POR

Ing. Gerardo Avila Villalobos
Asesor Nacional de Educacion Técnica
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MALLA CURRICULAR

NTOE'\C/':EI?)Eggl,LAA Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado
en semanas
Viveros 60 15
Reproduzcamos Métodos de Reproduccion 60 15
Nuestras Plantas de Plantas

160 horas Micro propagacion 40 10
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR
UNDECIMO ANO

TECNOLOGIA

UNIDAD DE ESTUDIO

OBJETIVOS

Reproduzcamos Nuestras
Plantas

160 Horas

Viveros
60 horas

Determinar los factores a tomar en cuenta en el
establecimiento de viveros

Ejecutar procedimientos para el establecimiento de viveros.

Ejecutar diferentes métodos de produccion de plantas en
vivero.

Aplicar técnicas optimas de manejo de viveros.

Métodos de
Reproduccion

de Plantas
60 horas

Describir la importancia de los métodos de reproduccion de
plantas.

Aplicar procesos y técnicas de reproduccion sexual de
plantas.

Utilizar las diferentes técnicas de reproduccién asexual de
plantas.

Micro propagacion
40 horas

Definir la importancia de la micro propagaciéon en la
produccion agricola.

Reconocer la infraestructura y los equipos utilizados en los
laboratorios de micro propagacion.

Reproducir plantas mediante procesos de micro propagacion.

Conocer acerca de los cultivos transgénicos en la produccion
agricola.
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REPRODUZCAMOS NUESTRAS PLANTAS

DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano, en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el
siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo
son la base filosofica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la Educacion
Técnica y especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es determinante
para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracién de conocimiento, para
ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Conjuntamente con la exploracion vocacional que se brinda en este ciclo, se pretende darle a la educacion general basica
un valor agregado que mediante la practica los estudiantes logren las estructuras mentales y algunas destrezas que puedan
facilitarle la seleccion de actividades para un empleo.

Con base en lo anterior, se pretende que las tecnologias garanticen en los estudiantes la oportunidad de aprender por si
mismos nuevas tecnologias.

La propagacion de las plantas es una ocupacién fundamental de la humanidad.

De la gran diversidad y variacion de formas de vida vegetal, el hombre pudo seleccionar tipos de plantas utiles para su
bienestar. A partir de ahi el hombre empez6 a desarrollar procesos de mejoramiento de las plantas, alguna de ellas llegando
a diferenciarse totalmente de sus ancestros tanto en forma como en adaptacién a su ambiente natural, pero este proceso de
mejoramiento de plantas hubiera carecido de importancia, a menos que, se dispusiese de métodos para mantener en cultivo
las formas mejoradas, lo cual origind un proceso de inversion y descubrimiento de técnicas para la propagacion de plantas.

La mayor parte de las plantas cultivadas se perderian o reverterian en formas menos convenientes, a menos que se
propagasen en condiciones controladas capaces de preservar las caracteristicas que los hacen Uutiles.
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Por otra parte, desde el punto de vista econémico de reproduccién de plantas puede ser actividad lucrativa, si se maneja
como una empresa, ejemplos claros estan entre otros los de produccion de semillas mejoradas para la venta, viveros
forestales y frutales, laboratorios de micropropagacion.

Esta tecnologia les permitira a los alumnos y alumnas explorar, obtener conocimientos y adquirir habilidades, destrezas en la
reproduccion de plantas, tanto a nivel de vivero, como a nivel de laboratorio y campo.

Se consideran aspectos y técnicas de reproduccion, manejo y comercializacién de especies forestales en vivero como un
medio de aumentar los recursos no naturales renovables en nuestro pais en zonas y regiones deforestadas.

También provee a los estudiante de las técnicas necesarias para efectuar la multiplicacion asexual y sexual de diferentes
especies de plantas incluyendo aspectos basicos como anatomia, fisiologia, métodos de propagacion vegetativa, materiales,
equipos esterilizados, infraestructura necesaria, recurso humano, estrategia de produccion, semillas siembra, preparacion de
tejidos, uso de biotecnologia manejo y comercializacion de especies tradicionales y no tradicionales.

Lo anterior le permitira a los estudiantes, una mayor exploracién al rotar en las diferentes unidades productivas con que
cuenta la institucion y determina si posee aptitudes y actitudes para la escogencia de una especialidad de la modalidad
agropecuaria en el nivel de educacion diversificada.

Para cumplir con lo anterior, se requiere de un adecuado equilibrio entre trabajo tedrico y el practico que les permita a los
estudiantes la adquisicion de algunas competencias en este tipo de trabajos al incorporarse a contextos reales de produccion
donde ademas desarrollan valores de responsabilidad, superacion continua, productividad, calidad y otros dentro de la Optica
de desarrollo sostenible.
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OBJETIVOS

e Desarrollar en el estudiante y la estudiante conocimientos, habilidades y destrezas necesarias para un manejo con
calidad de un vivero forestal, promoviendo el uso racional la proteccion de los recursos naturales renovables.

e Propiciar la experiencia necesaria para que el estudiante y la estudiante desarrollen destrezas y habilidades
necesarias para la reproduccion asexual y sexual de plantas.

e Propiciar experiencias en el campo de la micropropagacion y el uso de tecnologia de avanzada en la reproduccion de
planta
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MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Reproduzcamos nuestras plantas
UNIDAD DE ESTUDIO: Viveros

NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

— Direccién de Educacién Técnica

y C

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

OBJETIVOS CONTENIDOS
1. Ejecutar los Conceptos dfa vivero:
procesos de * Ventajas
reproduccion de e Seleccion del terreno
plantas en vivero, * Localizacion
incluyendo manejo|  ® Topografia
eficiente del vivero e Condiciones del suelo
y la e Agua disponible
comercializacion ¢ Mano de obra.
del producto. Semillas
¢ Recolecciéon
e Procesamiento
¢ Identificaciéon
¢ Tratamiento pre- germinativo
e Establecimiento  del vivero

e Sistemade produccién
Labores en el vivero

e Cercado

e Preparacion del

¢ Riego

e Sistemas Siembra

e Trasplante

e Uso de la sombra

e Inoculacion.

terreno

Planificacion de
los procesos de
manejo y
reproduccion de
plan-tas en
vivero.

Elaboracion y
manejo eficiente
de un vivero.

Comercializacion
de la produccion
de vivero.

Receptibilidad
para poner en
practica habitos
de higiene y
salud
ocupacional en
su trabajo.

El'y la estudiante:

Ejecuta los
procesos de
reproduccién de
plantas en vivero,
incluyendo manejo
eficiente del vivero
yla
comercializacion
del producto.
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NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Reproduzcamos nuestras plantas

UNIDAD DE ESTUDIO: Métodos de Reproduccion

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1. Aplicar los procesos y
mecanismos de la
reproduccion sexual de
plantas.

Control de malezas
Fertilizacion
Control de enfermedades
Podas
Endurecimiento

e Seleccibny despacho
Concepto

e Usosenla agricultura.
Polinizacién
Procesos
Usos comerciales

e Fecundacion
La semilla

e Seleccion

e Cosecha

e Tratamiento
Proceso de germinacion

e Semilleros

e Construccién

e Sistemade desinfeccion.
. Preparacion Siembra

e Forma de suelo

e Trasplante

e Analisis de los
procesos y
mecanismos de la
reproduccion sexual
de plantas.

e Demostracion de
practicas de
germinacion y
siembra.

e Demostracion de
practicas de
seleccion y manejo
de semillas.

Receptibilidad
para poner en
practica habitos
de higiene y
salud
ocupacional en
su trabajo.

El y la estudiante:

e Aplicalos
procesos y
mecanismos de
la reproduccion
sexual de
plantas
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2. Aplicar los diferentes | Importancia de la e Andlisis de los e Receptibilidad El'y la estudiante:
tipos de reproduccion diferentes tipos de para poner en

produccion asexual.

asexual de plantas. 2 - £ i e Aplica los diferentes
p « Reguladores de reproduccion pra_chca habitos de tipos de
crecimiento asexual de plantas. | higiene y salud reproduccion
Tipos, accién y usos e Seleccion de los ocupacional en su asexual de plantas.
tipos de trabajo.

e Tipos de reproduccion o
reproduccion mas

de plantas 4 g g
+ Estacas especie de planta
iy [ :
e Caracteristicas de las p -, P
e Aplicacion de las
plantas. L
. : técnicas y
e Seleccion y manejo del .
. procedimientos de
material

la manera mas
adecuada para
lograr la

e Herramientas y equipo
e Técnicas empleadas.

Acodos .,
c ticas de | reproduccion

e Caracteristicas de las asexual de plantas.
plantas

e Aplicaciéon de

* Seleccion, carac- habitos de higiene

teristicas y manejo del

= y salud
materla_. _ ocupacional en el
e Herramientas, equipo y trabajo
materiales

e Obtencion de
resultados de
calidad.

e Técnicas empleadas.
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VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

Rizomas

e Caracteristicas de

las plantas

Seleccion,

caracteristicas y

manejo del

material.

e Herramientas, equi-
po y materiales

e Técnicas
empleadas.
e Tubérculos

e Caracteristicas de
las plantas

e Seleccion,
caracteristicas y
manejo del
material.

e Herramientas,
equipo y materiales

e Técnicas
empleadas.
e Bulbos

e Caracteristicas de
las plantas.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

Seleccibn, carac-
teristicas y manejo
del material.
Herramientas,
equipo y materiales
Técnicas empleadas.
Hijuelos
Caracteristicas  de
las plantas
Seleccion,
Caracteristicas y
manejo del
material.
Herramientas,
equipoy

materiales
Técnicas
empleadas.
Cormos
Caracteristicas de
las plantas
Seleccion, carac-
teristicas y manejo
del material.
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VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

Herramientas, equipo y

materiales.

e Técnicas empleadas.

e Injertos

Caracteristicas de

las plantas

e Seleccion,
caracteristicas y
manejo del material.

e Herramientas,

equipo y materiales

Técnicas empleadas.

e Estolones

Caracteristicas de las

plantas

e Seleccion,
caracteristicas y
manejo del material.

e Herramientas, equipo
y materiales

e Técnicas empleadas.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

e Esquejes
Caracteristicas de
las plantas
Seleccion,
caracteristicas y
manejo del
material.
Herramientas,
equipo y materiales
Técnicas
empleadas
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Departamento de Especialidades Técnicas

PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica

TECNOLOGIA: Reproduzcamos nuestras plantas

UNIDAD DE ESTUDIO: Micropropagacion

NIVEL: UNDECIMO

TIEMPO ESTIMADO: 40 horas

— Direccién de Educacién Técnica

y C

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1. Aplicar la biotec-
nologia en el proceso
de reproduccién de
plantas por tejidos.

Micropropagacion
e Concepto
e Ventajas
Técnica de
micropropagacion.
e Explantes y medida
de cultivos.

e Procesos de
crecimiento de
las plantas.

e Medida de cultivo

e Liquida

e Soélida

e \Ventajay
desventaja

Material y equipo
utilizado

e Adquisicion de
nociones sobre
micropropagacion.

e Descripcion y
preparacion de
explantas y medios
de cultivo.

e Descripcion del
laboratorio, equipo y
materiales utilizados
en las
micropropagacion.

e Desarrollo de
procedimientos
para el cultivo de
diversos tejidos.

Receptibilidad
para poner en
practica habitos
de higiene y
salud
ocupacional en
su trabajo.

El'y la estudiante:

eAplica la
biotecnologia en el
proceso de
reproduccion de
plantas por tejidos.
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VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

e Utilizacion de técnicas
de asepsia en el
trabajo de laboratorio.

e Aplica técnicas de
comercializacion en la
reproduccién de
plantas por
micropropagacion.

e Procedimientos
para el cultivo de
diversos tejidos y
organos.

e Embriones
Granos de polen
Tejidos
Meristemos
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Modalidad Académica

TECNOLOGIA CONSERVEMOS LA FAUNA

Elaborado por:

ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
Asesor Nacional

REVISION POR:
Ing. Gerardo Avila Villalobos
Jefe de Seccion
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MALLA CURRICULAR

NTOEI\CA:EI\;E)EC[))CEI!:AA Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
Semanas
Zoocriaderos
55 14
Conservemos la Marioosarios
Fauna P 55 14
160 horas
Acuacultura 50 12
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR
UNDECIMO ANO

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS

e Explicar las generalidades de los zoocriaderos en Costa Rica
e Ejecutar labores de establecimiento y manejo de zoocriaderos

Zoocriaderos e Reconocer la legislacién vigente en cuanto a zoocriaderos en
55 horas Costa Rica.

e Utilizar los zoocriaderos como alternativa de desarrollo socio
econdmico de la zona.

Conservemos la Fauna

160 horas e Describir generalidades de las mariposas en Costa Rica

Mariposarios e Reproducir diferentes especies de mariposas

55 horas e Utilizar los mariposarios como alternativa de desarrollo socio

econdmico de la zona.

e Explicar las generalidades de la acuacultura en Costa Rica
Acuacultura

50 horas e Producir diferentes especies acuicolas mas comunes en
Costa Rica.
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CONSERVEMOS LA FAUNA
Descripcion

El desarrollo integral del ser humano, en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el
siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo
son la base filosdfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque préactico que los operacionaliza. En la Educacion
Técnica y especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es determinante
para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracion de conocimiento, para

ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

La tecnologia Conservemos la Fauna, es de suma mucho interés en todas aquellas regiones del pais en donde queremos
crear conciencia en los y las estudiantes y la poblacion sobre la importancia de conservar la fauna, pues es en esta

tecnologia podemos realizar todas aquellas actividades que colaboren con la proteccion y conservacion de la fauna.

Esta tecnologia le permitira a los y las estudiantes explorar, obtener conocimientos, adquirir habilidades y destrezas en el
establecimiento y manejo de zoocriaderos de diferentes especies de animales, tales como venados, iguanas, tepezcuintles,
establecer y manejar correctamente mariposarios y establecer y manejar correctamente especies desarrolladas en

acuacultura.
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El desarrollo de la presente tecnologia debe cumplir con cada uno de los lineamientos emanados por el Departamento de
Educacion Técnica, donde los docentes y las docentes cumplirdn con el tiempo practico como minimo un 80% y los tiempos

tedricos un 20% como maximo.

OBJETIVOS

e Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en el establecimiento, y manejo de los
zoocriaderos.

e Desarrollar conocimientos, habilidades y destrezas en el establecimiento y manejo de mariposarios

e Desarrollar en los vy las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en establecimiento y manejo de
especies acuicolas
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PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica NIVEL: UNDECIMO
TECNOLOGIA: Conservemos la Fauna TIEMPO ESTIMADO: 55 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Zoocriaderos

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Explicar las Zoocriaderos « Descripcion de las |* Conciencia acerca |Ely la estudiante:
generalidades de e Concepto generalidades de de las _ ¢ Expllca_las
los zoocriaderos e Importancia los zooctiaderos en gonsecuenuas que generalld.ades de
en Costa Rica e USOS Costa Rica tiene todo lo que los zoocrlaqleros
e Ventajas haf:emos o] en Costa Rica
e Desventajas e Explicacion sobre dejamos de hacer.
e Tipos las generalidades
e Abiertos de los zoocriaderos
e Cerrados en Costa Rica
e Mixtos
e Conservacion
e Familiares
e Comerciales
e Investigacion
e Otros.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2- Ejecutar labores de

establecimiento y

e Establecimiento

e Tipos

Explicacion sobre
establecimiento y

Responsabilidad:
Conciencia acerca

El y la estudiante:
e Ejecuta labores

: . de
manejo de e Ubicacion manejo de de las _ tablecimionto
zoocriaderos e Localizacion soocriaderos consecuencias que .
Disef tiene todo lo que y manejo de
° JISeno hacemos o zoocriaderos

e Tepezcuintes,
venados, iguanas,

Demostracion de
establecimiento y

otros. manejo de
Distribucion de areas zoocriaderos
e Cuarentena
e Preparacion de Ejecucion de
alimentos labores de
e Recinto de animales establecimiento y
e Cultivos alimenticios manejo de
zoocriaderos

Clinica

Manejo

e Tepezcuintes,
venados, iguanas,

Alimentacion
Mantenimiento
Manejo malezas
Manejo de parasitos
Manejo de
enfermedades.

dejamos de hacer.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Reconocer la Legislacion Descripcion de la Resp-onsa-bilidad: El y la estudiante:
legislacion vigente * leyde legislacion vigente en Conciencia
en cuanto a conservacionde | ¢ anto a zoocriaderos en acerca de las * Reconoce a
zoocriaderos en vida silvestre Costa Rica. consecuencias IgglsIaC|on
Costa Rica. e Reglamento del que tiene todo lo vigente en
SINAC para la Explicacion de la que hacemos o cuanto a
regulacion de legislacion vigente en dejamos de zoocriaderos en
zoocriaderos cuanto a zoocriaderos en hacer. Costa Rica
e Ley Impacto Costa Rica.
ambiental de los
zoocriaderos
e Otras
4- Utilizar los Alternativas de Descripcion de las e Utiliza los
zoocriaderos como desarrollo alternativas de desarrollo zoocriaderos
alternativas de e Social socio econémico de como alternativa
desarrollo socio e Ambiental zoocrlad(?ros en zona de | desa,trrc?llo
econémico de la e Turistico Exphcguon de las socio economico
zona alternativas de desarrollo de la zona
e Carne . .
SOcCio econémico de
e Mascotas .
o zoocriaderos en zona
* ECOIOQ'CO y Utilizacion de zoocriaderos
* Investigacion como alternativa de
* Otras desarrollo socio econémico
de la zona.
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TECNOLOGIA: Conservemos la Fauna TIEMPO ESTIMADO: 55 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Mariposarios
VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Describir las generalidades |e Generalidades « Descripcion de las |° Prudencia N ylljzzztrtijs:aalnei:
. . [ ]
de las mariposas en Costa e Taxonomia generalidades de Tener oneralidades de
Rica « Anatomia y fisiologia las mariposas en conciencia de 9 :
Reproduceisn Costa Rica todo aquello las mariposas en
[} .
?T de vid gue nos rodea Costa Rica.
: C-IC e a. e Explicacion sobre con la
e Tipos Qe mallrllposas I o capacidad de
e Especies utilizadas as generalidages anticiparse a
de las mariposas P
e Plantas hospederas
. los hechos.
e Habitat en Costa Rica.
e Alimentacién
e Plagasy
enfermedades.

e Principales especies
en Costa Rica

e Otras

e Importancia: Social,
econdmica, turistica,
ambiental, otras.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2- Reproducir diferentes

Reproduccion de

Explicacion sobre

El y la estudiante:

especies de mariposas: actividades

mariposas Concepto necesarias para e Reproduce
Importancia reproducir las diferentes especies
Tipos mariposas de mariposas.
Objetivos
Ventajas Ejemplificacion

Establecimiento
Mantenimiento
Tipos de plantas
Jardin hospedero
Manejo
Alimentacion
Control de plagas
y enfermedades
Requisitos
ambientales y
legales

Manejo de plantas
hospederas
Establecimiento
Fertilizacion
Podas
Reproduccion.

sobre actividades
necesarias para
reproducir las
mariposas

Reproduccion de
mariposas utilizando
técnicas apropiadas.
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Mariposarios como
alternativa de
desarrollo socio

econdmico de la zona.

desarrollo

e Social

e Ambiental

e Turistico

e Mascotas

e Ecologico

e Investigacion

e Biodiversidad

e Exportacion de
crisalidas

e Educativo

e Otras.

alternativas de desarrollo
socio econdmico de
mariposarios enla zona

Explicacion de las
alternativas de desarrollo
socio econémico de
mariposarios enla zona

Utilizacién de
mariposarios como
alternativa de desarrollo
socio econémico de la
zona.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
Control de malezas
Control de plagas y
enfermedades,
Otro
3- Utilizar los Alternativas de Descripcion de las Utiliza los

Mariposarios
como alternativa
de desarrollo
socio econémico
de la zona.
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MODALIDAD: Académica NIVEL: UNDECIMO
TECNOLOGIA: Conservemos la Fauna TIEMPO ESTIMADO: 50 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Acuacultura
VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Explicar las Acuacultura e Descripcion de * Honestidad: Elyla es_tudlante.
generalidades de la e Concepto las generalidades | Comportarse de * Explica las
acuacultura en Costa e Importancia, econémica, de las mariposas |manera transparente Igeneralld?des de
Rica ambiental, social, en Costa Rica con sus semejantes goiigaéilé;ura en
nutricional y otras

e Ventajas e Explicacion

e Desventajas sobre las

e Tipos generalidades de

e Artesanal las mariposas en

e Comercial Costa Rica

e Turistica

e Deportiva

e Oftros

Sistemas de produccion
e Estanques
e Estanques Flotantes
Especies utilizadas

e Anatomiay fisiologia

e Tilapia

e Trucha

e (Guapote.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2- Producir diferentes
especies acuicolas
mas comunes en Costa
Rica

Produccion de especies
e Estanques

Ubicacién
Localizaciéon
Disefio
Materiales
Construccion
Disponibilidad
agua
Acceso

Siembra
Alimentacion
Control plagas
enfermedades
Control sanitario
Control quimico
bacteriol6gico
agua

Cosecha
Matanza
Mercadeo
comercializacion.

de

y

y
del

y

Descripcion de los
aspectos de importancia
en el establecimiento y

manejo de especies
acuicolas en Costa
Rica.

Demostracion de

habilidades y destrezas
en el establecimiento y

manejo de especies
acuicolas en Costa
Rica.

Aplicacion de

habilidades y destrezas
en el establecimiento y

manejo de especies
acuicolas en Costa
Rica.

El'y la estudiante:

Produce
diferentes
especies
acuicolas mas
comunes en
Costa Rica
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MALLA CURRICULAR

#lgCMNBgLEO%I?ALA Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
Pollos para Engorde 50
15
Aves de Postura
Explotacion 60 15
Avicola
160 horas
- 40
Aves Exoticas 10
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR
UNDECIMO ANO

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS

¢ Reconocer la importancia socio-econdmica y alimenticia de las
explotaciones de pollos de engorde

e Describir la raza comercial e hibridos de importancia en pollos

Pollos para Engorde de engorde

60 horas e Aplicar los principios basicos de registro manejo y ali-
mentacion para la explotacién de pollos de engorde

e Reconocer los diferentes tipos de instalaciones y equipo

utilizado en la produccién de pollos de engorde5. 5. Ejecutar

EXPLOTACION AVICOLA procedimientos técnicos para el proceso de destace,
160 horas mercadeo y comercializacion de pollos de engorde.

e Reconocer las generalidades de la actividad avicola.

e Describir las caracteristicas fenotipicas de las principales

razas de aves destinadas a la produccion de huevos.
Aves de Postura

60 horas e Reconocer los principales tipos de instalaciones y equipo

utilizados en la explotacion avicola

e Aplicar los principios basicos de manejo general, de
alimentacion y sanitario de gallinas ponedoras.

e Ejecutar actividades de mercadeo y comercializacion.
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Reconocer la importancia de desarrollo socioeconémico de la
explotacion de aves exoticas en la region.

e Aplicar los diversos requerimientos de reproduccion,
produccion y alimentacion de las aves exoticas.

EXPLOTACION AVICOLA Aves Exéticas e Reconocer las instalaciones, y equipo necesarias para la
160 horas 40 horas alimentacion y reproduccion adecuada segun el tipo de
explotacion.

e Aplicar los principios béasicos de, manejo, alimentacién y
registros para la explotacion de las aves exdticas.

e Utilizar los procedimientos de comercializacién y mercadeo en
la explotacion de especies exoticas.
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EXPLOTACION DE AVICOLA

DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el
siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como
lo son la base filoséfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la
Educacion Técnica y especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es
determinante para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracién de

conocimiento, para ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que las tecnologias garanticen en los estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas

tecnologias.

El hombre antiguo aprendié a cazar y a cultivar cierta clase de plantas que satisfacian sus necesidades nutritivas y la de
sus animales. A medida que avanzo la civilizacion, este fue afladiendo a la diversidad de especies animal, no solo
alimenticios, sino también aquellos que le proporcionaban proteina, medicinas, ademas de recreo, ornato y recursos

econdémicos para el bienestar de sus familias.
La produccién de productos pecuarios sigue siendo basica para el bienestar de todo el mundo. Los procedimientos que

se emplean para la produccion de las carnes, ha cambiado notablemente en los uUltimos afios. La ciencia y la tecnologia,

puesta a disposicion de la produccion pecuaria, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es indispensable que en el nivel de
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la ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos productivos; con el fin no solo de mejorar la produccion
pecuaria de nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad de crear pequefias empresas

de produccién y comercializacion de productos pecuarios de calidad.

Esta tecnologia les permitira a los alumnos y alumnas explorar, obtener conocimientos y adquirir habilidades y destrezas
en la produccion de aves de postura, aves exoéticas (codornices, Faisanes, Pavos, Patos, Gansos, Aves Ornamentales y

especies en extincion)

Considerandose aspectos tales como: establecimiento y manejo de especies, tales como seleccion del terreno,
reproduccion, selecciébn de especies fenotipicas y genotipica, densidad espacial, alimentacion, y buenas practicas
pecuarias, bienestar animal, sacrificio, comercializacion uso de estandares de calidad, aplicacion de la salud ocupacional,

proteccion del ambiente y uso de la computacion como herramientas de trabajo.
Lo anterior permitira a los estudiantes, una mayor exploracion al rotar en las diferentes unidades productivas con que

cuenta la institucion y determinar si poseen aptitudes y actitudes para la escogencia de una especialidad Agropecuaria en

produccion pecuaria, en el nivel de Educacion Diversificada.
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OBJETIVOS

e Explorar en diferentes actividades de produccion de especies menores las actitudes y aptitudes para el desarrollo
pleno en una explotacion de tipo pecuario.

¢ Integrar los diferentes elementos que participan en toda explotacion pecuaria de especies de explotacion avicola

¢ Reconoce los diversos métodos de produccion de especies de explotacion avicola para encordé y la facilidad de
desarrollo a nivel familiar y comunal.

e Aplicar técnicas modernas en las explotaciones de especies aves exéticas, mediante el ejercicio de habilidades y
destrezas basicas.
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PROGRAMA DE ESTUDIO

NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Explotacion Avicola
UNIDAD DE ESTUDIO: Produccién de Pollos de Engorde

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1. Reconocer la

importancia socio-
econdmica y ali-
menticia de las ex-

¢ Importancia social,
econémicay
nutricional de los
pollos de engorde.

e Reconocimiento de
la importancia de la

produccioén de pollos

de engorde para un

Curiosidad por
descubrir y conocer
el comportamiento y
la explotacion y de
los animales

El o la estudiante:

e Reconoce la
importancia de la
produccion de

plotaciones de pollos sistema de lasificad pollos de engorde
de engorde. produccién. clasl |ga 0S como para un sistema de
especies menores. oroduccion.
2. Describir la raza e Razas de pollos: Reconocimiento de la Reconoce la

importancia de la
produccion de pollos de
engorde para un
sistema de produccion

importancia de la
produccion de pollos
de engorde para un
sistema de produccion.

comercial e hibridos |e Caracteristicas

de importancia en anatémicas y fisio-
pollos de engorde l6gicas que influyen
en la produccién
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¢ Enfermedades
mas comunes.
Manejo
e Recepciony
alojamiento.
e Peso.
e Labores diarias
e Distribucion
espacial
Alimentacion
e Tipos de
Alimentos
e Cantidad
e Consumo de
agua.

e Descripcion para
distribuir
especialmente los
comedores,
bebederos, ilumi-
nacion, corrales.

e Aplicacion de
diferentes alimentos
utilizados para las
explotaciones de
pollos de engorde.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3. Aplicar los principios Registro: | o Apl?cacién de los El o la estudiante:
basicos de registro e Importancia registros. o Aplica los principios
manejo v ali- * Tipos basicos de registro
mentacion para la » Usos e Aplicacion de manejo y ali-
explotacion de pollos [¢ Sanidad: métodos sanitarios mentacion para la
de engorde. e Control de tipo preventivo y explotacion de
preventivo y curativo para pollos pollos de engorde.
curativo de engorde.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

4. Reconocer los
diferentes tipos de
instalaciones y
equipo utilizado en
la produccion de
pollos de engorde.

5. Ejecutar
procedimientos

¢ Instalaciones y planta
de destace.

e Albergues para
manejo extensivo

e Albergues para
manejo semi
intensivo

e Albergues para
manejo intensivo

e Equipo

e Procesamiento
e - Sacrificio

e Reconocimiento de |.

los diferentes tipos
de instalaciones y
equipo para pollos
de engorde

e Ejecucion de
métodos correctos

comercializacion.

El o la estudiante:

e Reconoce los tipos
de instalaciones y
equipo para pollos
de engorde.

e Ejecuta
procedimientos

técnicos para el e - Destace broc |
. i . écnicos para e
proceso de destace, e - Inocuidad de sacrificio y des onees (El)e
njer-cac.I,eO y comer- | Empaque tace para pollos de P
cializacién de pollos engorde. destace, mercadeo
de engorde. Mercadeo y y comercializacion
comercializacion « Ejecucion de técni- de pollos de
cas de mercadeo y engorde.
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NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Explotacion Avicola

UNIDAD DE ESTUDIO: Producciéon de Aves de Postura

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1. Reconocer las « Antecedentes e Reconocimiento de |e Conciencia de la El o la estudiante:
generalidades de la historicos. los antecedentes importancia Reconoce los
actividad avicola. « Historia historicos y la economica y a.ntecgfjentes yla
e Evolucion sitqapic’m acfual de la nut.ri(.:ional d¢'a la sﬁqaqon acfual de la
« Modalidades de actividad avicola. actividad Avicola. actividad avicola.
produccién.

2. Describir las
caracteristicas
fenotipicas de las
principales razas de
aves destinadas a la
produccion de
huevos.

Razas de aves de
postura

e Reconocimiento de
las diferentes
modalidades de
produccién.

e Descripcion de cada
una de las razas que
se utilizan
comercialmente para
la produccion de
huevo.

Describe las
principales razas
utilizadas en la
produccion de huevos
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3. Reconocer los Instalaciones e Reconocimiento El o la estudiante:
principales tipos de | avicolas de los principales . Rgcqnoce |st
instalaciones y e Factores factores que principales tipos de
equipo utilizados en climaticos intervienen en las instalaciones y
la explotacion Factores instalaciones equipo utilizados
avicola estructurales avicolas. en la explotaciéon
e Factores de avicola
uplca0|on e Reconoce las
Equo caracteristicas
* Criadoras MAas importantes
* Guardas, del equipo que se
o Comederos y utiliza en aves de
bebederos. postura.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

4. Aplicar los principios
basicos de manejo
general, de
alimentacion y
sanitario de gallinas
ponedoras.

5. Ejecutar actividades
de mercadeo y
comercializacion.

Preparacion del
galpon

Lavado y
desinfeccion del
galpon.

Preparacion de area
de recibo.

Manejo de pollitas
Manejo de las aves
en produccién
Alimentacion

Otros factores que
afectan la produccion
e Gallinas cluecas
e Picoteo

e Nerviosismo

Venta al por mayor y
al detalle.

Diferentes canales de
comercializacion.

Aplicacion de
practicas de
manejo general de
las aves desde el
inicio hasta finalizar
su ciclo.

Ejecucion de la
venta de la
produccion.

El o la estudiante:

¢ Aplica practicas de
manejo general en
gallinas ponedoras

e Ejecuta actividades
de mercadeo vy
comercializacion.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1. Reconocer la
importancia de
desarrollo
socioeconémico
de la
explotacion de
aves exoticas
en la region.

Contextualizacion del taller en
la region.

e Requerimientos sanitarios
y legales para la
importacion o exportacion
de las aves exoéticas ,

Opciones o tipos de
explotacion:

e Huevos para consumo,
reproduccion y
conservacion.

e Carne

e Atractivo turistico

e Artesania

e Mascotas

Situacion de las empresas
dedicadas a la explotacion de
aves exoaticas.

e Reconoce la
importancia del
impacto
econdmico, legal y
social de la
explotacion de
aves exoticas

e Reconoce de los
beneficios
socioecondmicos
y alimenticios en
la produccion.

¢ Responsabilidad
en el uso de los
recursos
naturales en las
explotaciones de
aves exoticas.

El o la estudiante:

e Reconoce la
importancia de las
explotaciones de
aves exoticas para
el pais.
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e Reproduccion

Aves exoéticas

Aves Ornamentales
Produccion de carne,
Huevos,

Atractivo turistico.
Conservacion
Artesania

Otros.

Aplicacion de
técnicas para la
reproduccion de las
aves exoticas a
estudiar.

VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2. Aplica los e Descripcion taxonémica lidentificacion las El 0 la estudiante:

diversos Especies de aves exdticas razas utilizadas * Aplica los diversos
requerimientos mas importantes para los tipos de requerimientos de
de e Faisanes produccién segdn reproduccion,
reproduccion, e Codornices el fin econémico. produccion y
produccion y e pavo alimentacion de las
alimentacionde | o pavos reales aves exoticas.
las aves ¢ Ornamentales
exoticas. e Otros
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VALORES Y CRITERIOS DE
BJETIV NTENID PROCEDIMIENT
08 S O 03 oc oS ACTITUDES EVALUACION
3. Reconocer las | Tipos de instalaciones * E)I(pIiF:acié,n .de los El o la estudiante:
instalaciones, y e Equipo basico criterios basicos e Reconoce las
equipo e Alimentacion requerida parala instalaciones, 'y
necesarias para | o Alimentacion determinacion equipo  necesarias
la alimentacion « Tipos de Alimentos espacial de las para la alimentacion
y reproduccic’)n Cantidad instalaciones y reproduccién
adecuada ° vanwad alimenticias y de adecuada segun el
segun el tipo de ’ CL)JSO de forrajes reproduccion. tipo de explotacion.
e Ofros.

explotacion.

¢ distribucion espacial de
e Comederos

e Bebederos

¢ Almacenamiento

e Otros

Reproduccion y cria

e Seleccion de
reproductores

e Apareamiento

e Seleccion de huevos
fértiles

e Incubacion

e Crianza.
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VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

4. Aplicar los Manejo sanitario y « Aplicacion métodos Elola estudiante:
principios enfermedades comunes profilacticos y ¢ AP“_Ca los principios
basicos de, ¢ Profilaxis, biosanidad sanitarios b"f‘S'COS d?: manejo,
manejo, e Programa sanitario recomendados allmentaC|on y
alimentacion y e Enfermedades méas segun el tipo de registros para la
registros para la comunes explotacion. explotacion de las
explotacion de y e Identificacion de aves exoticas.

Produccion T

las aves las distintas etapas

e Huevos para consumoy o

exoticas. -
reproduccion.

de desarrollo y
produccién segun

e Carne L.

, las aves exoticas
e Atractivo .,

Art . e Seleccion de los
e Artesania .
| registros
* -Omamenta adecuados al tipo
Registro de explotacion.

e Importancia
e Tipos
e Usos
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
5. Utiliza los Productos derivados e Aplicacion metodos El o la estudiante:

procedimientos de
comercializacion y
mercadeo en la
explotacion de
especies exdticas.

Venta de huevos
Mascotas
Sacrificio y
destace
atractivo turistico
Subproductos
camas

plumas

otros

Mercadeo

Oferta
Demanda
Publicidad
otros

Comercializacion

Empaque
Clasificacion
Tipos
Utilizacion

Otros

de mercadeo y
comercializacion
adecuadamente
para sus productos
y derivados.

¢ Utiliza los
procedimientos de
comercializacion y
mercadeo en la
explotacion de
especies exoticas
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#lggﬂNBgLEO%%A Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
Produccién de Cerdos 60 15
Explotacion de Produccién de Cabras 60
Especies 15
Menores Produccion de Conejos
160 horas 40 10
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR
UNDECIMO ANO

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS

Describir la importancia socio-econémica Y nutricional de la
de la produccion porcina.

e Reconocer las razas de cerdos mas utilizadas en C.R. y en la
zona.

e Aplicar principios técnicos para el manejo sanitario y

., roductivo de la explotacion porcina en la zona.
Produccién de Cerdos P P P

60 horas e Confeccionar diferentes tipos de registros aplicados
explotacién porcina

e Utilizar principios técnicos para el manejo y uso adecuado de

EXPLOTACION DE los desechos y excretas de la explotacion porcina.

ESPECIES MENORES e 6. Ejecutar procedimientos técnicos para el proceso de
160 horas matanza, destace , mercadeo y comercializacion de la carne
de cerdo

e Reconocer la importancia social, econdémica y alimenticia de
la explotacion caprina.

e Reconocer las principales caracteristicas de las razas de
Produccidon de Cabras cabras explotadas en Costa Rica.

60 horas e Aplicar practicas de manejo general en un hato caprino.

e Reconocer las diferentes instalaciones en la explotacion
caprina.

e Confeccionar registros de produccion y reproductivos en una
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explotacion de cabras.

Reconocer procedimientos de comercializacion y mercadeo en
la explotacion del ganado caprino.

EXPLOTACION DE
ESPECIES MENORES
160 horas

Produccion de Conejos
40 horas

Describir la importancia econémica, social y nutricional de la
cunicultura en nuestro pais.

Explicar la clasificacion taxondémica de los conejos.

Identificar las principales caracteristicas de las razas de
conejos.

Utilizar procedimientos técnicos para la reproduccion de
conejos.

Aplicar practicas de manejo alimenticio, sanitario y de
registros en la explotacion del conejo.

Realizar procedimientos técnicos en el proceso de destace y
mercadeo de productos y sub- productos de los conejos.
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EXPLOTACION DE ESPECIES MENORES

DESCRIPCION
El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el
siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como
lo son la base filoséfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacional izada. En la
Educacion Técnica y especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es
determinante para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracién de

conocimiento, para ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que las tecnologias garanticen en los estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas
tecnologias.

El hombre antiguo aprendi6 a sembrar y a cazar, y a domesticar cierta clase de animales que satisfacian sus
necesidades alimento. A medida que avanzd la civilizacion, este fue afiadiendo a la diversidad una mayor diversidad de
especies animal a habitos alimenticios. Sino también aquellos que le proporcionaban proteina, medicinas, ocasion de

recreo y ornato sin dejar de lado la produccion para la rentabilidad y la comercializacion.
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La produccién de productos Pecuarios sigue siendo basica para el bienestar de todo el mundo. Los procedimientos que
se emplean para la produccién, ha cambiado notablemente en los Ultimos afios. La ciencia y la tecnologia, puesta a
disposicion de la produccion pecuaria, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es indispensable que en el nivel de la
ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de mejorar la produccion pecuaria de
nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad de crear pequefias empresas de produccion
y comercializacion de productos pecuarios de calidad.

Esta tecnologia le permitira a los alumnos y alumnas explorar, obtener conocimientos y adquirir habilidades y destrezas

en la produccién de cerdos, cabras, conejos y ovinos.

Considerandose aspectos tales como: manejo sanitario del hato, sistemas de alimentacidén, aprovechamiento de los
subproductos de las especies a producir, Comercializacion, mercadeo, aplicacibn de buenas practicas de pecuarias,
comercializacion y uso de estandares de calidad, aplicacién de la salud ocupacional, proteccién del ambiente y uso de la
computacion como herramientas de trabajo y aquellas otras labores que el docente considere atinentes a la explotacion a

desarrollar.
Lo anterior les permitira a los estudiantes, una mayor exploracion al rotar en las diferentes unidades productivas con que

cuenta la instituciéon y determinar si poseen aptitudes y actitudes para la escogencia de una especialidad Agropecuaria en

produccion pecuaria, en el nivel de Educacion Diversificada.
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OBJETIVOS

e Explorar en diferentes actividades de produccion de especies menores las actitudes y aptitudes para el desarrollo
pleno en una explotacion de tipo pecuario.

e Integrar los diferentes elementos que participan en toda explotacion de especies menores.

e Reconoce los diversos métodos de producciéon de especies menores para encordé y la facilidad de desarrollo a nivel
familiar y comunal.

e Aplicar técnicas modernas en las explotaciones de especies menores, mediante el ejercicio de habilidades y destrezas
basicas.
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NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Explotacion de Especies Menores
UNIDAD DE ESTUDIO: Explotacion de Cerdos

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1. Describir la
importancia
socio-
econdémica Y
nutricional de la

Importancia social y
econOmica de las especies
porcinas.

¢ Importancia nutricional
de las especies

Situacion actual de las
empresas dedicadas a la
explotacién porcinas en
C.R.

e Sjtuacién actual de las
pequefias empresas de
la zona dedicadas a la
explotacion porcina.

e Descripcién del

concepto e
importancia de las
explotaciones
porcinas en pe-
quefia y gran escala

de la :
produccién porcinas. enC.Ryenla
porcina. zona.

Descripcion de los
beneficios
socioeconémicos y
alimenticios en la
produccioén de
cerdos

El y la estudiante:

e Describe la
importancia de las
explotaciones
porcinas para el
pais.
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VALORES Y CRITERIOS DE
ACTITUDES EVALUACION
Reconoce las razas de

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS

e Tipos de razas de cerdos

2. Reconocer las Descripcién de las

razas de cerdos | ® Caracteristicas genotipicas | 13755 mas utilizadas en |- cerdos mas utilizadas
mas utilizadas y fenotipicas. Costa Rica. en C.R.yenla zona.
enC.R.yenla Identifica las razas de
zona., * Tipos de explotacion. cerdos mas usadas en

e Cria. la zona a través de una

e Desarrollo comparacion de

e Engorde. caracteristicas con las

razas existentes en el
e Sistemas de explotacion | colegio.

e intensivo
e extensivo Reconoce los
e mixto diferentes tipos y

sistemas de explotacion
porcina que se utilizan
en Costa Ricay la
zona.

Identifica el sistema de
explotacion que se
tiene en el colegio y en
la zona.
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Uso de forrajes

Reproduccion

selecciéon

celos

cruces

métodos
inseminacion artificial
monta natural
gestacion

manejo del parto
manejo del lechon
destete

seleccion.

curativo en la
explotacion
porcina

e Reconocer los
diferentes ali-
mentos utili-
zados en la
alimentacion
porcina segun
las diferentes
etapas de desa-
rrollo y al tipo de
explotacion.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3. Aplicar Manejo sanitario e Confeccion de Ely la estudiante:
principios e Enfermedades y parasitos programa . '
técnicos para el e Programa sanitario sanitario para la e Aplica metodos
manejo e prevencion explotacion preve_ntlvos y
sanitario y e curacion porcina. curativos en la
productivo de la | Manejo de la Produccion e Aplicacion de explot.acu.)n p9rcma
explotacion e Alimentacion métodos de la institucion
porcina en la e Tipos de Alimentos §anitarios df—:‘
zona. e Cantidad tipo preventivo y
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

4. Confeccionar | Registro e Descripcién de los Disposicion | Ely la estudiante:
diferentes tipos e  Importancia dlfgrentes tipos de para buscar e Confecciona
de registros e Tipos registros, su calidad y diferentes tipos de
aplicados e  Usos Importancia y excelencia en registros aplicados
explotacion e  otros funcion. las practicas explotacion porcina
porcina realizadas en

e Confeccion de los forma
diferentes tipos de cooperativa.
registros de utilidad
para la explotacion
porcina del colegio.

5. Utilizar Manejo y uso de excretas * Aplicacion de las * Utiliza principios
principios o lagunas aerébicas diferentes téc_nlcas técnlc_os para el
técnicos para el « lagunas para el manejo y uso manejo y uso
manejo y uso anaerébicas adecuado de las adecuado de los
adecuado de « separacion de exc?r(?tas de Ia. desechos y e>§cretas
los desechos y sélidos actividad porcina de Ia_ explotacion
excretas de la e biodigestores porcina.
explotacion
porcina.
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procedimientos
técnicos para el
proceso de
matanza,
destace ,
mercadeo y
comercializacio
n de la carne de
cerdo.

Sacrificio
Destace
cortes
almacenamiento

Empaque
¢ Clasificacion
e Tipos

e Utilizacion.

Mercadeo

Oferta

Demanda
Comercializacion
servicio al cliente.

aplicacion de los
principales métodos
de sacrificio, destace,
tipos de cortes y
almacenamiento de
la carne aplicados en
las explotaciones
porcinas en Costa
Ricay la zona.

Realizacion del
proceso de matanza
hasta el
almacenamiento de
la carne

Aplicacioén de las
técnicas de mer-
cadeo.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
6. Ejecutar Procesamiento * Descripciony Ejecuta

procedimientos
técnicos para el
proceso de
matanza, destace ,
mercadeo y
comercializacion de
la carne de cerdo.
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ODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Explotacion de Especies Menores

NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

UNIDAD DE ESTUDIO: Explotacion de Cabras

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1. Reconocer la e Importancia e Reconocimiento de | ® Ser consciente de la | El y la estudiante:
importancia Social la importancia de la | 'mPortancia
Economica econémica y de e Reconoce las

social, econémica y
alimenticia de la

Explotacion caprina.

2. Reconocer las
principales
caracteristicas de
las razas de cabras
explotadas en Costa
Rica.

Nutricional en cabra

Caracteristicas de
los “principales
razas de ganado
caprino explotadas
en el pais

explotacién caprina
en pequenay
mediana escala

Reconocimiento de
las principales
razas caprinas
explotadas en
Costa Rica

nutricion de la
explotacion de
cabras.

razones que
justifican la
importancia de la
explotacién
caprina.

e Reconoce las
principales razas
caprinas utilizadas
en Costa Rica.
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practicas de
manejo general
en un hato
caprino.

e Manejo diario y
Periddico.
Ordefio
e Alimentacion
e Vacunacion
e Des parasitacion.
e Marcacion
e Castracion
e Descorné
e Manejo de Pezufias
Manejo de Reproductivo
e Monta: natural y
controlada,
e Celo, gestacion, parto
y lactancia
Manejo Alimenticio
e Raciones
e Forraje Verdes
Manejo sanitario
e Enfermedades
e Parasitos internos y
externos.
e Control.

practicas de manejo
diario y periddico
gue se realiza en un
hato caprino.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3. Aplicar Manejo del hato caprino *  Aplicacion de El'y la estudiante:

e Aplica préacticas de
manejo rutinario y
periddico en un hato
caprino.
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CRITERIOS DE
EVALUACION
El'y la estudiante:

VALORES Y

PROCEDIMIENTOS ACTITUDES

OBJETIVOS CONTENIDOS

e Reconocimiento de
las instalaciones

4. Reconocer las |Instalaciones

5.Confeccionar
registros de
produccién y
reproductivos
en una
explotacion de
cabras

e Eléctricos

e Mallas

e Galpones

e Sala de ordefio
e Oftros.

Administracion del hato
caprino

-Registros de produccion
-Registros de reproduccion

e Confeccion de
registros
productivos y
reproductivos.

diferentes e Condiciones minimas - R |
. : . e Reconoce as
instalaciones en e Materiales m|n|mas. para una gif i
-, . ' iferentes
la explotacion e Cercas explotacién caprina. _ ;
. . instalaciones en la
caprina. e Postes vivos

explotacion caprina

e Confecciona
modelos de registros
para una explotacién
caprina.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
6.Reconocer Costos de produccion o El'y la estudiante:
procedimientos | e Sistemas de ventas | * Reconocimiento de
de comerciali- | e Bulto procedimiento para ¢ Reconoce los
zacion y e Lote la comercializacion y sistemas de
mercadeo en En pie mercadeo de la comercializacion y
. -7
la explotacion S bp duct produccion de una mercadeo de ganado
del ganado * T:Janpsr;c))orl:(z 0s explotacién caprina caprino
[ J
caprino e Canales de

comercializacion.
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MODALIDAD: Académica NIVEL: UNDECIMO
TECNOLOGIA: Explotacion de Especies Menores TIEMPO ESTIMADO: 40 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Produccion de Conejos

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

1- Describir la Importancia econoémica, social | e Descripcion de la Ely la estudiante:
importancia y nutricional. importancia de la ¢ Conciencia _
econémica, e Carne. cunicultura en de la|e !I)escrlbe |§
social y e Pelo. pequefia y gran importancia lmpor'tar.ma .
nutricional de la e Piel escala. econdémica, econdmica, social y
cunicultura en e Abonos. social y|  nutricional de la
nuestro pais e Mascotas. nutricional de explqtacién de

la explotacion conejos en nuestro
de conejos. pais.

2- Explicar la Clasificacion taxondémica. e Explicacion de la _ o Explicala
clasificacion e Reino. clasificacion clasificacion
taxonémica de e Clase. taxondmica de los taxondmica de los
los conejos e Orden conejos. conejos

e Familia
e (Genero
e Especie
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Identificar las Razas de conejos. e ldentificacion de El'y la estudiante:
principales Carne las principales Interés por 3
caracteristicas « Chinchilla caracteristicas de conocer el * ldentifica las
de las razas de e Nueva Zelanda. las razas de aprovechamie prlnC|paI,es_
conejos. « California. conejos. nto.que se Caracterlstlcas_ de las
. Gigante. obtiene de los razas de conejos.
e Mariposa. CONEJ0S.
e Otros.
Piel
e Chinchilla.
e Plateado Champana.
Pelo
e Angora.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4- Aplicar Reproduccion. Aplicacion de Curiosidad por El'y la estudiante:

procedimientos
técnicos para la
reproduccion de
conejos.

e Seleccion de

reproductores.

e Madurez sexual.
e Edadde

primera
cubricion.

e Cubriciones
o Gestacion.

e Ciclo estral.

e Diagnostico de

la gestacion.

e Parto.
e Colocacion del

nidal.

e Sintomas antes

del parto.

e Lactancia.
e Destete.

procedimientos
técnicos para la
reproduccion de
conejos.

descubrir y conocer

el comportamiento
reproductivo de los
conejos

e Aplica
procedimientos
técnicos para la
reproduccion de
conejos
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sanitario y de
registros en la
explotacion del
conejo.

animal.
Equipo.
Instalaciones.

Practicas de manejo
sanitario.

Salud ocupacional.
Orden y limpieza.
Programa de
seguridad.
Prevencion de
enfermedades.
Limpieza y
desinfeccion.

Enfermedades y su control.

Respiratorias.
Digestivas.
Reproductivas.
Viricas.
Trastornos no
infecciosos.

explotacion del
conejo

e Aplicacion de
practicas de manejo
sanitario, en la
explotacion del
conejo.

e Aplicacion de
practicas de
registro, en la
explotacion del
conejo.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUAGION
5. Aplicar Practica de manejo Ely la estudiante:
précticas de alimentario. e Aplicacion de | o
manejo e Tipo de alimentacion practicas de manejo . Ap|IC8: prgctlcag (je
alimenticio, segun la edad del alimenticio, en la manejo alimenticio

en la explotacion del
conejo.

193

P!



MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA
Departamento de Especialidades Técnicas

Ministerio
de Educacion Publica

— Direccién de Educacién Técnica
y C i P

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
6. Realizar Procesamiento. * Realizacion de El'y la estudiante:
« Anatomia del procedimientos e Realiza

procedimientos

técnicos en el proceso

procedimientos

técnicos en el conejo. 1O

proceso de destace Sacrificio. de destace y técnicos en el proceso
y mercadeo de Destace. mercadeo de de destace y
productos y sub.- productos y sub. - mercadeo de
productos de los Mercadeo. productos de los productos y sub-

conejos.

e Comercializacion.

conejos.

productos de los
conejos.
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Msc. Jorge Emilio Gbmez Batista
Asesor Nacional
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MALLA CURRICULAR

NOMBRE DELA | Unidades de Estudio Tiempo Tiempo
Horas estimado en
semanas
Ganado de Leche 60
15
EXPLOTACION Ganado para Carne 60 s
BOVINA .
160 horas Ganado de Doble Propdsito 40 0
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR
UNDECIMO ANO

TECNOLOGIA UNIDAD DE ESTUDIO OBJETIVOS

e Reconocer la importancia social, econémica y nutricional del ganado
vacuno para la produccion de leche

e Describir las principales zonas geogréficas para el desarrollo de la
ganaderia de leche.

¢ Clasificar las diferentes razas de ganado bovino para la produccion de

Ganado de Leche o . .
leche de acuerdo a sus caracteristicas genotipicas y fenotipicas.

60 horas _ - )
e Reconocer los sistemas y formas de explotacion mas comunes de la
region.
e Ejecutar practicas de manejo de una explotacion de ganado bovino.
e Describir procedimientos de comercializacion y mercadeo en la
EXPLOTACION BOVINA explotacion de ganado vacuno leche.
160 horas e Reconocer la importancia social econémica y nutricional del ganado

vacuno para carne.

e Describir las principales zonas geogréficas para el desarrollo de la
ganaderia de carne.

e Clasificar las diferentes razas de ganado bovino para carne de

Ganado para Carne . . -
acuerdo a caracteristicas fenotipicas y genotipicas.

60 horas . - )
e Reconocer los sistemas y formas de explotacion mas comunes de la

region.
e Ejecutar practicas de manejo de una explotacion de ganado de carne.

e Reconocer procedimientos de comercializacion y mercadeo en la
explotacion de ganado de carne.
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Ganado de doble
Propdsito
40 horas

Reconocer la importancia social, econémica y nutricional del
ganado de doble propdsito.

Describir las regiones de Costa Rica aptas para la explotacion
de ganado de doble proposito.

Aplicar técnicas de inseminacion artificial como método de
mejoramiento genético con el fin de lograr la mejor
adaptabilidad ir rendimiento del ganado de doble propésito.

Reconocer principales practicas de manejo y alimentacion
especificas en las explotaciones de ganado de doble
propdsito.
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EXPLOTACION BOVINA

DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el siglo
XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como lo son
la base filosdfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la Educacion
Técnica y especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es determinante
para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integraciébn de conocimiento, para

ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.
Conjuntamente con la exploracion vocacional que se brinda en este ciclo, se pretende darle a la Ecuacion General Béasica

un valor agregado que mediante la practica los estudiantes logren las estructuras mentales y algunas destrezas que puedan

facilitarle la seleccién de actividades para un empleo.
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Con base en lo anterior, se pretende que las tecnologias garanticen en los estudiantes la oportunidad de aprender por si

mismos nuevas tecnologias.

La carne y la leche, como productos primarios de una explotacion de ganado vacuno son esenciales en la dieta del
costarricense pero por diversos motivos esta actividad no esta dando los rendimientos econémicos esperados por los
productores. Asi las cosas, el éxito de la produccion bovina requiere de un programa planificado basado en estandares
realistas de rendimiento que sea ejecutado con certeza. La rentabilidad de cualquier explotacién bovina dependera del
manejo adecuado Yy eficiente de la explotacion, especialmente en alimentacion , reproduccion , sanidad y comercializacion;
tal como lo plantea esta tecnologia, que servira de base para que los estudiantes adquieran habilidades y destrezas en el

manejo eficiente de explotaciones de ganado vacuno de carne, por un lado y leche por otro.

Les permitird a los estudiantes, una mayor exploracion al rotar en las diferentes unidades productivas con que cuenta la

institucion y determina si posee aptitudes y actitudes para la escogencia de una especialidad de la modalidad agropecuaria

en el nivel de Educacion Diversificada.
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Para cumplir con lo anterior, se requiere de un adecuado equilibrio entre trabajo tedrico y el practico que les permita a los
estudiantes la adquisicibn de algunas competencias en este tipo de trabajos al incorporarse a contextos reales de
produccion, donde ademas desarrollan valores de responsabilidad, superacion continua, productividad, calidad y otros dentro

de la optica de desarrollo sostenible.

OBJETIVOS

e Ejecutar practicas pecuarias que propicien la experiencia necesaria para que el y la estudiante desarrollen destrezas y
habilidades necesarias para el manejo de una explotacion bovina, tanto de carne, leche y doble propadsito.

e Promover el uso de nuevas tecnologias en el manejo de explotaciones de ganado vacuno.

e Fomentar en el estudiante la eficiencia en la produccién, en armonia con el ambiente.

e Promover buenas practicas pecuarias de produccion de sanidad, alimentacion, reproduccion asi como

comercializacion.
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PROGRAMA DE ESTUDIO
NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Explotacion Bovina

UNIDAD DE ESTUDIO: Ganado de Leche

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

Criterios de
Evaluacion

1. Reconocer la
importancia social
econémicay
nutricional del
ganado vacuno para
la produccién de
leche.

2. Describir las
principales zonas
geogréficas para el
desarrollo de la
ganaderia de
produccion de leche

Importancia de la
ganaderia de leche

e Social
e Econdmica
e Nutricional

Zonas ganaderas de
CR.

e Region
Chorotega
Region Brunca

Region

Central

e Region Huetar
norte

e Region Huetar
Atlantica.

e Caracteristicas
climatoldgicas.

e Reconocimiento

de la importancia
que tiene para el
hombre la
ganaderia de
leche.

e Descripcién de las
zonas ganaderas
de leche y sus
caracteristicas.

e Responsabilidad en
el uso de los
recursos naturales
en las
explotaciones
pecuarias de carne
y leche.

El y la estudiante

Reconoce las
razones que
justifican la
importancia de la
ganaderia de leche
para el hombre.

Describe las
principales zonas
geograficas para el
desarrollo de la
ganaderia de
produccion de
leche.

202



N |
I ' Iep MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA

Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas
de Educacion Publica

— Direccién de Educacién Técnica
y C i P

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACGION
3. Clasificar las Tipos de razas de e Caracterizacion de Reconoce en el
diferentes razas de |ganado lechero: las principales campo las
ganado bovino para « Origen razas de ganado dlferedntebs razas de
produccion de leche . Cruces para leche que se ganado bovino para
de acuerdo a sus explota en Costa leche que se
caracteristicas Rica. explotan en Costa
fenotipicas y Seleccion de e Clasificacion de las Rica.
genotipicas reproductores razas de ganado
bovino de leche de
a- cuerdo con sus
caracteristicas.
4- Reconocer los Sistemas de e Reconocimiento Reconoce los
sistemas y formas de explotacion de los sistemas de sistemas de
explotacion mas e Especializada explotacion mas explotacion.
comunes en la region e Formas de comunes en
explotacion nuestro pais.
e Intensivo,
e Semi - intensivos
e Extensivo
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

5. Ejecutar practicas
generales de manejo
de una explotacion
de ganado bovino de
para la produccién de
leche, aplicando las
medidas de
seguridad e higiene.

Manejo del ganado
vacuno para leche en cada
una de sus etapas
(terneras, novillas, vacas
lecheras, vaca pronta y
seca). Produccion de
Ganado organico

Manejo sanitario
-Manejo de enfermedades
y parésitos:

e Preventivoy

e curativo

e Limpieza e higiene

e Aislamiento

e Observacion

e tratamiento

e Destino de
cadaveres

Tipos de Medicamentos

e Vacunas

e Antibioticos

e Desinflamatorios
e Reconstituyentes
e Anabodlico.

Ejecucion de practicas
de manejo sanitario
para ganado bovino de
leche.
Ejecucion de técnicas
correctas de buenas
practicas pecuaria en
el manejo de ganado
vacuno, segun las
diversas circunstancias
que se presenten, con
las medidas
preventivas y
guardando las normas
de seguridad.
e Ejecucion de
e Practicas de manejo
sanitario para ganado
bovino de carne.

El'y la estudiante:

e Ejecutar practicas
generales de
manejo de una
explotacién de
ganado bovino de
para la
produccion de
leche, aplicando
las medidas de
seguridad e
higiene.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

e Sueros
e Vitaminas
o Desparasitantes

Vias de aplicacién de los
medicamentos

e Oral
e Inyectado.
e Asperjado
e Topico

Tipos de inyeccién

e Intravenoso

e Intramuscular
e Subcutanea

e Intraperitoneal.
e oOtras

Fuentes alimenticias y
métodos de conservacion de
estas para la utilizacion
posterior

e Pastos
e Leguminoso.

e Aplicacion de
técnicas correctas
en el manejo de
ganado vacuno,
segun las diversas
circunstancias que
se presenten, con
las medidas
preventivas y
guardando las
normas de
seguridad y saludad
ocupacional.

¢ |dentificacion de los
diferentes
medicamentos
utilizados en las
explotaciones de
ganado de carne.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
e Manejo reproductivo. * EJ?ch'én de
e Importancia practicas
e Métodos de reproduccion. adeCL.Jada.l§ para
e Monta natural a ap.llcaC|on de
los diferentes
o Monta. con.troladg. . practicas
¢ Inseminacion artificial.
e Oftros
Practicas de rutina e Ejecucion de
e Marcaje practicas
¢ Identificacion (tatuaje y rutinarias en una
arete)arreglo de Cercas, explotacion de
otros ganado de leche.
e Descorné
e Nudos y amarras e Ejecucion de
e Identificacion (tatuado y practicas de
areteado) ordefio y manejo
e Arreglo de cercas, otros en una
Ordefio y manejo de la leche explotacion de
e Ordefio ganado lechero
e Sistemas
e Cuidados e higiene de la
leche.
e Higiene y control del
equipo y otros
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mercadeo en la
explotacion de
ganado vacuno
lechero.

desecho y terneros.
Canales de
comercializacion

produccion de una
explotacion de
ganado de leche.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
6. Describir Costos de produccién e Descripcion de El'y la estudiante:
procedimientos Sistemas de ventas de procedimientos para * mercadeoy
de comercia- leche la comercializacion comercializacion en
lizacién y Remplazos, vacas de y mercadeo de la la explotacion de

ganado vacuno de

leche.
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NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 60 horas

MODALIDAD: Académica

TECNOLOGIA: Explotacion bovina
UNIDAD DE ESTUDIO: Ganado para Carne

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1. Reconocer la
importancia
social
econémicay
nutricional del
ganado vacuno
para carne

2. Describir las
principales
zonas
geograficas
para el
desarrollo de la
ganaderia de
carne

e Importancia de la
ganaderia de carne
e Social
e Econdmica
e Nutricional

Principales zonas ganaderas
de Costa Rica

Region Chorotega
Region Brunca

Region Central

Region Huetar Norte
Region Huetar Atlantica

Reconocimiento de
la importancia de la
ganaderia de carne
regionalmente en el
aspecto social,
econdémico y
nutricional.

Descripcion de las
principales zonas de
ganaderia de carne.

e Disposicion
para buscar
calidad y
excelencia en
las practicas
realizadas en
forma
cooperativa.

El o la estudiante:

e Reconoce las
razones que
justifican la
importancia de la
ganaderia de carne
para el hombre.

El o la estudiante:

e Describe las zonas
ganaderas para
carne.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3. Clasificar las
diferentes razas de
ganado bovino para
carne de acuerdo a
sus caracteristica
fenotipicas y
genotipicas

4. Reconocer los
sistemas y formas
de explotacion mas
comunes en la
region.

Tipos de razas de
ganado bovino para
carne

e Origen indio

e Origen europeo

e Cruces nuevos

e Caracterizacion

racial.
e Razas més utilizadas

Sistemas de explotacion:

e Cria, desarrollo,
engorde, mixta, doble
propdsito y organico,
otros.

e Formas de
explotacion

¢ Intensivo,

e Extensivos y se-mi

intensivos.

Caracterizacion de
las principales
razas de ganado
bovino para carne
gue se explotan en
Costa Rica.
Clasificacion de las
razas de ganado
en Costa Rica de
acuerdo con sus
caracteristicas
genotipicas y
fenotipicas
Identificacion de
las razas mas
utilizadas
Reconocimiento
de los sistemas de
explotacién mas
comunes en
nuestro pais.

El o la estudiante:
¢ Clasifica en el

campo las
diferentes razas
de ganado
bovino para
carne gue se
explotan en
Costa Rica de
acuerdo a sus
caracteristicas
genotipicas y
fenotipicas

El o la estudiante:
¢ Reconoce los
sistemas de
explotacion mas
comunes en la
region.
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practicas de
manejo sanitario,
produccién y
reproduccion de
una explotacion
de ganado para
carne.

e - preventivo
o O Curativo
e *Limpiezae

o higiene

e * Aislamiento

e * Observacion

e *Destino de

e cadaveres
Principales enferme-
dadesy parasitos

e Otros

Tipos de Medicamentos

e *Vacunas
e * Antibidticos
e * Desinflamatorios
e * Reconstituyentes
e * Anabdlicos
e *Sueros
* Vitaminas
* Desparasitantes

manejo sanitario
para el ganado y
aplicacion correcta
de las diversas
técnicas
operacionales del
ganado lechero.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
5. Ejecutar e Manejo sanitario e Ejecucion de El o la estudiante:

e Ejecuta practicas de

manejo de una
empresa de
produccion de
ganado de carne,
aplicando las
medidas de
seguridad e higiene.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

Vias de aplicacion de los
medicamentos
e Oral
e Inyectado.
e Asperjado
e Otros
Tipos de inyeccion
e Intravenoso
e Intramuscular
e Subcutanea
e Intraperitoneal

Fuentes alimenticias y
métodos de conservacion de
estas para la utilizacion

posterior.
e Pastos
e Leguminosas
e Otras

e Manejo reproductivo.
¢ Importancia, seleccion
de reproductores
Métodos de
reproduccion.
Monta natural.

Ejecucion de
practicas adecuadas
para la aplicacion de
medicamentos y
alimentacion.

Utilizacién de las
diferentes fuentes
alimenticias para el
ganado bovino.

Determinacion de la
importancia de un
buen manejo
reproductivo y de
actividades
pecuarias.

211

P!



Ministerio
de Educacion Publica

MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA
Departamento de Especialidades Técnicas

— Direccién de Educacién Técnica

y C

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

6. Reconocer
procedimientos
de comer-
cializacién y
mercadeo en la
explotacion de
ganado vacuno
de carne.

e Monta controlada
e |Inseminacion artificial.
e Otros

Practicas de rutina

Descorne

Marcaje

Identificacion (tatuaje y
arete)

Arreglo de Cercas
e Nudos y amarras

e Costos de produccién
Sistemas de ventas

e Bulto

e Lote

e Encanal

e Enpie

e  Subproductos
Transporte

e Canales de
comercializacion

Reconocimiento de
procedimiento para
la comercializaciéon
y mercadeo de la
produccién de una
explotacién
ganadera.
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PROGRAMA DE ESTUDIO

NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 40 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Explotacion Bovina
UNIDAD DE ESTUDIO: Ganado de Doble Propdésito

regiones de Costa
Rica aptas para la
explotacion de
ganado de doble
propasito

productoras de

doble propésito en

Costa Rica.

e Caracteristicas
climatoldgicas y
edaficas.

e Ganado de
produccién
organica.

cada zona
dedicada a la
ganaderia de doble
propésito en Costa
Rica.

toma de decisiones
para favoreciendo
el aprendizaje
cooperativo.

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1.Describir las Regiones e Descripcién de * Solidaridad enla g ¢ |4 estudiante:

Describe cada una
de las zonas
ganaderas de
Doble propoésito y
caracteriza sus
condiciones
climaticas y
edéficas.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2. Clasificar las
diferentes razas y
principales cruces
utilizados en las
explotaciones de
ganado de doble
proposito.

Tipos de razas de
ganado bovino para
doble propdsito

e Origen indio

e Origen europeo

e Cruces nuevos
Seleccién de
reproductores.

¢ Clasificacion de las
principales razas
de ganado bovino
para doble
proposito que se
explota en Costa
Rica.

¢ Clasificacion de las
razas de ganado en
Costa Rica de
acuerdo con sus
caracteristicas e
importancia.

El o la estudiante:

¢ Clasifica en el
campo las
diferentes razas de
ganado de doble
propasito y sus
caracteristicas
especificas.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3.aplicar técnicas de la

Inseminacion artificial

Reconocimiento de la

El o la estudiante:

Inseminacion Concepto importancia de la « aplica técnicas de
artificial como - inseminacion artificial : L

<todo d Importancia o la inseminacion
metodo de _ Enumeracion de las artificial como
mejoramiento Ventajas

genético con el fin
de lograr la mejor

Desventajas o

ventajas y desventajas
de la inseminacion

método de
mejoramiento

adaptabilidad imitaciones. artiﬁd?l' , genético con el fin
Materiales y Descripcion del uso de lograr la mejor
equipo adecuado de los adaptabilidad.

Descongelamiento

materiales y equipo
Utilizados en el

e Anatomiay proceso de
fisiologia del inseminacion.
aparato Descripcion de los
reproductor diferentes sistemas de
femenino seleccion utilizados en
e Proceso de la ganaderia de doble
inseminacion. proposito.
Sistemas de Descripcién de los tipos
seleccion de cruzamiento y

Cruzamientos.
Apareamiento

apareamiento utilizados
en las explotaciones
bovinas.
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Suplementacion
mineral

Suplementacion con
desechos
agroindustria-les

e Produccion de
ganado
Organico.

seguridad e higiene.

e Reconocimiento de

la importancia del
uso de la
suplementacién
mineral y
agroindustrial

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4. Aplica las e Manejo de la . Apllca los El 0 la estudiante:
principales practicas alimentacién alimentos usados
de manejq,' « Importancia de la en.la r;utr|C|on | . Aplicalas
reproduccion, y de alimentacion animal para mejorar e .
alimentacion animal en una su eficiencia pnnmpalc_as practicas
especificas en las explotacion de productiva y dl? manejo y de
explotaciones de ganado de doble reproguctiva. alimentacion
ilizacié especificas en las
ganado de doble propésito. e Utilizacion de o .
proposito pasturas y plotaciones de
Fuentes alimenticias suplementos para la ganafjc? de doble
e Pastos alimentacion proposito
e Leguminosas animal, aplicando
e Concentrados las reglas de
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
5. Reconocer e Costos de * Reconocimiento de El o la estudiante:

procedimientos de produccién procedimiento para

la comercializacion e Reconoce los

comercia-lizacion i
mercadeo en la ak S;tjir:as de ventas y mercadeo de la sistemqs qe 3
explotacion de Lote produccién de una comercializacion y
ganado vacuno de En canal explotacion merczdedo de
carne. En pie ganadera. ganado de carne.
Subproductos
e Transporte
e Canales de

comercializacion.
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TECNOLOGIA
PREPAREMOS DERIVADOS DE LA HARINA

ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
Asesor Nacional

REVISION POR:
Ing. Gerardo Avila Villalobos
Jefe de Seccion
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MALLA CURRICULAR

_IFISCMNBSQLEO%%A Unidades de Estudio Tiempo Horas Tiempo
estimado en
semanas
Manipulacion de 32
) 8
Alimentos
Preparemos Panificacién
Derivados de la 64 16
Harina Reposteria
160 Horas 64 16
Total 160 40
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MAPA CURRICULAR
UNDECIMO ANO

TECNOLOGIA

UNIDAD DE ESTUDIO

OBJETIVOS

Preparemos Derivados de
la Harina
160 Horas

Manipulacion de
Alimentos
32 horas

Identificar los conceptos basicos de la manipulacion de
alimentos

Aplicar los buenos habitos de higiene personal

Aplicar las buenas précticas de higiene en la manipulacion de
alimentos

Ejecutar las normas de higiene en las diferentes tecnologias.

Panificacion
64 horas

Describir
panes

los insumos necesarios para la elaboracion de

Utilizar la tabla de medidas y equivalencias en la elaboracion
de diferentes tipos de panes

Utilizar correctamente equipos y utensilios necesarios para la
elaboracion de panes

Preparar diferentes tipos de panes

Reposteria
64 horas

Describir las recetas para la elaboracion de diferentes tipos de
reposteria

Preparar diferentes tipos de reposteria

Aplicar métodos apropiados para la decoraciéon de derivados
de la harina
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PREPAREMOS DERIVADOS DE LA HARINA

DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el
siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como
lo son la base filosoéfica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la
Educacién Técnica en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada, dicha coherencia y congruencia es determinante para
lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracion de conocimiento, para

ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que las tecnologias garanticen en los y las estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas

tecnologias.

La tecnologia Preparemos Derivados la Harina, se orienta al descubrimiento de habilidades, destrezas, actitudes y
aptitudes en el campo de la Agroindustria Alimentaria con Tecnologia Agricola, conducentes a la formacién de jévenes
pensadores, criticos, creativos e independientes, capaces de construir y reconstruir su conocimiento y aptos para
enfrentar los desafios del entorno, desarrollando contenidos programaticos en areas de interés de la industria alimentaria

como la es la Manipulacion de Alimentos, Panificacion, Reposteria.
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La ciencia y la tecnologia, puesta a disposicion de la industria alimentaria, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es
indispensable que en el nivel de la ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de
mejorar los procesos de industrializacion en nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad

de crear pequefias empresas de preparacion de alimentos de calidad y libres de contaminantes.

OBJETIVOS
e Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en la manipulacién de alimentos de origen
Agricola
e Adquirir conocimientos, habilidades y destrezas en la elaboracion de derivados de la harina

e Orientar vocacionalmente a los y las estudiantes en la escogencia de la especialidad agroindustria alimentaria con
tecnologia agricola
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PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica NIVEL: UNDECIMO

TECNOLOGIA: Preparemos Derivados de la Harina

UNIDAD DE ESTUDIO: Manipulacion de Alimentos

TIEMPO ESTIMADO: 32 horas

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1-Describir los

Conceptos Basicos

Descripcion de los

Solidaridad, uniény

El o la estudiante:

conceptos basicos e Alimento tipos de colaboracion mutua |e Describe los
de la manipulacién |® Contaminacion contaminacion que para conseguir un | conceptos basicos de
de alimentos e Quimica sedaenla fin comun. la manipulacion de
e Fisica manipulacion de alimentos.
 Microbiolégica alimentos.
e Bioldgica
e Cruzada Explicacion sobre
e MO. las condiciones de

Microrganismos
e Localizacion

los microrganismos
para crecery

e Tipos multlp.hca.lr,sed |
e Bacterias t[_)eSCfclijlon e los
e Levaduras Ipos de

microrganismos
e Hongos
e Virus que afectan la
Parasi calidad de los

) arasitos alimentos.
e Otros
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Lavarse frecuentemente
el cabello y peinarlo.
Rasurarse

Usar ropa limpia todos
los dias.

Cambiarse diariamente
la ropa interior.

Lavarse los dientes
después de cada
comida

Otros

buenos hébitos de
higiene personal

Aplicacion de
buenos héabitos de
higiene personal

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
2-Aplicar los Habitos de higiene Explicacion de los El 0 la estudiante:
buenos habitos e Bafiarse todos los dias| buenos habitos de e Aplica buenos
de higiene con agua y jabon higiene personal habitos de higiene
personal e Usar desodorante y _ personal
talco. Demostracion de los
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3-Aplicar las * Prac_ticas .de higie.ne en laj, Explicacién de las El o la estudiante:
buenas manipulacion de alimentos buenas préacticas de e Aplica buenas
précticas de * Gabacha o delantal higiene en la préacticas de higiene
higiene en la » Recoger su cabello con manipulacion de en la manipulacion
manipulacion una malla alimentos. de alimentos
de alimentos e Ponerse gorra o pafiuelo
* No usar alhajas: e Aplicacion de las
* Aretes buenas précticas de
e Cadenas higiene en  la
e Anillos manipulacion de
¢ Relojes. alimentos
Unas
e Cortas
e Limpias

e Sin esmalte.

e Normas de higiene

4- Ejecutar las e Explicacion de las

normas de ° Concepto_ normas de higiene
higiene en los  Importancia en los diferentes
diferentes e Tipos tecnologias.
tecnologias e Lavado e Aplicacién de las
e Limpieza normas de higiene
e Desinfeccion en los diferentes
e Riesgo tecnologias.
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PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica NIVEL: UNDECIMO
TECNOLOGIA: Preparemos Derivados de la Harina TIEMPO ESTIMADO: 64 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Panificacion

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1- Describir los |® Insumos e Definicion de los|e Honestidad al|El o la estudiante:

insumos e Concepto INSUMOS necesarios expresarse e Describe los
necesarios para e Importancia para la elaboracion con la verdad. insumos necesarios
la elaboracién e Caracteristicas de panes. para la elaboracion
de panes e Usos de panes.

e Harina e Descripcion de los

¢ Royal insumos necesarios

e Grasa para la elaboracion

e Huevos de panes.

e Leche

e Liquidos

e Frutas

e Sal

e Oftros
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

2-Utilizar la tabla de
medidas y
equivalencias en la
elaboracién de
diferentes tipos de
panes

Tabla de medidas y
equivalencias.

e Tazas

e Onzas

e Gramo

e Litro

e Cucharada (ita)

e Oftros

Descripcion del uso
de tabla de
medidas y
equivalencias en la
elaboracion de
diferentes tipos de
panes.

Demostracion del
uso de tabla de
medidas y
equivalencias en la
elaboracion de
diferentes tipos de
panes.

Honestidad al
expresarse con la
verdad.

El o la estudiante:

e Utiliza tabla de
medidas y
equivalencias en la
elaboracion de
diferentes tipos de
panes.
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panes

e Usos
e Hornos
e Cocina
e Batidoras
e Licuadoras
e Estribos
e Bolillo
e Tazade
medidas
e Cucharas
medidas
e Cuchillos
e Oftros

panes.

Demostracion del
uso correcto de
equipos y utensilios
necesarios para la
elaboracion de
panes.

elaboracion de
panes.

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS Xél:rﬁ'FfJIIEDSE; CI:EF\Q/IZII_ES,L\OCSIODNE
3-Utilizar e Equipos y utensilios Descripcion del uso El o la estudiante:
correctamente o Caracteristicas correcto de equipos e Utiliza
equipos y utensilios e Medidas de y utensilios correctamente
necesarios para la seguridad necesarios para la equipos y utensilios
elaboracion de e Mantenimiento elaboracion de necesarios para la
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4- Preparar diferentes | 4 panes Descripcion de la El o la estudiante:
tipos de panes e Concepto forma de elaborar e Prepara diferentes
e Caracteristicas diferentes tipos de tipos de panes
e Tipos panes
e Salados
e Dulce Demostracion de
o Especies coémo elaborar
e Cebolla diferentes tipos de
e AtlN panes
e Jamon y
e Batido E.IaboraC|or.1 de
« 7anahoria diferentes tipos de
. Pifia panes
e Naranja
e Seco
e Otros
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PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica

TECNOLOGIA: Preparemos Derivados de la Harina

UNIDAD DE ESTUDIO: Reposteria

NIVEL: UNDECIMO

TIEMPO ESTIMADO: 64 horas

— Direcci de Educacién Técnica

y C

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
1-Describir las recetas | Recetas para|e Descripcién de las|® Honestidad all g 0 la estudiante:
para la elaboracion | reposteria recetas para la| EXPresarse con 1a|,  Dpescribe las
de diferentes tipos e Insumos elaboracién de verdad. recetas para la
de reposteria e Procesos diferentes tipos de elaboracion de
e Cantidades de reposteria diferentes tipos de
productos reposteria.
Tipo de pastas Explicacion de las
e Hojaldres recetas para la
e Seca elaboracién de
e Batidas diferentes tipos de
reposteria.
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VALORES Y CRITERIOS DE

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION

2- Preparar diferentes | Tipos de reposteria e Descripcion de El o la estudiante:
tipos de reposteria e Pasta hojaldre técnicas para e Prepara

¢ Arrollados elaborar diferentes diferentes tipos de

e Empanadas tipos de reposteria reposteria

e Palmeras

e Cangrejos e Demostracion de

e Orejas técnicas para

e Trenzas elaborar diferentes

e Pastelitos tipos de reposteria

e Lazos
e Prusianos
e Pafiuelos
e Oftros
Pastas seca
o Galletas
e Empanadas
= Pifa
= Guayaba
e Pasteles
= Coco
= Dulce
e Pasta batida
e Volteado de
pifia.
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3- Aplicar métodos
apropiados
para la
decoracion de
derivados de la
harina

Queques
Pudin
Pancake
Otros

Decoraciéon de derivados
de harinas

Concepto
Caracteristicas
Ventajas

Desventajas
Coberturas basicas
Tipos de lustre

hervido
Brasilefio
Chocolate
Mantequilla
Chantilly
Otros

Descripcién de
métodos apropiados
para la decoracién
de derivados de la
harina

Demostracion
métodos apropiados
para la decoracién
de derivados de la
harina

Aplicacion de
métodos apropiados
para la decoracién
de derivados de la
harina

El o la estudiante:
e Aplica

métodos

apropiados para la

decoracion

derivados de

harina

de
la
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TECNOLOGIA

INDUSTRIALICEMOS FRUTAS Y VEGETALES

ELABORADO POR:

Msc. Luis Gilberto Marin Gamboa
Asesor Nacional

REVISION POR:
Ing. Gerardo Avila Villalobos
Jefe de Seccion
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MALLA CURRICULAR

_IFISCMNBSQLEO%%A Unidades de Estudio Tiempo Horas Tiempo
estimado en
semanas
Manipulacion de 32
) 8
Alimentos
o Elaboracion de
Industrialicemos Derivados de Frutas y 84 21
frutas y Vegetales
Vegetales Elaboracion de
160 Horas Ensaladas 44 11
Total 160 40
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UNDECIMO ANO

TECNOLOGIA

UNIDAD DE ESTUDIO

OBJETIVOS

Industrialicemos frutas y
Vegetales
160 Horas

Manipulacion de
Alimentos

32 horas

Identificar los conceptos basicos de la manipulacion de
alimentos

Aplicar los buenos habitos de higiene personal

Aplicar las buenas practicas de higiene en la manipulacién de
alimentos

Ejecutar las normas de higiene en las diferentes tecnologias.

Elaboracién de
Derivados de Frutas y
Vegetales
84 horas

Describir las generalidades de los productos hortifruticolas

Utilizar correctamente herramientas y equipos basicos para el
procesamiento de productos hortifruticolas

Preparar vegetales utilizando procesos minimos

Aplicar técnicas optimas en la preparacion de encurtidos
Elaborar diferentes tipos de pulpas y sus derivados
Preparar diferentes tipos de conservas en almibar

Elaboracion de
Ensaladas
44 horas

Reconocer la variedad de ensaladas necesarias en la
preparacion de alimentos saludables

Elaborar diferentes tipos de ensaladas

Utilizar diferentes tipos de empaques en la conservacion de
alimentos
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INDUSTRIALICEMOS FRUTAS Y VEGETALES

DESCRIPCION

El desarrollo integral del ser humano en concordancia con su entorno, segun lo establece la Politica Educativa hacia el
siglo XXI, se logra mediante la coherencia y congruencia entre los componentes de una oferta educativa de calidad como
lo son la base filosofica, la teoria educativa que depende de ella y el enfoque practico que los operacionaliza. En la
Educaciéon Técnica y especificamente en el cuarto ciclo de Educacion Diversificada dicha coherencia y congruencia es
determinante para lograr los objetivos que la caracterizan y a que se debe garantizar la correlacion e integracién de

conocimiento, para ubicar al ser humano en el centro de las tareas del desarrollo y la busqueda de ese conocimiento.

Se pretende que las tecnologia garanticen en los y las estudiantes la oportunidad de aprender por si mismos nuevas

tecnologias.

La tecnologia Industrialicemos frutas y vegetales, se orienta al descubrimiento de habilidades, destrezas, actitudes y
aptitudes en el campo de la Agroindustria Alimentaria con Tecnologia Agricola, conducentes a la formacion de jovenes
pensadores, criticos, creativos e independientes, capaces de construir y reconstruir su conocimiento y aptos para
enfrentar los desafios del entorno, desarrollando contenidos programaticos en areas de interés de la industria alimentaria

como la es la Manipulacién de Alimentos, Elaboracion de Derivados de Frutas y Vegetales, Elaboracion de Ensaladas.
La ciencia y la tecnologia, puesta a disposicion de la industria alimentaria, ha aumentado a un ritmo acelerado. Es

indispensable que en el nivel de la ensefianza técnica se conozcan y manejen estos progresos; con el fin no solo de

mejorar los procesos de industrializacion en nuestro pais, sino para que haya un beneficio adicional al tener la posibilidad

236



L I )
I ' Ie p MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA
-’ Direccién de Educaciéon Técnica

Ministerio Departamento de Especialidades Técnicas ouceccion :
de Educacién Publica

de crear pequefias empresas de preparacion de alimentos de alta calidad, con una vida Gtil mas amplia, libres de

contaminantes y con un maximo valor nutritivo.

OBJETIVOS
e Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en la manipulacion de alimentos de origen
agricola

e Desarrollar en los y las estudiantes conocimientos, habilidades y destrezas en la industrializacion de derivados de frutas y
vegetales

e Orientar vocacionalmente a los y las estudiantes en la escogencia de la especialidad Agroindustria Alimentaria con
Tecnologia Agricola
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PROGRAMA DE ESTUDIO

MODALIDAD: Académica NIVEL: UNDECIMO
TECNOLOGIA: Industrialicemos Frutas y Vegetales TIEMPO ESTIMADO: 32 horas
UNIDAD DE ESTUDIO: Manipulacion de Alimentos

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS X?)I'_I'?I'TJ%SE\S( CI:EF\\)/IZII_ES,IA%SIODNE
1-Describir los e Conceptos Basicos e Descripcion de los |e Solidaridad, unién | El o la estudiante:
conceptos e Alimento tipos de colaboracion y e Describe los
basicosdela |, contaminacion contaminacion que mutua para conceptos
mani!oulacic’)n « Quimica se daenla conseguir un fin basicos de la
de alimentos e Fisica manipulacién de comun. manipulacion de
e Microbiolégica alimentos. alimentos.
e Bioldgica e Explicacion sobre
e Cruzada las condiciones de
e M.O. los microrganismos
e microrganismos para crecery
e Localizacion multiplicarse
e Tipos _ e Descripcion de los
e Bacterias tipos de
 Levaduras microrganismos
e Hongos que afectan la
e Virus calidad de los
e Parasitos. alimentos.

238



Ministerio
de Educacion Publica

MINISTERIO DE EDUCACION PUBLICA
Departamento de Especialidades Técnicas

— Direccién de Educacién Técnica

y C

jabén

Usar desodorante y
talco.

Lavarse
frecuentemente el
cabello y peinarlo.
Rasurarse
Usar ropa
todos los dias.
Cambiarse
diariamente la ropa
interior.

Lavarse los dientes
después de cada
comida.

limpia

Demostracion de los
buenos habitos de
higiene personal.

Aplicacion de
buenos habitos de
higiene personal.

OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS X’él'_l'lc')rﬁislfg CER\))ZII_ESL\OCSIODNE
2-Aplicarlos 1o Habitos de higiene Explicacién de los El o la estudiante:

ggehr;;);::bltos . B,aﬁarse todos los Eil;eigr?z pZ?sbcitr?asl. de * Af)li.ca bge.nos

personal dias con agua vy habitos de higiene

personal.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3-Aplicar buenas
practicas de higiene
en la manipulacion
de alimentos

Préacticas de higiene
en la manipulacion de
alimentos
e Gabachao
delantal
e Recoger su
cabello con una

malla

e Ponerse gorra o
pafiuelo

¢ No usar alhajas:

e Aretes

e Cadenas

¢ Anillos

¢ Relojes.

Ufas

e Cortas

e Limpias

e Sin esmalte.

e Otras

Explicacion de
buenas practicas
de higiene en la
manipulacion de
alimentos.

Aplicacion de
buenas practicas
de higiene en la
manipulacion de
alimentos.

El o la estudiante:

e Aplica buenas
practicas de
higiene en la
manipulacion de
alimentos.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
4- Ejecutar normas de |e Normas de higiene |e Explicacion de El o la estudiante:
higiene en los e Concepto normas de higiene ¢ Aplica normas de
diferentes tecnologia e Importancia en las diferentes higiene en las
e Tipos tecnologias. diferentes
e Lavado exploratorios. tecnologias.
e Limpieza
e Desinfeccion |* Aplicacion de
e Riesgo normas de higiene
e Ofras en los diferentes
tecnologia
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PROGRAMA DE ESTUDIO
NIVEL: UNDECIMO

UNIDAD DE ESTUDIO: Elaboracion de Derivados de Frutas y

Vegetales

TIEMPO ESTIMADO: 84 horas

— Direcci de Educacién Técnica

y C

OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

1-Describir las
generalidades de
los productos
hortifruticolas

Generalidades de
productos
hortifruticolas.
e Caracteristicas
e Tamaiio,
forma, olor,
color, sabor,
pesoy
textora
e Clasificaciéon de
acuerdo a par-
tes comestibles
¢ Raiz, tallo,
flor, fruto,
semillas,
hojas, y
Otra
e Valor nutritivo.

Descripcion de las
generalidades de
los productos
hortifruticolas.

Explicacién sobre
las generalidades
de los productos
hortifruticolas.

Honestidad al
expresarse con la
verdad.

El o la estudiante:

e Describe las
generalidades de
los productos
hortifruticolas.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS |\ ~117UDES EVALUACION
2- Utilizar Herramientas y equipos de|® Explicacion  de la El o la estudiante:
correctamente | procesamiento de productos forma correcta  de e Utiliza correctamente
herramientas y | hortifruticolas utilizar herramientas y herramientas y
equipos basicos e Usos equipos basicos para equipos bASICOS
para el e Caracteristicas el procesamiento de para el
procesamiento e Medidas de seguridad productos procesamiento  de
de productos e Mantenimiento hortifruticolas. productos
hortifruticolas e Limpieza e Demostracién de uso hortifruticolas.
e Desinfeccién correcto de
Utensilios basicos herramientas y
e Cuchillos equipos basicos para
e Peladores el procesamiento de

productos
hortifruticolas.

e Ralladores

e Tablas

e Ollas e Utilizacion correcta
e Otros de herramientas vy
e Marmita equipos basicos para
e Cocina el procesamiento de
e Autoclave productos

e Escaldadores hortifruticolas.

e Procesadores
e Refrigerador.
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VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
3- Preparar vegetales |o \egetales e Explicacion sobre El o la estudiante:
UU“Z_andO procesos minimamente procesos minimos e Prepara vegetales
minimos procesados en vegetales utilizando procesos
e Verduras minimos

e Demostracion  de
procesos minimos
en vegetales

mixtas
e Mini vegetales
e Legumbre

e Ensaladas e Preparacion de
e Picadillos vegetales utilizando
e Oftros procesos minimos
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e Materia prima
e Flujo grama
e Tipos
e Vinagre
e Mostaza
e Otros
e Preparacion
e Cuidados
e Procedimientos
e Natural
e Atrtificial
e (Caseros
e Comerciales
e Otros

Demostracion  de
técnicas 6ptimas en
la preparacion de
encurtidos

Aplicacién de
técnicas 6ptimas en
la preparacion de
encurtidos

VALORES Y RITERI DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTﬂ'UDSES CI:EVALUAOCSION
4- Apl_icar técnicas Encurtidos e Explicacion de Aplica técnicas
optimas en la e Concepto técnicas optimas en Optimas en la
preparacion de e Caracteristicas la preparacion de preparacion de
encurtidos encurtidos encurtidos
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

5-Elaborar diferentes
tipos de pulpas y
sus derivados

e Pulpas y derivados

e Pulpas

e Concepto

e Caracteristicas

e Ventajas

e Desventajas

e Normas de
calidad

e Tipos

Derivados

e Jugos

e Néctares

e Helados

e Mixturas

Explicacion de
procedimientos
para la elaboracion
de pulpas y sus
derivados.

Demostracion de
procedimientos
para la elaboracion
de pulpas y sus
derivados.

Elaboracion de
diferentes tipos de
pulpas y sus
derivados.

El o la estudiante:

e Elabora diferentes
tipos de pulpas y
sus derivados
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Tipos de almibar

e Pesado
e Mediano
e Liviano
e Proceso
e Lavado
Clasificado

e Troceado

e Tratamiento térmico
e Empaque

e Otros

Demostraciéon de

procesos para la
preparacion de
conservas en
almibar

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTITUDES EVALUACION
6- Preparar Conservas en almibar Descripcion de El o la estudiante:
diferentes tipos e Concepto procesos para la e Prepara diferentes
de conservas e Medidas de higiene y preparacion de tipos de conservas
en almibar seguridad conservas en en almibar
e Control de calidad almibar
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PROGRAMA DE ESTUDIO

NIVEL: UNDECIMO
TIEMPO ESTIMADO: 44 horas

MODALIDAD: Académica
TECNOLOGIA: Industrialicemos Frutas y Vegetales
UNIDAD DE ESTUDIO: Elaboracion de Ensaladas

VALORES Y CRITERIOS DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS
ACTITUDES EVALUACION
1- Reconocer la e Ensaladas « Descripcion de la e Comportarse de El o la estudiante:
variedad de e Tipos variedad de manera e Explica la variedad
ensaladas » Verdes ensaladas transparente con de ensaladas
necesarias en la e Compuestas necesarias en la Sus semejantes. necesarias en la
pr_eparacic')n de e Frias preparacion de preparacion de
alimentos e Otras alimentos alimentos
saludables. e Preparacion saludables. saludables.
e Meétodos
e Cuidados e Explicacion sobre

la variedad de
ensaladas
necesarias en la
preparacion de
alimentos
saludables.

e Manipulacion de
herramientas.
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Procedimientos
Cuidados
Manipulacion de
herramientas.

diferentes tipos de
ensaladas
aplicando
procedimientos
adecuados.

VALORESY RITERI DE
OBJETIVOS CONTENIDOS PROCEDIMIENTOS ACTSI'UDSES CI:EVALUAOCSION
2- Elaborar diferentes ?nsaladas Descripcion de los|” El o la estudiante:
tipos de ensaladas | '!POS pasos a seguir en e Elabora diferentes
aplicando * Verdes la elaboracion de tipos de ensaladas
procedimientos e Compuestas ensaladas. aplicando
adecuados e Frias procedimientos
Preparacion Elaboracion de adecuados.
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OBJETIVOS

CONTENIDOS

PROCEDIMIENTOS

VALORES Y
ACTITUDES

CRITERIOS DE
EVALUACION

3- Utilizar diferentes
tipos de empaques
en la conservacion
de alimentos.

e Empaques

e Tipos
e Bolsas
e Cajas
e Papel
e Plastico
e Estereofdn
o Otros.

Descripcion de
diferentes tipos de
empaques
utilizados en la
conservacion de
alimentos.

Utilizacion de
diferentes tipos de
empaques para
conservar
alimentos.

El o la estudiante:

e Utiliza diferentes
tipos de empaques
en la conservacion
de alimentos.
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VALERIO, C.E. La diversidad biol6égica de Costa Rica. San José, Costa Rica. Edit. Heliconia. Fundacioén
Neotropica: 1 991.
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MEZA, O TOBIAS. Aéreas silvestres de Costa Rica. San José, C.R. Edit. Alma mater: 1 988.

RAVINOVICH, J. E. Ecologia de Poblaciones Animales. D.C., U.S.A. Edit. Organizacion de Estados americanos:1 989.

RODRIGUEZ T., Manual de técnicas de Gestion de Vida Silvestre. Maryland, U.S.A. Edit. Teh Wildlifi Society: 1 987.

MATTEUCCI, S.D. Y A. COLMA. Metodologia para el estudio_de la Vegetacién. Washington,D.C. U.S.A. Edit.
Organizacion de Estados Americanos.

ODUM, E. Ecologia. México D.F. Edit. Ineramericana: 1 990.

KREBS, C. J. Ecologia. Estudio de la distribucién y la abundancia. México, D.F. Edit. HARLA, Harper and Row
Latinoamericana.

HOLDRIDGE, L. R. Ecologia basada en zonas de Vida San José, Costa Rica. Edit. Instituto Interamericano de
Cooperacién para la Agricultura: 1 985.

GLIGO, N. J. MORELLO. Notas sobre la Historia Ecolégica de América Latina. Estilos de desarrollo y Medio
Ambiente en América Latina. México. Edit. Trillas: 1 990.

RAMIREZ S., A Y T. MALDONADO ULLOA. Desarrollo Socioecondémico vy el Medio Ambiente Natural de Costa
Rica. Situacién Actual y perspectivas. San José, C.R. Edit. Fundacién Neotrépica: 1 988.

FLORES V., E. M. Laplanta: estructuray funcion. Cartago, C.R. Edit. ITCR: 1 989.

GOMEZ-LAURITO, J Y L.A. FOURNIER O. Las familias y los géneros de plantas lefiosas de Costa Rica. San José,
C.R. Edit. Brenesia: 1 985.

MARZOCA, M. Nociones basicas de Taxonomia Vegetal. San José, C.R. Edit. Instituto Interamericano de Ciencias
Agricolas: 1 985.

MONTIEL, M. Introduccién ala Flora de Costa Rica. San José, Costa Rica. Edit. Universidad de Costa Rica: 1 980.
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ZAMORA, N. FElora Arborescente de Costa Rica. 1. Especies de hojas simples. Cartago, C.R. Edit. ITCR: 1 989.

JANZEN, D. (ED.) Historia Natural de Costa Rica. San José, C.R. Edit. Universidad de Costa Rica: 1 991.

MORA, J. M. Y MORIERA. Mamiferos de Costa Rica. San José, C.R. Edit. Universidad de Costa Rica: 1 984.

ORR, R.T. Biologia de los Vertebrados. México, D.F. Edit. Interamericana: 1 978.

INSTITUTO MEXICANO DE INVESTIGACION TURISTICA. Apuntes para el curso de Introduccion al estudio del
Turismo. México. Edit. Diana: 1 991.

LUNDBERG, DONALD. El negocio del Turismo. Mexico. Edit. Diana: 1 987.

UNED. Primer simposio de Parques Nacionales y Reserbas Bioldgicas. San José, C.R. Edit. UNED: 1980.

UNESCO. Ecosistemas de los bosques Tropicales. Santiago, Chile. Edit. UNESCO- CFA: 1 980.

RAMIREZ S., A. Y T. MALDONADO U. Desarrollo Socioeconomico y el Ambiente Natural de Costa Rica.
Situacion actual y Perspectivas. San José, C.R. Serie Informes sobre el Estado Actual del Ambiente. Primer
informe. Fundacion Neotrépica: 1 988.

ZELEDON, R. (Compilador). 1 992. Codigo Ecolégico. San José, Costa Rica. Edit. Porvenir S.A. Centro de
Capacitacion para el Desarrollo (DECADE): 1 992.

FERNANDEZ FUSTER, LUIS. Teoriay Técnica del Turismo. Tomo 1y 2. Madrid. Edit. Nacional Madrid: 1 971, 1 975.

RAMIREZ S., A. Y T. MALDONADO. Desarrollo Socioecondtmico y El Ambiente Natural de Costa Rica. Situaciéon
actual y Perspectivas. San José, C.R. Edit. Fundacion Neotrépica: 1 988.

GLICO, N. Y J. MORELLO. Notas sobre la historia ecolégica de Ameérica Latina. Estilos de Desarrollo y Medio
Ambiente. México. Edit. In: SUNKEL Y GLICO: 1 980.
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GLIGO, NICOLO. El manejo inteqrado de Recusos Naturales Agricolas: un desafio ambiental en América
Latina. San José, Costa Rica. Edit. Revista SIAP: 1 981.

ROJAS RODRIGUEZ, FREDDY. Curso de Silvicultura. Cartago, Costa Rica. Edit. ITCR, Departamento de
Ingenieria Forestal: 1 988.

LEMCKERT, D. Introduccidon ala Silvicultura Tropical. San José, Costa Rica. Edit. PNUD/FAO/COS/72/013 : 1
978.

BERLINJN, J.D. Produccion Forestal. Manuales para educacion Agropecuaria. México. Edit. Trillas: 1 982.

KYRAM D, THELEM. Politicas para el manejo de Areas Silvestres. San José, Costa Rica. Edit. EUNED: 1 979.

HAULEY, R. Y SMITH, D. Silvicultura practica. Espafia. Edit. Omega: 1 982.

HOLDRIDGE, L. Dendrologia Tropical. Notas sobre familias importantes. Turrialba, Costa Rica. Edit. CATIE: 1 970.

BERLIN, J.D. Produccién Forestal. Manuales para educacion Agropecuaria. México. Edit. Trillas: 1 989.

FLITA, C.M. Préacticas de plantacion forestal en América Latina. Italia. Edit. FAO: 1 977.

VAN GINNERKEN, PIETER. Introduccidon ala ordenacién de Cuencas Hidrograficas. San José, Costa Rica.
Edit. Documento divulgativo. PNUD/FAO/COS/72/013: 1 977.

MUNICIPALIDAD DE SAN JOSE. La cuenca Hidrografica del Rio Grande De Tarcoles con miras hacia el futuro.
San José, Costa Rica. Edit. Municipalidad de San José:1 992.

REYES, R. Mecanismos y responsabilidad institucional en el Manejo de cuencas Hidroqgraficas en Costa Rica.
San José, Costa Rica. Edit. Informe de asesoria para el CATIE: 1 986.
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RODRIGUEZ, AGUSTIN. ET AL.. Inventario de la principales Cuencas Hidrograficas de Costa Rica. San José,
Costa Rica. Documento de Trabajo: 1 978.

MINISTERIO DEL AMBIENTE Y DE LOS RECURSOS NATURALES RENOVABLES. Planificacion y manejo _de
Cuencas. Mérida, Venezuela. Identificacion de micro cuencas prioritarias a través de la aplicacion de 34
parametros: 1 980.

MOJICA, IVAN. Mejoramiento v mantenimiento de cuencas Hidrograficas. Turrialba, Costa Rica. Edit. CATIE.
Mimiografiado: 1 975.

CONICIT. EIl problema social y la administracion de las cuencas Hidrograficas ante la crisis del agua y otros
recursos Naturales Renovables. San José, Costa Rica. Edt. CONICIT- INTERCIENCIA-SCTIEC: 1 979.

IMARA, J. Capacidad de uso mayor de la tierra en dos cuencas de Costa Rica. Turrialba, Costa Rica. Edit.
Tesis UCR-CATIE: 1977.

FAO. Plan de manejo de la Cuenca del Rio Parrita. San José, Costa Rica. Edit. MAG: 1 985.

FAO. Manual de campo para la ordenacion de Cuencas Hidrograficas, diseiio y Construccidon de caminos en
Cuencas Hidrograficas . Roma, Italia. Edit. Guia FAO Conservacion: 1990

CEDARENA. Compilaciones sobre leyes: Ley de aguas, algunas leyes regulando la contaminacién de aquas,
legislacion protectora de Cuencas Hidrograficas. Madrid, Espafia. Mimeografeado: 1 990.

CIDIAT. Instructivo para diagnoéstico fisico conservacionista. Curso sobre planificacién y manejo de Cuencas.
Cajamarca, Peru. Edit. CIDIAT: 1 980.

FAUSTINO, J. 1 994. Manejo de Cuencas Hidrogréaficas.

HEUVELDOP, JOCHEN Y J. LAGERMAN. Agroforesteria. Actas del seminario realizado en el CATIE, Turrialba, 23
de febrero-3 de marzo. Turrialba, Costa Rica. Boletin Técnico No. 14: 1 984.
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MONTAGNINI, FLORENCIA. Sistemas agroforestales: principios y aplicaciones en los tropicos. San José, Costa
Rica. Edit. Organizacion para Estudios Tropicales: 1 992.

L.D. Vegetacion de Costa Rica. San José, C.R. Edit. EUNED: 1 986.2 Edicion. México D.F. Edit. Mc.Graw-Hill: 1 993.

AGUIRRE, J.A. Introduccion a la evaluacion econémica y de Inversiones agropecuarias. San José, Costa Rica.

Edit. [ICA. 1981.

ALFARO RODRIGUEZ, OSCAR. Manual de Primeros Auxilios. San José, C.R. Edit. UNED: 1 990.

ALTIERI M.A AGROECOLOGIA. Bases_Cientificas de la Agricultura Alternativa. Valparaiso, Chile. Edit. CETAL: 1

985.
ALVAREZ, L. Horticultura. Alajuela, Costa Rica. Edit. CIPET: 1 986 de Tecnologia

ANDREWS, K. L. Y J. R. QUEZADA. Manejo Inteqgrado de plagas insectiles _en la Agricultura: Estado Actual y Futuro.

Es Zamorano, Honduras. Departamento de Proteccion Vegetal. Escuela Agricola Panamericana: 1 990.

ATTEUCCI, S.D. Y A.COLMA. Metodologia para el estudio de la Vegetacion. Washington, D.C. U.S.A. Edit.

Organizacion de Estados Americanos.ODUM, E. Ecologia. México D.F. Edit. Interamericana: 1 990.

CENTRO NACIONAL DE ACCION PASTORAL. Hagamos abono organico. San José, Costa Rica: 1 992.

CEPDCO. Hagamos huertas naturales. San Jose, Costa Rica. Programa de Desarrollo. Cuaderno de Capacitacion

de Tecnologia Apropiada No. 3: 1 990.
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CONTRERAS, M. Y O. RAMIREZ._Guia para el diagnéstico v control de enfermedades en plantas. Vol. 1. Proyecto

Manejo Inteqrado de Plagas. El Zamorano, Honduras. Departamento de Proteccion Vegetal. Escuela Agricola

Panamericana: 1 990.

DREYER, M. Y F. TAVERAS. Un insecticida natural promisorio para la produccidén de vegetales a pequeria escala

en la Republica Dominicana. Republica Dominicana. Proyecto “Fabricacion de insecticidas naturales™. 1 990.

Edit. Universidad de Costa Rica: 1 980.

FHJC, Manual Agropecuario_Biblioteca de campo, Bogota Colombia, Editorial Lexus 2002

FLORES V., E. M. Laplanta: estructura y funcién. Cartago, C.R. Edit. ITCR: 1 989.

GLIGO, NICOLO. El manejo integrado de Recursos Naturales Agricolas: un desafio ambiental en América Latina.

San José, Costa Rica. Edit. Revista SIAP: 1 981.

GOMEZ-LAURITO, J Y L.A. FOURNIER O. Las familias v los géneros de plantas lefiosas de Costa Rica. San José,

C.R. Edit. Brenesia: 1 985.

GTZ. S.F. NIM insecticida natural. Proyecto “Fabricacion de insecticidas naturales”. San Cristbbal, Republica

Dominicana. Edit. Instituto Politécnico Loyola: 1 990.
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HALLE, M. Y A. MONTES. Manual para la ensefianza practica de produccion de hortalizas. San José, Costa Rica.

Edit. IICA. Serie libros y materiales  educativos No. 52: 1 985.

HART, ROBERT. 1 985. Conceptos basicos sobre ecosistemas. Turrialba, Costa Rica. Centro  Agronomico  de

Investigacion y Ensefianza. Serie Materiales de Ensefianza No. 1. : 1 990.

HART,R. Conceptos basicos sobre agro ecosistemas. Turrialba, C.R. Edit. CATIE: 1 987.

HARTH, R. E. Conceptos basicos sobre agro ecosistemas. Turrialba, Costa Rica. Edit. CATIE: 1 990.
M.A.G. Aspectos técnicos sobre cuarenta y cinco cultivos agricolas de Costa Rica. San José, Costa Rica.
Edit. MAG. Direccion General de Investigacion y Extension agricolas, Boletin Técnico No. 74: 1 991.

MONGE, L. A. Cultivos basicos. San José, Costa Rica. Edit. UNED: 1 980.

RODRIGUEZ, G y PANIAGUA, J.J. Horticultura Organica en Laguna Alfaro Ruiz. San José, Costa Rica. Edit.

Fundacion Guilombe. 1 994.

RODRIGUEZ, H. Plantas insecticidas. In. XXV Congreso nacional de Entomologia, Il Simposio Nacional sobre

substancias vegetales y minerales en el combate de  plagas. Oxaca, México. Edit. Facultad de Agronomia,

Universidad de Oaxaca: 1 990.

ROIG, A. La normativa y el comercio de productos bioldgicos. En: Memorias de Congreso Cientifico Europeo de

Agricultura Biolégica. Madrid, Espafia. Edit. Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion de Espafia: 1 985.
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SCHNITMAN, G. Y P. LERNOUD. Agricultura organica. Experiencias de Cultivo Ecolégico en la Argentina. Buenos

Aires, Argentina. Edit. Planeta: 1 992.

STOLL, G. Proteccion natural de cultivos: con recursos provenientes de las granjas en las zonas tropicales y

subtropicales. Alemania Federal. Edit. Cientifica Josef Margraf: 1 989.

TAVERAS, F. Plaguicidas de origen natural. Programa de Fabricacion de insecticidas naturales.

UGALDE, C. Manejo racional de insecticidas: resistencia y rotacién. Cartago, C.R. Edit. ITCR: 1 985.

ZAMORA, L.R. Vialidad Econdmica de un proyecto Horticola con Métodos Organicos en la zona de Tapezco de

Alfaro Ruiz. San José, Costa Rica. Edit. EUNED: 1 994.

ARAYA, By CASCANTE P., M.1995. Manejo post-cosecha de productos agricolas. San José, Costa Rica. EUNED.

CENZANO, |. 1993. Nuevo Manual de Industrias Alimentarias. Madrid. Editorial Am Madrid Vicente

D.G.E.T.A. 1978. Elaboracién de frutas y hortalizas. México D.F. D.G.E.T.A.

HERRERO, A. 1992. Conservacion de frutas. Manual Técnico, Madrid, Mundi-Prensa.

ANOM, 1993. Informacién béasica del sector agropecuario. Secretaria Ejecutiva de Planificacion Sectorial
Agropecuaria. MAG. San José.

CORTES, G. (editor), 1994. Atlas Agropecuario de Costa Rica. Boston. la. Edicion, EUNED.

ANON. 1982. Control de calidad en productos agropecuarios. Trillas, México D.F.
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MONTALDO. Cultivos de raices vy tubérculos tropicales. Editorial IICA.

Fisiologia de la post-recoleccion, manejo vy utilizacién de frutas vy hortalizas tropicales v sub-tropicales. Editorial
CECSA.

S.D. HOLDWORTH. Conservacion de frutas y hortalizas. Editorial Acribia. S.A.

OWEN P. WARD. Biotecnologia de la fermentaciéon. Editorial Acribia S.A.

PHYLLINS HOBSON. Conservacion de frutas v veqgetales. Editorial Albatros.

AIDA M. FRANKEL. Conservacién casera de verduras. Editorial Albatros.

D. AITHEY C. DENNIS. Procesamiento de hortalizas. Editorial Acribia S.A.

FLORES V., E. M. Laplanta: estructura y funcién. Cartago, C.R. Edit. ITCR: 1 989.

HALLE, M. Y A. MONTES. Manual para la ensefianza practica de produccién de hortalizas. San José, Costa Rica.

MONGE, L. A. Cultivos basicos. San José, Costa Rica. Edit. UNED: 1 980.

RODRIGUEZ, G y PANIAGUA, J.J. Horticultura Organica en Laguna Alfaro Ruiz. San José, Costa Rica. Edit.

Fundacion Guilombe. 1 994.

ZAMORA, L.R. Vialidad Econémica de un proyecto Horticola con Métodos Organicos en la zona de Tapezco de

Alfaro Ruiz. San José, Costa Rica. Edit. EUNED: 1 994.

Taller de Frutas y Hortalizas. México: Editorial TRILLAS, 1987
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ANOM, 1993. Informacién béasica del sector agropecuario. Secretaria Ejecutiva de Planificacion Sectorial
Agropecuaria. MAG. San José.

Bolafios Murillo, Pablo, Hernandez Carlos, Rojas Jaime Agroindustria | y Il Editorial UNED 2 002

CORTES, G. (editor), 1994. Atlas Agropecuario de Costa Rica. Boston. la. Edicion, EUNED.

ANON. 1982. Control de calidad en productos agropecuarios. Trillas, México D.F.

Amerling, Carolina Tecnologia de la Carne UNED 2001

BEERONS, H. 1985. Guia practica para el analisis microbiolégico de la leche vy los productos lacteos. Acribia,
Zaragoza.

ALFA LAVAL FOOD. 1990. Manual de Industrias Lacticas. Madrid, Espafia. Alfa Laval.

DUBACH, J. 1980. El “ABC” para la Queseria Rural del Educador. Quito, Proyecto Queseria Rural.

FAO. 1985. Manual sobre elaboracion de quesos. FAO.

HAWERBECK, A. 1980. Cultivos lacticos empleados en la industria lechera y tecnol6égica de algunos productos
lacteos fermentados. Valdivia, Chile Fac. Ciencias Agrarias. Universidad Austral de Chile.

JUDKINGS, HENRY F., 1983. Laleche: su produccidén y procesos industriales. De Continental. México D.F.

REVILLE, A. 1985. Tecnologia de la leche: procesamiento, manufactura y analisis. San José, Costa Rica. IICA.

SCOTT, R. 1991. Fabricacién del queso. Zaragoza, Acribia.
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DIGGINS. Vaca, leche v sus alimentos. Editorial CECSA.

AIDA M. FRANKEL. Industria casera de queso. Editorial Albatros

A. GODED. Técnicas modernas aplicadas al analisis de la leche. Madrid, Espafia.

Conferencias del I-1I-1ll Seminario de Marchal.

J.E. Gracey. Higiene de la carne. Editorial Interamericana - Mc Graw-Hill. 8 Edicion.

J.E. Reichert. Tratamientos térmicos de los productos carnicos. Editorial. Acribia S.A.

R. Potter. La ciencia de los alimentos. Editorial TEX S.A.

J.P. Gibard. Tecnologia de la carne y delos productos carnicos. Editorial Acribia S.A.

John C. Forest. Fundamentos de Ciencias de la carne. Editorial Acriba. Zaragoza, Espafia.

Tawfik, L. y Chauvel, A. M. 1992. Administracion de la produccion. Mc Graw Hill. México.
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